it

Lo T o Menu — carte

T 3 séquences (aw cholx: entrée/plat/dessert) 50 euros
* 3 séquences notre version végétarienne (entrée/plat/dessert) 39 euros
* 6 séquences le menu en version dégustation 58 euros
A cholsir pour Lemsenble de La table

* Fromageries Marcel Petite Comté aw lait cru affiné 16 mois & euros
* Menu enfant pour Les -12 ans 14 euros

Entrées

(0 la corte 16 ewros)
okt ok

Betterave onctueunse, myrtilles poélées au vinaigre balsamigue, chevre givré et glace
aw lait cru de chevre de La Chevrerie des Filles & Branceilles, dentelles de mais aux
oraines de nigelle

ow/et
Harlcots verts et courgettes grillées o Vamande et aux gratnes de tournesol,
condiment béarnais, haddock des « Mattres-Fumeurs )-C David » en textures
(églefin origine atlantique nord-est)

Plats

(& Lo corte 29 euros)

ek ok
Petites pomumes de terve de Normandie et poulpe (origine océan atlantioue centre-
est) tendre comme en Galice, bouillon clatr au ora et chorizo Lbérique

ou/et
Secreto Loérique auw colombo, échallon votl o L'anchols de Cantabrie, aubergine
confite et fumée

Desserts
(@ la carte 12 euros)

etk
Tartelette au fromage esprit cheesecake, speculoos, sorbet comme wne Margarita
(cltrown Lime Brésilien-tequiln) et ovtie

Oou/et
Emincé de melons, sabayon sans ceufs i La prune sauvage du clrque de Flolrace,
ras el hanout et biscult aw charbon végétal

Prix nets — Service COI/I/LPYI:S carte des allergenes & disposition ‘




