Vorspeisen
Gemischter Brotkorb %9 9 mit Griebenschmalz ° oder Krauterquark?

* Gratinierte ZiegenRdse-Tomaten-Canapés %9 9
* Kise-Oliven-Schale 9

Suppe

Sdchsische Kartoffelsuppe mit Wiener Wiirstchen % %)

Salat
* Salatschale
* Bunte Blattsalate mit gratiniertem Ziegenkdse ¥, Trauben und Walniissen ¥

* Bunte Blattsalate mit Pfannengemiise, Oliven ¢ und Parmesan ¥
Fleisch

Hauspaniertes Schweineschnitzel ¥ mit Rstkartoffeln und Rleinem Salat

Putensteak mit Ziegenkdse-Honig-Thymian-Fiillung ¥, dazu
buntes Pfannengemiise auf hausgemachtem Rjsti

Kalbsleber ¥ mit Rotweinzwiebeln und Kartoffelpiiree ¥ und Rleiner Salat

Hausgemachter sichsischer Sauerbraten % ) mit Apfelrotkohl") und Kfofen > ** %9

Wienerschnitzel® vom Kalb mit Rostkartoffeln und Rleinem Salat

Mit Portwein geschimortes Ochsenbdckchen ) mit Kartoffelpiiree ¥
und Mandel-Rosenkohl

Pasta:

* Tagliatelle % & mit Salbeibutter, Kirschtomaten und Parmesan 9

Tagliatelle »9 mit Gamelen 9 Knoblauch und Chili

@esto-Pasta & mit Putenstreifen, Kirschtomaten und Parmesan 9

€ 890

9,90
8,90

€ 890

€ 790
€ 1990

€ 1890

€ 22,90

€ 23,90
€ 20,90

€ 2590
€ 27,90

€ 27,90

€ 18,90

€ 22,90

€ 20,90



Fisch

Gebratenes Zanderfilet % 9 dazu Kartoffelpiiree ¥ mit buntem Pfannengemiise,
Parmesan-Riesling-Sauce ¥ ) und Rfeinem Salat

€ 24,50

Gebratene Monitzburger Forelle - Millerin Art ) in Mandelbutter ;), dazu Kartoffelpiiree

und Rleinem Salat

* Gebackener Camembert 9, 9, 9 mit Preiselbeeren und Baguette 49 *

mit Rleinem Salat

Kartoffel-Rosti F + 9 mit Meerrettich-Rahm & und geriuchertem Forellen Filet
mit Rleinem Salat

* Kartoffel-Rosti & % 9 mit Kriuterquark ® und buntem Pfannengemiise
mit Rleinem Salat

Messert

* 2 hausgemachte Dresdner Quarkkeulchen % 99

* Joghurt-Mascarpone-Creme mit Amarettini und Trauben % 99

* Kfeine Kiseauswahl” >* 9 mit Feigensenf und Baguette 9

* = Vegetarische Gerichte

€ 24,90

€ 12,90

€ 19,90

€ 1890

€ 950

€ 890

€ 15,90



Zusatzstoffe:

1 mit Farbstoffen

2 mit Konservierungsstoffen
3 mit Antioxidationsmittel

4 mit Geschmacksverstarker
5  mit Schwefeldioxid

6 mit Schwarzungsmittel

7 mit Phosphat

8  mit Milcheiweif

9  koffeinhaltig

10 chininhaltig

11 mit Stflungsmittel

12 enthélt eine Phenylalaminquelle

Kennzeichnung von Allergenen

a) Glutenhaltiges Getreide (Weizen, Roggen, Gerste, Hafer, Dinkel, Kamut oder
Hybridstdmme davon

b) Krebstiere

c) Eier

d) Fisch

e) Erdntsse

f) Soja

g) Milch und Milchprodukte (einschliefSlich Laktose)

h) Schalenfriichte (Mandel, Haselnuss, Walnuss, Cashew, Pecanuss, Paranuss,
Pistazie, Macadamianuss und Queenslandnuss)

1) Sellerie

j) Senf

k) Sesamsamen

l)Schwefeldioxid und Sulfite in einer Konzentration von mehr als 10 mg/kg oder
10mg/1

m) Lupinen

n) Weichtiere
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