


SALADES - SALADS
César 16€
Salade frisée, filet de poulet, œufs, haricots verts, tomates cerise, pignons de pin, copeaux de 
parmesan / Salade, kip, eieren, kerstomaten, sperziebonen, pijnboompitten en parmezaan kaas / 
Salad, Chicken, cherry tomatoes, green beans, eggs, pine nuts, parmesan

Chèvre 19€
Salade frisée, Crottin de Chavignol fondu au miel, pignons de pin, mini toast / Salade,  
Chavignol-crottin gesmolten met honing, pijnboompitten en mini toast /  
Salad, melted goat cheese with honey and pine nuts, mini toast

Vegan 15€
Salade de saison du chef / Seizoenssalade van de chef / Chef’s seasonal salad 

ENTRÉES – VOORGERECHTEN - STARTERS
Croquettes de fromage – Kaaskroketten – Cheese croquette 15€ 

Croquettes de crevettes maison –  
Huismemaakte garnalenkroketten – Prawn croquette 22€

Scampis à l’italienne, à l’ail ou Diabolo -  
op Italiaanse wijze, met look of Diabolo -  
Italian stylewith, with garlic or Diabolo 16€

Carpaccio de bœuf – Rundercarpaccio – Beef carpaccio 19€
Viande de bœuf tranchée par nos soins, roquette, copeaux de parmesan, pignons de pin /  
Rundervlees, rucola, parmezaan kaas, pijnboompitten /  
Sliced beef, arugula, Parmesan shavings, pine nuts

Potage du jour – Soep van de dag – soup of the day 7,50€

PÂTES – PASTA
Au choix/naar keuze/of your choice : Linguine ou/of/or Penne 

Scampis ou Saumon – Scampis of zalm – Shrimps or salmon 21€

Poulet – Kip - Chicken 19€

Végétarien – Vegetarisch - Veggie 17€

Bolognaise - Bolognese 15€

Carbonara 16€



VIANDES – VLEES
Filet pur Noire de Baltique 38,00€
Accompagné de frites et salade / Geserveerd met frietjes en salade /  
Served with fries and salad

Entrecôte Noire de Baltique 30,00€
Accompagné de frites ou croquettes et salade / Geserveerd met frietjes of kroketten en salade /  
Served with fries or croquette and salad

Carbonades à la flamande – Vlaamse stoofvlees -  
Flemish beefstew 24,00€
Accompagné de frites et mayonnaise / Geserveerd met frietjes en mayonaise /  
Served with fries and mayonnaise

Américain préparé – Bereide filet américain –  
Steak tartare 21,00€
Accompagné de frites, salade et mayonnaise / Geserveerd met frietjes, salade en mayonaise / 
Served with fries, salad and mayonnaise

Boulettes sauce tomates - Gehaktballetjes in tomatensaus - 
Meatballs in tomato sauce 20,00€
Accompagné de frites / Geserveerd met frietjes / Served with fries

Tagliata de bœuf – Beef tagliata 25,00€ 
Boeuf, sauce chimichuri, roquette, parmesan / Beef, chimichurisaus, rucola, parmezaan kaas / 
Beef, chimichuri sauce, arugula, parmesan

Burger Ô Gourmet 22,50€
Bœuf haché 200gr, oignons caramélisés, tomates, fromage d’abbaye, sauce du chef /  
Gehakte rundvlees 200gr, gekarameliseerde uien, tomaten, abdijkaas, chef’s burgersaus / 200gr 
minced beef, caramelised onions, tomatoes, abbey cheese, chef’s sauce

SUPPLÉMENTS ET SAUCES - SUPPLEMENTEN EN SAUZEN -  
SUPPLEMENTS AND SAUCES
Sauce Béarnaise maison - Huisgemaakte Béarnaisesaus -  
Homemade Béarnaise sauce 6,00€
Portion de frites, croquettes ou pâtes - Portie frietjes,  
kroketten of pasta - Portion of fries, croquette or pasta 6,00€ 

Poêlée de légumes - Gebakken groenten - Sautéed vegetables 7,50€
Sauce Archiduc ou poivre / Archiduc saus of peper / Archiduc 
sauce or pepper 4,00€



VOLAILLE – GEVOGEL – CHICKEN
Vol-au-vent 21,00€
Accompagné de son biscuit croustillant et frites / Vergezeld van een krokant koekje en frietjes / 
Served with a crispy biscuit and fries

Suprême de volaille – Kip - Chicken 28,00€
Accompagné de légumes de saison, pommes de terre et sauce Gourmet /  
Geserveerd met seizoensgroenten, aardappelen en Gourmet-saus /  
Served with seasonal vegetables, potatoes and Gourmet sauce

Burger filet de poulet – Kippenfilet Burger 20,00€
Filet de poulet, tomates, concombres, oignons caramélisés, fromage d’abbaye, sauce du chef / 
kippenfilet, gekarameliseerde uien, tomaten, komkommer, abdijkaas, chef’s burgersaus / 
 Chicken fillet, tomatoes, cucumbers, caramelised onions, abbey cheese, chef’s sauce

POISSON – VIS – FISH
Saumon – Zalm - Salmon 25,00€
Accompagné de legumes et pommes de terre / Geserveerd met groenten en aardappelen /  
Served with vegetables and potatoes

Cabillaud – Kabeljauw - Cod 26,00€
Accompagné d’une purée de pommes de terre et d’une sauce aux poireaux / 
 Geserveerd met aardappelpuree en preisaus / Served with mashed potatoes and leek sauce

Tataki de thon rouge – Rode tonijntataki – Red tuna tataki 25,00€
Légumes du sud et sauce vierge / Zuiderse groenten en sauce vierge /  
Southern vegetables and sauce vierge

DESSERTS – DESSERTEN
Tarte Tatin 11,00€
Accompagné d’une boule de glace et son caramel / Geserveerd met een bolletje ijs en karamel / 
Served with a scoop of ice cream and caramel

Poêlée de pommes - Gebakken appels - Sautéed apples 11,00€
Pommes poêlées au jus d’agrumes ou Cognac, accompagnées d’une boule de glace et son caramel / 
Gebakken appels met citrussap of cognac, geserveerd met een bolletje ijs en karamel /  
Sautéed apples with citrus juice or Cognac, served with a scoop of ice cream and caramel 

Mousse au chocolat – Chocolademousse -  
Chocolate mousse 9,60€
Préparation du chef / Bereiding door de chef /  
Chef’s preparation



Gaufre de Bruxelles – Brusselse wafel - Brussels waffle 8,00€
Accompagné de chocolat fondant et crème chantilly / Vergezeld van chocolade smelten  
en slagroom / Served with melting chocolate and whipped cream

Crème brûlée Bourbon 10,00€
Préparation du chef / Bereiding door de chef / Chef’s preparation

Dame Blanche 9,00€
4 boules de glace vanille, crème chantilly et chocolat fondant / 4 bolletjes vanille-ijs, slagroom en 
fondantchocolade 4 scoops of vanilla ice cream, whipped cream and melting chocolate

MENU ENFANT – KINDERMENU - CHILDREN’S MENU
Pâtes bolognaise, 1 boule de glace /  
Bolognese pasta, 1 bolletje ijs /  
Bolognese pasta, 1 scoop ice cream  12,00€ 

Steak haché avec frites, 1 boule de glace /  
Gehakte biefstuk met frietjes, 1 bolletje ijs /  
Chopped steak with chips, 1 scoop of ice cream 14,00€ 

Tous nos plats sont prepares minute donc en cas de gros coup 
de feu nous privilegierons la qualite de votre assiette.

al onze gerechten worden vers bereid, dus als er een rush is, 
geven we voorrang aan de kwaliteit van je maaltijd.

All our dishes are made fresh, so in the event of a rush, we’ll 
give priority to the quality of your meal.

Si vous avez une question concernant les allergènes  
n’hésitez pas à les demander au personnel de salle.

Als je vragen hebt over allergenen, aarzel dan niet  
om het aan de bediening te vragen.

If you have any questions about allergens, don’t hesitate  
to ask the wait staff.







Boulevard Industriel 13
1070 Bruxelles


