CARTA

ENTRANTES PARA COMPARTIR

OSTRAS “Marenne d’Oleron” N2 2 con vinagreta de chalotas, tostas con mantequilla de Bretana.

QUICHE LORRAINE TRADICION

ANCAS DE RANA (8 unds).

MEJILLONES A LA MARINIERE CON MANTEQUILLA DE BRETANA (+/-500¢gr)

MILHOJAS DE CARACOLES DE BORGONA ( Receta Alain Ducasse ).

CARACOLES DE BORGORNA ( 6 unidades )

TERRINA DE PATE DE CAMPANA CON BRIOCHE DE MANTEQUILLA TOSTADA Y PEPINILLOS
FOIE GRAS MI-CUIT CASERO CON PAN DE ESPECIAS

CAMEMBERT AL HORNO ENTERO

AUTENTICA SOPA DE CEBOLLA

TUETANO AL HORNO, FLOR DE SAL Y TOMILLO

FONDUE SAVOYARDE ( QUESO) CON KIRSCH PARA 2 PERSONAS ( 400 grs )

ENSALADAS

ENSALADA DE ENDIVIAS Y MEZCLUM CON ROQUEFORT, PERA Y NUECES

ENSALADA “LYONNAISE”, MEZCLUM, BACON, HUEVO BAJA TEMPERATURA Y PICATOSTES

PESCADOQOS

BACALAO SALVAGE BARQUERO PESCADO CON ANZUELO, SALSA DE LIMON.

TARTARE DE ATUN CON MANGO

5,50 €/und
11,50 €/und
20,00 €
13,20 €
16,50 €
13,50 €
13,50 €
20,50 €
17,50 €
13,50 €
18,50€

13,50€/PAX

18,00 €

18,00 €

25,50 €

22,00 €




CARNES

MAGRET DE PATO CON SALSA DE FRUTOS ROJOS ( Origen Francia)

STEAK TARTARE, CORTADO AL CUCHILLO CON SUS TOSTAS

ENTRECQOT DE VACA “S POIVRES”, SALSA DE CINCO PIMIENTAS ( 300 gr mini).
HAMBURGUESA DE VACA (150gr), CON BRIE, MOSTAZA DE DIJON Y CEBOLLA CARAMELIZADA
ONGLET DE TERNERA A 'ECHALOTE

SOLOMILLO DE TERNERA “ROSSIGNY” CON FOIE-GRAS, SALSA AL OPORTO

CASSOULET DE CASTELNAUDARY CON PATO

ELIGE TU GUARNICION 5,50 €

RATATOUILLE
PATATAS FRITAS CASERAS

GRATIN “DAUPHINOIS”

POSTRES 8,50

PROFITEROLES (2unds)
CREME BRULEE
TARTE DE LIMON “MERENGADA”
COULANT DE CHOCOLATE NEGRO 72%
PAVLOVA FRUTOS ROJOS
CREPE SUZETTE FLAMBLEADA AL “GRAND MARNIER” ( 2 Uds)

iii BONNE DEGUSTATION !!!

24,50 €
25,00 €
27,00 €
21,00 €
20,50 €
30,00 €

26,00 €




