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entrée, plat, fromage ou dessert
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Entree du marche
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éce du poucher, sauce au poivre
Dos de cabilloud au jambon de pays et sa créme de petit pois parfumé
au basilic
- 1 v 2 = < 5
Souris d'agneau parfumeée au romarin et son gratin dauphinois

Suggestion du marche
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~cie gros de canard mi-cuit aux gueues de anNgousTings er sa confiture
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Salade de homard canadien aux feves

Fricassée d'escargots de Bourgogne & lo fondue de poireaux

Ertrée du marche
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Pave de filet de boeuf au Saint-Marcelin et aux asperges vertes
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Grenadin de lotre cux baies roses
Escalope de ris de veau aux trompettes des Maures
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Assiette de trois ?romages, solade
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entree, plat, dessert
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Terrine de c::p'h QuX pruneaux maison

Entrée du jour
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Erandade de poisson parmentiere maison aux capres
Onglet de boeuf sauce moutarde blanche

Plat du jour
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Tarte & la noix de coco et sa glace
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Meoelleux au chocolat, servi chaud
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Créme brilée parfumée a la vanille bourbon et aux myrtilles
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et sa glace yaourt
Macaron au caramel au beurre salé et sa glace
Feuilleté de framboises et son sorbet

rish coffee (supplément & euros)
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(Ananas, framboise, cifron vert)
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Sorbet citron vert et vodkao
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(Glace, tiramisu, baba, moelleux chocolot canneléd bordelais)



