DESSERTS

FROMAGES

lassiecte de fromage du moment, servi avec le miel de nos apiculteurs locaux

the cheese plate Of the day, served Wl[h hOl’le from our local beekeepers

15€

L ABRICOT

poché dans un sirop a la lavande, feuilletage caramé¢lis¢ a la cannelle du Sri Lanka
apricot poached in lavender syrup, caramelized puff pastry with Sri Lankan cinnamon

14€

LE PAIN PERDU DE “LA CLOSERIE’

caramélisé, créme glacée a la fleur d’oranger et pavot
caramelized French toast, orange blossom and poppy sced ice cream

14€

LE CHOCOLAT

Mayan Red by “ XOCO 7en textures, cassis et piment d’Espelette
Mayan Red by “ XOCO "textures, blackcurrant and Espelette pepper

14€
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