
MENÙ

Tra le meraviglie dell’arte italiana non si può non mettere al primo posto la pizza. Nata per gioco 
o forse per soddisfare le voglie della Regina Margherita di Savoia. 

Quel pugno di acqua e farina mischiato a tanta passione, ha dato vita a qualcosa di sublime, 
a qualcosa di magico, quasi mistico, la pizza napoletana. Non tutte sono sublimi, non tutte 
accarezzano il palato sciogliendosi come crema, non tutte sono in grado di soggiogare il 
tuo olfatto, ma solo quella fatta con il cuore e con tanto amore sarà capace di travolgerti, di 
trasmetterti un’ apoteosi unica di emozioni. 

Tutto questo è possibile presso I CAPATOSTA di ROZZANO e di TREZZANO sul NAVIGLIO dove 
un gruppo di mastri fornai danno vita a tutto ciò, contornato dall’allegria di tutto il personale 
e dai titolari che ci mettono cuore ed anima perché credono in ciò che fanno... Siamo lieti di 
accogliervi e farvi assaporare le tradizioni della cucina partenopea.

                                     - TERESA -

SEGUICI SUI NOSTRI SOCIAL 

MILANO FIORI 
Via Gran S. Bernardo, 1/P 

Rozzano (MI)
Tel. 02 8257 643

TREZZANO SUL NAVIGLIO
Via Eugenio Curiel, 20 

Trezzano sul Naviglio (MI)
Tel. 02 3663 7988

Vieni a trovarci anche 

nella sede di Rozzano!

ANTIPASTI
TAGLIERE “I CAPATOSTA” 1, 2, 3, 4, 5, 6, 7, 8, 9, 11, 12 
con crocchette di patate, montanare classiche, arancini, frittatine, fiori di 
zucca ripieni di ricotta di bufala, prosciutto crudo di Parma 16 mesi 
e mozzarella di bufala campana d.o.p. 250 gr. 
MARE “CALDO e FREDDO” 2, 4, 7, 12, 14 
tartare di tonno*, tartare di salmone*, carpaccio di spada affumicato, 
scampo*, gambero rosso*, gamberone* con pancetta
FRITTURA PARTENOPEA 1, 2, 3, 4, 5, 6, 7, 8, 9, 11, 12 
con fiore di zucca ripieno di ricotta di bufala, crocchetta di patate, 
frittatina, montanara, arancino
BRUSCHETTA 1, 4, 7, 8, 12 
con stracciatella pugliese, alici di Cetara e zest di limone (2 pezzi)
TAGLIERE di SALUMI MISTI con FOCACCIA 1, 6, 7, 8, 9, 12 
Crudo di Parma 16 mesi, salame dolce, speck, cotto e mortadella
CROCCHETTE di PATATE SFIZIOSE 1, 2, 3, 4, 5, 7, 8, 9  
con mortadella e granella di pistacchio (2 PEZZI) 
CROCCHETTE di PATATE SPECIAL 1, 2, 3, 4, 5, 7, 8, 9  
con stracciatella pugliese e pancetta arrotolata (2 PEZZI)
MONTANARA CLASSICA 1, 4, 7, 9, 12   
pomodoro e basilico (2 PEZZI)
MONTANARA SFIZIOSA 1, 4, 7, 9, 12 
con burrata pugliese, mortadella e pistacchio (2 PEZZI)
MONTANARA SPECIAL 1, 4, 7, 9, 12 
con stracciatella e pancetta (2 PEZZI)
PARMIGIANA DI MELANZANE 1, 3, 7, 9, 12

PRIMI PIATTI DI MARE
SPAGHETTONE FRESCO con PESTO di PISTACCHIO 
e TARTARE di GAMBERO* 1, 2, 3, 7, 8, 12

GNOCCHETTI con ALICI di CETARA 
e POMODORINO GIALLO e ROSSO, 
CREMA di MOZZARELLA di BUFALA 1, 4, 7, 8, 12

PACCHERO FRESCO con CREMA di ZUCCHINE 
e GAMBERI* 1, 2, 3, 7, 12

LINGUINE alle VONGOLE 1, 9, 12, 14

PRIMI PIATTI DI TERRA
SPAGHETTONE FRESCO CACIO e PEPE 1, 3, 7, 8

PACCHERO FRESCO con POMODORINO 
e BASILICO 1, 3, 12

SPAGHETTONE FRESCO con STRACCIATELLA, 
POMODORINO e BASILICO 1, 3, 7, 12

BUCATINI all’AMATRICIANA 1, 7, 9, 12

SPAGHETTI alla CARBONARA 1, 3, 7, 12

CAFFETTERIA
Caffè
Caffè d’orzo
Cappuccino
Caffè Decaffeinato
Caffè corretto

LIQUORI
Limoncello 12

Meloncello 12

Liquirizia 12

Mirto 12

AMARI
Amaro del Capo 12

Averna 12

Braulio 12

Jägermeister 12

Lucano 12

Montenegro 12

Sambuca 12

Bayleis 7, 12

Rhum 12

Jefferson (calabrese) 12

GRAPPE
Secca 12

Barricata 12

COPERTO
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SECONDI PIATTI DI MARE
FRITTURA di GAMBERI* e CALAMARI* 1, 2, 3, 4, 12, 14

GRIGLIATA di PESCE* 2, 4, 12, 14

TRANCIO di SALMONE* 1, 3, 4, 7, 8, 12 
in crosta di mandorle
FILETTO di ORATA* alla mediterranea 4, 9, 12 

con pomodorini, olive e capperi

SECONDI PIATTI DI TERRA
TAGLIATA di MANZO alla GRIGLIA (200 g)
FILETTO di MANZO alla GRIGLIA (250 g)
COSTATA di MANZO con OSSO alla GRIGLIA (500 g)
HAMBURGER* di BLACK ANGUS (180 g) 1, 3, 7 
con uovo fritto e bacon croccante
COTOLETTA alla MILANESE 1, 3, 5, 6, 7, 8, 11, 12

CONTORNI
PATATE al FORNO 1, 3, 7, 9, 12

PATATINE FRITTE* 1, 3, 7, 9, 12

PATATE FRESCHE FRITTE 1, 3, 7, 9, 12

VERDURE GRIGLIATE
FRIARIELLI PICCANTI
CICORIA SALTATA*
INSALATA MISTA

ALLERGENI

I nostri piatti possono contenere le seguenti sostanze allergeniche: pesce e prodotti a base di pesce, 
molluschi e prodotti a base di molluschi, crostacei e prodotti a base di crostacei, cereali contenenti glutine, 
uova e prodotti a base di uova, soia e prodotti a base di soia, latte e prodotti a base di latte, anidride 
solforosa e solfiti, frutta a guscio, sedano e prodotti a base di sedano, lupini e prodotti a base di lupini, 
arachidi e prodotti a base di arachidi, senape e prodotti a base di senape, semi di sesamo e prodotti a base 
di semi di sesamo.

“Il consumatore è pregato di comunicare al personale di sala la necessità di consumare alimenti privi di 
determinate sostanze allergeniche”. Come da norme di regolamento UE n° 1169/2011, informiamo i nostri 
clienti che al personale di sala possono richiedere copia del menu con indicazioni circa gli allergeni presenti 
nelle singole pietanze. 

Indicazioni prodotti surgelati: n.b. In assenza di reperimento del prodotto fresco, avvisiamo la clientela 
che alcuni prodotti possono essere surgelati ed indicati in menu con l’asterisco *.

Scegli il tuo contorno!

Allergeni che si possono trovare nei nostri piatti:

1.	 CEREALI contenenti glutine come grano, segale, orzo avena, farro, kamut e i loro ceppi 
derivati e i prodotti derivati

2.	 CROSTACEI e prodotti a base di crostacei
3.	 UOVA e prodotti a base di uova
4.	 PESCE e prodotti a base di pesce
5.	 ARACHIDI e prodotti a base di arachidi
6.	 SOIA e prodotti a base di soia
7.	 LATTE e prodotti a base di latte (incluso lattosio)
8.	 FRUTTA A GUSCIO come mandorle, nocciole, noci, pistacchi e i loro prodotti
9.	 SEDANO e prodotti a base di sedano
10.	 SENAPE e prodotti a base di senape
11.	 SEMI DI SESAMO e prodotti a base di semi di sesamo
12.	 ANIDRIDE SOLFOROSA E SOLFITI in concentrazioni superiori a 10 mg/Kg o  

10 mg/litro in termini di anidride solforosa totale
13.	 LUPINI e prodotti a base di lupini
14.	 MOLLUSCHI e prodotti a base di molluschi

Buon Appetito!



PIZZE GOURMET con farina 13 cereali
MARIA MADDALENA 1, 7, 8, 11, 12 
Provola, pancetta arrotolata, patate al forno e stracciatella
DON DOME’ 1, 7, 8, 11, 12 
Provola, salame dolce, cucuncio e stracciatella
BURRATINA 1, 7, 8, 11, 12 
Ombra di pomodoro, crudo di Parma stagionato 16 mesi, 
pomodori secchi e burrata da 125 g
GOLOSONA 1, 7, 8, 11 
Mozzarella fior di latte, pesto di basilico, pomodorino giallo 
e ciliegine di mozzarella
QUARTIERI SPAGNOLI 1, 4, 6, 7, 8, 11, 12 
Mozzarella fior di latte, polpettine di carne, fonduta di pecorino 
romano e patate al forno
AFFUMICATA 1, 7, 8 
Mozzarella fior di latte, salmone affumicato, radicchio 
e granella di noci
ROCCO 1, 7, 8, 11 
Mozzarella fior di latte, mortadella igp, granella di pistacchio
DONNA CICCINA 1, 3, 7, 8, 11, 12 
Mozzarella di bufala campana d.o.p., salame piccante, prosciutto 
cotto, crocchette di patate

PIZZE
CAPATOSTA 1, 7, 8 
Cornicione ripieno di ricotta di bufala, pomodorini, 
mozzarella di bufala campana d.o.p., rucola
COSTANTINO 2.0 1, 4, 7, 8 
Mozzarella fior di latte, stracciatella, alici di Cetara, 
pomodorini secchi
PORCINI 1, 7, 8 
Provola, pomodorini, funghi porcini
SANTA TERESINA 1, 7, 8, 12 
Pomodoro, mozzarella di bufala campana d.o.p., salame piccante, 
funghi, rucola
SALSICCIA e FRIARIELLI 1, 7, 8, 12 
Salsiccia, friarielli, provola
SANT’ ANTONIO 1, 7, 8, 12 
Mozzarella fior di latte, salame piccante, salsiccia, cipolla, gorgonzola
DIEGO ARMANDO 1, 7, 8, 12 
Cornicione ripieno di ricotta, provola, porcini, friarielli, 
salame piccante
MARINARA 1, 7, 8  
Pomodoro, aglio, origano, basilico
MARGHERITA 1, 7, 8  
Pomodoro, mozzarella fior di latte, basilico
4 FORMAGGI 1, 7, 8 
Mozzarella fior di latte, gorgonzola, fontina, brie

CALABRESE 1, 7, 8, 12 
Pomodoro, mozzarella fior di latte, ’nduia, salame piccante e olive
ORTOLANA 1, 7, 8 
Mozzarella fior di latte, melanzane, peperoni, zucchine grigliate 
TEDESCA 1, 3, 6, 7, 8, 12 
Pomodoro, mozzarella fior di latte, würstel, patatine fritte
SAN VINCENZO 1, 7, 8, 12 
Provola, patata schiacciata, salame piccante, funghi
VESUVIO 1, 7, 8, 12 
Pomodoro, mozzarella fior di latte, salame piccante, gorgonzola, ’nduia, 
cipolla
Tutte le pizze si possono servire con bordo ripieno di ricotta (3,00 €)

CALZONI
POMODORO MOZZARELLA 1, 7, 8  
Pomodoro, mozzarella fior di latte
PROSCIUTTO E FUNGHI 1, 7, 8, 12 
Pomodoro, mozzarella fior di latte, 
ricotta di bufala, prosciutto cotto, funghi
SALAME 1, 7, 8, 12 
Pomodoro, mozzarella fior di latte, 
salame piccante, ricotta di bufala
SALSICCIA E FRIARIELLI 1, 7, 8, 12 
Salsiccia, friarielli, provola affumicata

PANUOZZI con pane di nostra produzione
TONNO 1, 3, 4, 7, 8, 10, 11, 12  
Insalata verde, tonno, pomodoro ramato, mozzarella fior di latte, maionese
SALSICCIA e FRIARIELLI 1, 7, 8, 11, 12 
Salsiccia, friarielli, provola affumicata
PEPERONI e PATATE 1, 7, 8, 11 
Peperoni, patate, mozzarella di bufala campana d.o.p.
PROSCIUTTO COTTO 1, 7, 8, 11, 12 
Prosciutto cotto, rucola, pomodorini, mozzarella di bufala campana d.o.p.

FOCACCE
FANTASIA 1, 7, 8, 12 
Pomodorini, rucola, crudo, scaglie di grana
CRUDO E BUFALA 1, 7, 8, 12 
Mozzarella di bufala campana d.o.p., crudo di Parma stagionato 16 mesi

SUPPLEMENTO INGREDIENTI

Mozzarella di bufala campana d.o.p. 7

Salumi e formaggi 7

Verdure
Burrata da 125 g 7, 12

Stracciatella 7, 12

PANINI con pane di nostra produzione
AFFUMICATO 1, 7, 8, 11, 12 
Salmone affumicato, cipolla caramellata, insalata croccante e 
stracciatella
CHEESE BURGER 1, 7, 8, 11, 12 
Hamburger* (180 g), cheese, bacon, fontina, pomodoro, insalata 
croccante e patate al forno
SAPORITO 1, 7, 8, 11, 12  
Hamburger* (180 g), cheese, bacon, pecorino romano, insalata 
croccante, cipolla caramellata e pomodoro
BLACK ANGUS 1, 7, 8, 11, 12  
Hamburger di black angus (200 g), provola affumicata, bacon, insalata 
croccante, pomodoro e granella di pistacchio

INSALATONE
FRESCA 2, 9, 12 
Insalata verde, gamberetti*, cipolla di Tropea, sedano, pomodorini
LA MARINA 2, 7, 9, 12 
Insalata verde, salmone affumicato, cipolla caramellata e ciliegine di 
mozzarella fior di latte
CAESAR SALADE LIGHT 1, 3, 6, 7, 8, 9, 10, 12 
Insalata verde, pollo grigliato, salsa caesar e scaglie di grana
CAESAR SALADE 1, 3, 6, 7, 8, 9, 10, 12 
Insalata verde, pollo croccante, salsa caesar e scaglie di grana
ICAPATOSTA 1, 3, 4, 7, 8 
Insalata verde, tonno, uova sode e olive

APERITIVI
Aperol Spritz 12

Campari Spritz 12

Gin Mare con Fever-Tree Indian Tonic Water 12

BEVANDE
ACQUA 
Naturale o frizzante (0,5 l)
BIBITE 
Coca Cola, Coca Zero, Fanta, Sprite (in lattina)
BIRRE alla SPINA:
Baffo Oro Moretti chiara 1, 12 	  
Moretti rossa 1, 12 
Ichnusa non filtrata 1, 12

VINO DELLA CASA

Bianco o Rosso 12

CARTA DEI VINI
BOLLICINE
Prosecco di Valdobbiadene 12 
Cantina BATISÒ
Bellavista Cuvée 12

Moët & Chandon 12

BIANCHI
Müller Thurgau Frizzante Doc 12 
Cantina FIRMIAN
A.A. Gewürztraminer Doc 12 
Cantina FIRMIAN
Greco di Tufo Docg 12 
Cantina LA GUARDIENSE
Falanghina del Beneventano Igt 12 

Cantina LA GUARDIENSE

ROSSI
Langhe Nebbiolo Doc 12 
Cantina TERRE DI BAROLO
Chianti Colli Fiorentini Docg 12 
Cantina ROCCA DI CASTAGNOLI
Morellino di Scansano Docg 12 
Cantina CANTINA SANTA LUCIA
Aglianico del Beneventano Igt 12 
Cantina LA GUARDIENSE

DOLCI FATTI IN CASA
Pastiera Napoletana 1, 3, 6, 7, 8, 11, 12

Ricotta e pera 1, 3, 6, 7, 8, 11, 12

Caprese 1, 3, 6, 7, 8, 11, 12

Cannolo Siciliano* 1, 3, 6, 7, 8, 11, 12

Babà al rhum con crema chantilly 1, 3, 6, 7, 8, 11, 12 
Tiramisù 1, 3, 6, 7, 8, 11, 12

Coda di aragosta* con crema chantilly 1, 3, 6, 7, 8, 11, 12

Aragostella* 1, 3, 6, 7, 8, 11, 12 
con crema alla nocciola o chantilly
Panna cotta  1, 3, 6, 7, 8, 11, 12 

a scelta con caramello, frutti di bosco, pistacchio o cioccolato

SORBETTI E GELATI
Sorbetti artigianali 1, 3, 6, 7, 8, 11, 12 
limone, mirto, mango e rum, mela verde
Gelato 1, 3, 6, 7, 8, 11, 12  
cioccolato o panna

28,00 €

26,00 €

60,00 €
80,00 €

26,00 €

24,00 €

23,00 €

28,00 €

25,00 €

26,00 €

25,00 €

6,50 €

6,00 €

6,50 €

6,00 €

6,00 €

6,50 €
6,50 €

26,50 €
26,50 €
7,50 €
6,50 €

16,00 €

16,00 €

15,50 €

15,00 €

16,00 €

16,50 €

14,50 €

14,50 €

14,00 €

14,50 €

13,00 €

13,00 €

13,00 €

13,50 €

15,00 €

7,00 €

8,00 €

10,00 €

11,00 €

12,00 €

11,00 €

15,50 €

11,50 €

14,50 €

12,50 €

12,50 €

12,00 €

15,00 €

14,00 €

3,50 €

2,00 €

3,50 €

3,00 €
2,00 €
4,00 €
4,00 €

5,50 €

14,00 €

6,50 €
6,50 €

3,50 €

9,00 €5,50 €

4,50 €
4,50 €

13,50 €

14,50 €

13,00 €

9,00 €
9,00 €

12,00 €

14,50 €

14,50 €

14,00 €

15,00 €

12,00 €

13,00 €

11,50 €
16,50 €

16,50 €

piccola

1/2 litro1/4 litro

media

1 litro

9,50 €9,00 €

12,00 €

12,00 €

11,50 €

al forno fritto


