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Zarte magere Lammkeule im Keramiktopf ber groller Hitze im Backofen geschmorten
und mit verschieaenen Beilagen zur Auswahl! serviert

mit Auberginen und Salat
mit Kritharaki und Salat

(griech Langkornnudeln) mit
Tomaten-Sauce und Schnittkase uberbacken

mit grinen Bohnen und Salat
mit Okraschoten (Bamies)
und Salat

19,00 €
18,00 €

19,00 €
19,00 €

mit Spaghetti und Salat 18,00 €
Tomaten-Sauce und Schnittkase uberbacken

mit dicken Bohnen3 19,00 €
und Salat

Stifado? mit Salat

kleine Zwiebeln in Rotwein gekocht

DEUTSCHE GERICHTE VOM SCHWEIN

CHAMPIGNON
RAHMSCHNITZEL

Pommes Frites und Salat

ZIGEUNERSCHNITZEL

FPommes Frites und Salat

SCHNITZEL ,Wiener Art”

Pommes Frites und Salat

EWN@

PUTENBRUSTFILET 15,00 €

vom Grill
Natur, mit Pommes Frites und Salat

PUTENBRUSTFILET

vom Grill
mit Champignonrahm-Sauce Pommes Frites und Salat

PUTENBRUSTSCHNITZEL

mit Champignonranm-Sauce Pommes Frites und Salat

HAHNCHENBRUSTFILET

vom Grill
it Krauterbutter Natur Pormmes Frites und Salat

HAHNCHENBRUSTFILET -
vom Grill

16,00 €

16,00 €

14,50 €

15,90 €

" mit Metaxa-Sauce, Pommes Frites und Salat

ALLERGIEKER INFORMATION
W ZUSATZSTOFF INFORMATION DER LEBENSMITTEL
'.:'s‘_f?f.;.‘-.@U;e,», haltige Getreide Weizen, Gerste z B in Suppen, Pasta, Saucen, Béchamel, Kroketten
S Schalenfruchte Mandeln, Haselnusse, Wainusse z B Eis, Scampi Salat
B Fisch z B. Thunfischsalat, Fischgerichte

B Krebstiere z.B . Scampis

Eier 7z B Paruertes, Béchamel

Senf, 7 B Balsamicodressing (Hausgemachte Salatsauce)

Sesame, z B Halvas, Halvas-Eis, Scampi Salat

Seflerie, z B  Dicke Botinen, Bohnensuppe, Sauce Bernaise, Pfeffer sau
Soja (Lecitin), z B Couverture, evtl Eis, z B Straziatella, Saucen
Milcti-Milcherzeugnisse (Laktose) z B Eis, Sahne, hausgemachles Salatdressing (Mayornna
Jognhurt), Schafskase (mit Kuhmilchanteil), Reiner Schafskase, alle Saucen (hausgemacht) au f
Sahnebasis, Sauce Bernaise Zigeunersauce (Milcheiweily), Pleffersauce, Cappuccino (mut Milch
oder Sahne), Kakan

Weichtiere z B. Muscheln, Oktopus, Kalamares

Sulfite. z B in Wein*

Farbstoffe/Aromastoffe Zuckerkulor z 8 BalsamicoessigE160d z B in Kroketten

E163 E 150d z B Amarena KirschenFarbstoff Carotin z B Mayonnaise, evtl Vanille Ei1s

Zigeunersauce

Geschmacksverstarker Mononatnum Glutamat z B Bohr 1IerNsuppe (Nr 23), GLJ‘BSCNSUDDG (Nr 2 5},

Rotweinzwiebeln (Nr 81) Monosodium Glutamat z B8 Tomatensuppe (INr 124)
Antioxidationsrnittel £220 z B Amarena Kirschen Natriumbetabisulfit z B Dicke Bohnen (Nr 12
Bohnensuppe (Nr 23)Kalumhydrogensulfit z B Balsamicoessig

Sauerungsmittel (Zitronensauere als Konservierungsstoff) z B Amarena Kirschen, Birnen, Figen,
Ananas Weinblatter kalt (Hir 1), Weintl Nu warm (Nr 2) Gulaschsuppe (Ni /5 ), Huhnersuppe (Nr 24)
Mit einer Zuckerart und Sullungsmittel Saccharin Natrium, Acesu fam K z B 1m Gewu."zkerci‘:up,
Salatmayonnaise (Hausgemacnter Joghurtdressing)

EmulgatorE4 /71 z B in Spruhsahne (Eis und Cappuccino, Tomatensuppe (Nr 124))

Gewachst Zitronen bel engen Flaisch- und allen Fischgerichten und ber einigen Vorspeisem
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Reservierung und Bestelleung

Tel.: 06821 ..‘67,;;6 22

Dienstag bis Samstag: 11:30 bis 14:30 ,ff;:t 7:301bis
An Sonn- und Feiertagen: 11:30 bis 14: 30’ ;;f' % 17:30 bis
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Griechisches
Spezialitaten-Restaurant

anY




D
GRIECHISCHE SPEZIALITATEN

|
E VORSPEISEN 1 IEH»@
DOLMADAKIA- kalt - 4,50€ GYROS* 13,00 €
mit Rers gefullte Weinblatter Nach besonderer Art des Hauses Gyros ist en rnachtiger F leischspiel’
3 TZATZIKI 4,50€ davon bekommen Sie eine Portion geschnetzeltes
Joghurt auf gniechischer Art mit Knoblauch und vielen 30 GYROS SPEZIAL’ 15,00 €
anaeren Zutaten pikant gewurzt mit Tzatziki und einerm warmen Fladenbrol
103 ZUCCHINI MIT TZATZIKI 7,50€ 31  GYROS' iiberbacken 15,00 €
4 OKTOPUS-SALAT? 11,00€ mit Metaxa-Sauce und Kase uberbacken
5  TIROSALATA 5,50 € 131  ROLADES 7’ 16,00 €
Pikant-gewurzte Schafskase-Creme mit Schafskase, Paprika, Tomaten,Zwiebeln gefullte Schweinerould daden
6  SOUTZOUKAKIA 7,50 € “
Kleine Hack Rollchen mit Tomaten-Sauce “
7 GEGRILLTE PEPERONI 7,00€ |
niut Knoblauch | SUZUKIA® 13,50 €
107 GEGRILLTE PEPERONI 7,50€ UL ST RRREE .
mit Bernaise Sauce t 33 SUZUKlA-’*' 12,50 €
8 SCHAFSKASE - kalt 7.50 € pikante Hackrollchen )
mit Brot, Tomaten, Gurken, Oliven und Peperoni 5 133  SUZUKIA SPEZIAL 13,50 €
9 SCHAFSKASE - warm 800 € | mit Metaxa—?auce
Im Ofen gebacken mit Tomaten, Zwiebeln, Oliven und Peperoni ~ 34 BIFTEKI’ | 14,50 €
10 KNOBLAUCHBROT 400 € Hackfleisch mit Schafskase gefulit
mit frischen Krautern und Tomaten ' 134 BIFTEKI SPEZIAL® 1 5 00 €
11 SAGANAKI - warm 7 50€ Hackfleisch mit Schafskase gefullt mit Kase und Metaxa-Sauce uberbacken
Fanierter Schafskase .
.~ 12 SCAMPIS SAGANAKI 11,50€ | RINDER LEDE
M Prannchen mit Tomaten- Sa7u ce und Schafskase L EBER 13,00€
¢ MUSCHELN SAGANAKI" 11,50¢ 36 LEBER SPEZIAL” 15,00€
im Tomaten-Sauce und Schafskase - .
mit Rostzwiebeln |
. AUBERGINEN SPEZIAL 9,50 € g
% im Knoblauch-Ta@maten-Sauce und Kase uberbacken , l:gl =
PITA warmes Fladenbrot 3,00 € ﬁ S 2
VORSPEISENTELLER -grof3 17,00€ | 38  PAIDAKIA’ 19,00 € %
T"«Bcb'ﬁ PDalmadakia” o C"C“\' E"} inen Schafskase O,’\/fgpugl { Lammbkoteletts mit Knoblauchkartoffeln und Sala
~hafswiins Gyros und zwe' Fladenbroten 98 LAMMSTEAK ’ 19,50 € &
VORSPEISENTELLERrk1 ein 11,00€ | Knoblauchkartoffein und Salat
rt | ‘i Wie Nes r‘-\"f’ 75 BIvii “7“ einer »-. 200en L/ ‘xf 99 LAMMSPIESSE / 19’50 €
"%% A | Knoblauchkartotfeln und Sala
o ' 100 LAMMFILET? 23,50 €8
N =l ’ Knoblauchkartoffeln und Salat
L TR 7
825 L AUBERGINEN 101 LAI\!ilMGIIFQILlf_TEI;)lfR 2450 el
; ; . \ , L bL 1S{eak, | mif uJ’E’!J I Lammiilet Tzatzik
“DICKE BOHNEN | Knoblauchkartoffein und Salat
GRUNE BOHNEN
fOMMES FRITES ; t<= l
REIS | zwiebeln, Kroketten und gemischtem Salat
28  KROKETTEN 40 RUMPSTEAK7 22,00 €
622 FOI:JENKARTOFFEL | , {ter, Kroxetten und gemischtem Salat A
il TZatzs ﬁ 140 RUMPSTEAK ‘ 2400 € R
[ Pletrersaucs, Kroxetten und gemiscnrem Salat - 5@&

23 GRIECHISCHE L

>
5

BOHNENSUPPE 5,00 € SPARIA-TELLER 15,00 €
24  HUHNERSUPPE 5,00 € eraite Wenblatter
124 TOMATENSUPPE 5,00 € 42 F'LET T 16,50 €
GULASCHSUPPE 5,00 € Yo F“_ET | 1750 €
43 FILET SPEZIAL 18,00 €
METAXA-SAUCE, WEISSWEIN-SAUCE, PFEFFER-SAUCE, 143 STE AK ORRRESE TORSEEn, Faprika.cicocin Lod Melexe-Sogce
SCHAFSKASE-SAUCE, CHAMPIGNONRAHM-SAUCE, | . 15,00 €

PIKANTE SAUCE UNGARISCHER ART per Stuck 3,90 €

— - —~—

144 HAWAlSTEAK4 . 14,50 €
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. GRILLTELLER

g 58 MINOTAURUS-TELLER °
. . Jzukt, Schweinesteak, Gyros, [zatziki, Schafskase
AKROPOLIS-TELLER 14,00 € sl ek e ’ -
Souflaki, Gyros 60 HELENA-TELLER 15,50 €
45 SPEZIAL-TELLER* 17.50 € Lammkotelett, Schweinesteak, Gyros, Souflaki
Suzuki, Lammkotelett, Schweinesteak, Souflaki, Gyros ol KRETA'TELLER LA
RHODOS-TELLER® 15.50 € SUZUKI, Soutlaki, Gyros
[ Souflaki, T Suzuki, 1 Lammkotelett, 1 Leber, Tzatziki 92 HLANEICLLER W 16,00 €
47  ZORBAS-TELLER* 16.00 € Schweinesteak, Leber, Gyros, Tzatziki, Schafskase
Kleines Bifteki, Souflaki, Gyros 63 SOKRATES-TELLER © 16,00 €
BAUERN-TELLER 1450 € Suzuki, Schweinesteak, Soufiaki, Gyros
, 2 Leber, Souflaki, Gyros ’ ALEXANDER-TELLER * 16,50 €
49 OUZO-TELLER* 15.00 € Suzuki, Souflaki, Gyros
90  MYKONOS-TELLER® 15,90 €
;: Schweinesteak, Souflaki, Gyros, Tzatziki 154  RIESENSPIESS 17,00 €
91 PARGA-TELLER 14,50 € mit Metaxa-Sauce
Hahnchenfilet, Gyros, Suzuki 95 GROSSES SOUFLAKI 17,00 €
SX KORINTH-TELLER ”* 17,00€ mit Schafskase, Tomatenscheiben und Zwiebeln uberbacken
3 Lammekoteletts, Gyros 155 MIXSPIESS ‘ 16,90 €
UBERRASCHUNGS-TELLER 18,50 € aus Schweinetiiet und Suzukakia mit Bemafce Sauce _ ‘
lassen Sie sich angenehm uberraschen und verwohnen 56 LENDENSPIESS (3 i 17,50 €
aus zartem Schwelnefilet mit Schafskase-SaJce 5 N
WE 156 LENDENSPIESS e umd
ATHENAFILET ° 17.50 € aus zartem Schweinefilet mit Rahmchaﬁnpvgn@nsaw‘e o) L
kleine Schweinefilets vom Grill, in der Pfanne angerichtet 2 SOUFLAK”}] : o RSO REIS ALC  S
it plkam‘er Me[axa Sauce 2 Schwemez e’SChSp‘eﬂe | o S R | A e ;’f_'\. 3 “.
165 GYROSPFANNCHEN * 1550l >y HERU & A ST 0B €
. e e e e e ' aus Schweinesteak in pikanter Sauee mit Papnka T@mafe.“f‘ O,
66  SCHWEINESTEAK SPEZIAL 16,00 € GUAKEN, ZWIEDE R Lt et RCE A
vomn Grill mit pikanter Metaxa-Satice 158  LENDENSPIESS UL e Gk MU TS0 €
166  TIGANAKI* 17.50 € aus zartem Schwelnefilet mit Bematse—Saur‘e ’¢ R
| Scaweinefiletmedalllons in feiner Welllwein-Sahne-Sauce | KIND E
266 LEBERPFANCHEN® 15,00 € ERTELLER ESSSNE
mit Metaxa-Sauce Fir Kinder bis 12 Jahre und fiir Senioren e e R
K1 ~ SOUFLAKI LA 0 o e0. g
PLATTEN FUR 2 PERSONEN "g I Sprell mit Pemmes Frites ~ M ‘ e i s
' 82 llistzul e e 00
RHODOS-PLATTE? 38.00 € mit Gyros, Pommes Frites s M A ,,x
Souflaki, 2 Suzukia, 2 Schweinesteaks Gyros. Tzatziki Reis | K3 1 SQHWElNESCHNlTZEU 4 750€
Pommes Frites und einem Bauernsalat AR oo < SR N A
70 ATHEN-PLATTE ? 40,00 € K4 1_ $CHWE||:I:EF|LET ! ' % 9,0()€' .
Souflaki, 2 Suzukia, 2 Lammkoteletts, 2 Leber, Gyros, Tzatziki, Reis ol TRRIERS 5 R
: Fommes Frites und einem Bauernsalat 2 fPA:\G HI,ETF-H et e e 7,00 € '
5 71 PREVEZA-PLATTE’ 44, oo € K6 KRITHAR AK| 700 €

Rumpsteaks, 2 Schweinefilets, Bifteki, 2 Schweinerouladen Tzatzi
mit Metaxa-Sauce, Rels, Pommes Frites und einem Bauernsalat

E SPEZIALITAT DES HAUSES ﬂa|

griecn. Langxornnudein mit Tornaten-Sauce und Schniitkase uberbacken

SCAMPIS? 2350 €
vom Gl mir Gemusereis. Tzatziki unc Saiat
JUWEZI-SPEZIALITAT7 7 16,50 € 92° KALAMARlS 18.00 €
3 Zarte Lammkoteletts vorn Grill mit Kritharaki (griech Langkornnudeln) miit Siat '
; mit Tomaten-Sauce und Kase uberbacken und Salat BAKALARAKIS MERLAN 18,00 €
g Q‘ Al ;,?c T !._3( L Unag. >335t ’ ‘
73 SPAGHETTI" 11,50€ SAﬁDELLEN P 1750 €
, mit Tomaten-Sauce, Hackfielsch und Schnittkase (jberbacken - F ' i2alzic und Saict
74 KRITHARAKI * A 11,50 € 96 LACHSFILET7 vom Grlll 20,50 €
griech. Langkornnudeln mit Tomaten-Sauce. Hackfleisch Mt Berng o Caks

und Schnittkase uberbacken | 97 FISCHPLATTE ‘ 1 i Tl SRASION




