
.CARTA.

ENSALADA DE POLLO CRUJIENTE CON MIEL Y MOSTAZA.
Crispy Chicken Salad with Honey and Mustard.

croquetas de almogrote con caramelo de ron

canario.
almogrote croquettes with canary rum candy.

croquetas de trufa con cebolla caramelizada en

vino tinto.

carpaccio de solomillo con rúcula y parmesano aliñado

con vinagre balsamico y aceite de trufa.

sirlon rocket whith rucula and parmesan seasoned

with balsamic vinegar and truffle oil.

truffle croquets with caramelized onion in red wine.

9€

7,50€

7,50€

10€

i.g.i.c. incluido en todos los 

productos

Menu

Ensalada de salmón y queso feta.  
Salmon and feta cheese salad.

9€



 sea bass Bilbao style with vegetable garden.

Lubina a la bilbaina con huerto de verduras.

beef sirlon whith bichyssoise in thyme mist.

solomillo de vaca con vichyssoise en niebla

de tomillo.

black angus hamburguer 200gr with semi-cured cheese, rucula, tomato,

caramelized onion and truffle mayonnaise.

hamburguesa de blck angus 200gr con queso semicurado, rucula,

tomate, cebolla caramelizada y mayonesa de trufa.

Mushrooms and truffle risotto.

risotto de hongos y trufa.

vegetables in vulcanized tempura in chipiron ink

with wasabi emulsion.

verduras en tempura vulcanizada en tinta

de chipiron con emulsión de wasabi.
11€

 17€

23€

13€

18€

Tiradito mexicano de lubina.
Mexican sea Bass tiradito.


