GOU RMANIA Y

(L ATAIGEGE)

EN CLUB GOURMANIA TENEMOS 3 PRIORIDADES,
QUE SON: SABOR, CALIDAD, SERVICIO. 81 ESTA
LEYENDO ESTO SIGNIFICA QUE NOS ENTENDEMOS
CON POCAS PALABRAS. GRACIAS, POR MOSTRAR
INTERES A NUESTRO CATALOGO OS5 GRANTIZAMOS
LA MEJOR CALIDAD DEL SERVICIO. SIEMPRI

ESTAREMOS A S5U DISPOSICION CON CARING
CLUB GOURMANIA
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L Su pecil e deg

al final, no le dejara indiferente

La mejor forma de acomn \pafar este caviar es con un cava

brut nature o un vino blanco seco




DELUXE

BELUGA




CAVIAR
ROJO

HUEVAS
DE TRUCHA



HUEVAS
DE SALMON




ANGUILA
AHUMADA

I oz filetes son ahumados de manera tradicional de |a
mand de las nuevas tecnologias. Es un producto alta-
mente energético v rico en proteinas v grasas beneficiosas

para & organismo. Para disfrutar de todo su sabor y un

e aroma a humao, se recomienda servir a temperatura




DVONSERMAS
GOURMET

FILETES DE ESTURION

ENLATADOS EN ACEITE DE OLIVA




ESTURION AHUMADO
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FILETES DE ESTURION ENLATADOS

AHUMADO EN ACEITE DE OLIVA

GOU WN [A

EL PARAISO DEL SABOR

+34 673672023
El@club-gourmania.com f

club-gourmania.com




