FHep et

Buffet 1

Franzosische Zwiebelsuppe

*

Ofenfrisches Baguette

*

Blattsalate der Saison mit frischem Gemuse

*

Hausgemachter Gurkensalat mit Joghurt und Dill
Geschnetzeltes vom Schwein mit Champignons in
Sahnesauce
dazu Rostitaler
Bratkartoffelpfanne mit Hahnchenbruststreifen und
Gemuse

*

Frischer Obstsalat

27,50 €



FHep et

Buffet 2

Hausgemachte Tomatencremesuppe mit Basilikum

Honigmelone mit Serranoschinken

*

Ciabatta

Tomatensalat mit Mozzarellakugeln und frischen
Krautern

*

Schweinemedaillons in Thymiansauce und Rdostitaler

Hahnchenbrust im Schinkenmantel mit Krauter-
Weissweinsauce und gebackenen
Kartoffelscheiben

*

Rote Grutze mit Vanillesauce

31,50 €



FHep et

Buffet 3

Hausgemachte Soljanka
Brotauswahl

Aufschnittplatte mit verschiedenen Schinken

*

Kasebrett

*

Geflugelsalat
Kasselerbraten mit Rosenkohl und Bratkartoffeln

Hahnchengeschnetzeltes in Paprika-Ananassauce
dazu Reis

*

Vanillecreme mit Schokoraspeln

28,50 €



FHrepet

Buffet 4

Champignoncremesuppe mit Thymiancroutons

Feldsalat mit Kirschtomaten und Parmesanhobel
Ciabatta

Variationen von Salami und Schinken

*

Raucherlachs auf Rostitaler

*

Schweinemedaillons in Cognac-Pfefferrahm,
Pfannengemuse und Kroketten

Hahnchenbrust mit Tomate und Mozzarella
uberbacken dazu
Rosmarinkartoffeln

*

Mango-Limettenmousse

35,50 €



FHep et

Buffet 5
Kartoffelsuppchen

Wurstsalat mit Kasestreifen

*

Antipastiplatte mit frischem Gemuse

Hahnchengeschnetzeltes mit Paprika und Lauch
dazu Rostitaler
BBQ Rippchen mit Kartoffelecken
und Krautsalat
Creme von weilder Schokolade
mit Erdbeerpurree

*

29,50 €



