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ENTREES FROIDES :
Salade de gésiers                            
            Salade de lardons                     

Salade saumon fumé                        

Salade gourmande (foie gras) 

Assortiment crudités                        
            Assortiment charcuterie         
Terrine de foie gras                         

Melon  selon saison
Cocktail d’asperges aux crevettes  

carpaccio de saumon

  
ENTREES CHAUDES : 
Salade d’écrevisses           




 
Salade de coquilles st jacques et son toast foie gras

 

Salade de lotte au riz safrané




  

Ris d’agneau






 

POISSONS :
Filet de bar aux 2 poivrons
   

Paupiette de saumon farci                        

Filet de bar à la crème
  

Filet de julienne dieppoise                       

Saumon froid mayonnaise        

Darne de saumon à l’estragon                

Pavé de saumon muscadet       

Filet de perche à la fondue de poireaux 

Filet de merlu blanc

  

filet de sole aux crevettes

     

VIANDES :
½ magret sauce forestière 
     


Agneau rôti  
                                       

Confit de canard                           


Cuisse de canard vigneronne               

Cuisse de canard aux olives       


Fricassée de pintadeau                         

Tournedos aux coulis de cèpes 


Tournedos Rossini                   
  

Faux filet au roquefort               


Contre filet                                           

Grillades                                     
 

Pavé de rumsteck sauce forestière       

Pavé d’autruche

    


Rôti de veau champignons 

  
Rôti de porc chasseur

    


cuisse canard farcie 


  
Cochon de lait


    
DESSERT :
Pièce montée                        

Triolet aux chocolats 



Fraisier                                

Délice aux poires 



Charlotte aux chocolats      

Fromage du pays


Café                                   

3 fromages                            

POUR TOUT RENSEIGNEMENT, NOUS SOMMES A VOTRE ENTIERE DISPOSITION.
34 rue Lespy  
mobile : 06-08-48-22-10

e-mail : traiteurlatour@gmail.com

https://traiteurlatour.eatbu.com/
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