Pate artisanale, a base.d_e farine moulue a la pierre - Produits frais, sauce tomate-loo% italienne et m{:zzarella Fior di Latte

FROMAGE : Mozzarella

ANCHOIS : Anchois extra Cantabrico

MARGHERITA : Mozzarella, Basilic frais, Huile d’olive AOP de Sicile

NAPOLITAINE : Mozzarella, Anchois Cantabrico, Fruits des tapres
_FLEUR D’AIL : Ail frais, Huile d’olive AOP de Sicile

JAMBON : Mozzarella, Jambon blanc

REINE : Mozzarella, Jambon blanc, Champignons frais

GENOVESE : Mozzarella, Roquette, Parmesan AOP 24 mois, Pesto AOP 24 mois

PARMESANE : Mozzarella, Aubergine, Oignon rouge, Parmigiano Reggiano AOP 24 mois
CALZONE : Mozzarella, Jambon blanc, Champignons frais, CEuf

4 SAISONS : Mozzarella, Jambon blanc, Champignons frais, Artichaut

4 FROMAGES : Mozzarella, Gorgonzola AOP, Chévre, Taleggio AOP

SPIANATA : Mozzarella, Apres cuisson : Spianata piquante, Parmigiano Reggiano AOP 24 mois

MODENE : Mozzarella, Aprés cuisson : Roquette, Tomates séchées, Jambon cru (selon arrivage), Parmesan AOP
24 mois, creme de vinaigre balsamique IGP

VEGETARIENNE : Mozzarella, Aubergine, Champignons, Oignon rouge, Poivron, Artichaut, Courgette, Parmesan
AOP

SALAMI : Mozzarella, Aprés cuisson : Roquette, Spianata piquante, Jambon truffé, Jambon blanc, Jambon cru
Nostrano, Tomates séchées

TARTUFA : Base Ricotta lait de vache, Creme de champignons a la truffe, Mozzarella, Aprés cuisson : jambon truffé,

Roquette, Parmigiano Reggiano 24 mois AOP
REINE TRUFFEE : Mozzarella, Jambon truffé, Champignons frais

CALABRESE : Mozzarella, Gorgonzola AOP, Apreés cuisson : Spianata piquante, Roquette,
Parmigiano Reggiano 24 mois AOP

RACLETTE : Mozzarella, Jambon blanc, Pomme de Terre, Oignon rouge
CHEVRE MIEL : Mozzarella, Chévre, Miel, Noix

SAVOYARDE : Mozzarella, Guanciale affiné au poivre, Oignon rouge, Taleggio AOP, Pomme de terre

« Les + du pizzaiolo » : olives sur demande, supplément : 1€ - ' Toutes nos pizzas sont disponibles en calzone
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