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TOM KHA GALANGAL »

Pikantno-kwasna tajska zupa galangalowo-
kokosowa 2 dodatikiem trawy Cytrynowej:

ztafu 20,-
z kurczakiem <
z krewetkarmi 26,-
350 g
% DUCK SOUP 31.-

Miezwykle aromatyczny bulion z kaczka,
makaronem rytowym, grzybami shitake
| Swiakymi ziotami.

* 500 g

PRZYSTAWKI

: SATAYS

Grillowane srasztyki marynowane w mileku
kokasowym | curry serwowane z sosem
orzechowym oraz sweet-chili:

z kurczakiem 2=
z krewetkami 26, -
z wolowina 29~
150 g
SOMTAM J 19,-

Klasyczna tajska surdwhka z siekanej kalarepy,

TA|lSKIE

marchwi aoraz orzechdw r orzefwiajgcym
dressingiem z soku limanki, tamaryndu,
astrego chill | sosu rybnego

290 g

DANIA




TAISKIE

D ANIA

DANIA Z WOKA

SESAME BEEF 39,-

Smaiona na woku wolowina z sezamem,
Erzybami mung, cukinig i marchewks.

400 g

THAI BASIL BEEF 39,-

Wolowina ze swiekymi lisém i tajskiej bazylii,
warzywami w stodkie] marynacie oraz grzybami
shitake,

400 g

PRAWNS CHILLI
WITH THAI BASIL ##

Krewetki w pikantrym sosie chilli, z tajsky
bazylig | blanszowanymi warzywami.

a0 g




STIR-FRIED
CASHEW NUT

Bestseller tajski. Tamaryndowy sos z orzechami
nerkowca z groszkiem cukrowym, paprykg

i cebula:
2tafu 33,-
z kurczakiem 33 =
z krewetkami 38, -
z wolowing 39,-
400 g

PADTHAI

Majpopularnigjsze dania kuchni tajskia). Stir-fry
z makaronu rylowego w kwadno-shodkim sosie
CSLrYBOWYTT I OF2eszicami Ziemnyrni, jajkiem i ketcami:

ztofu 34,-

z kurczakiem 27 .-

z krewetkami 41,-
400 g

VEGE WOK 7

Mix aromatycznych, SOCIystych warDyw
smakomych metody Stir-fry w sosie ostrygowym,

400 g

TA|lSKIE

DANKIA




RYZ JASMINOWY 8,-

Uchodzacy za jedng  najbardzie] wykwintnych
odmian ryiu. Nazwa jego pochodzi od aromatu
jaki wydziela - to zapach kwiatdw jadmind,
lekko miodowy | stodkawy.

- ™
200 g
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MANGO STICKY RICE 23,-
Swiete mango z rytem gotowanym na stodkim
mieku kokosowym,
150 g
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PRZYSTAWKI

v MIX PRZYSTAWEK

Chicken Pakora
Paneer Pakora
Vegl Pakora

. Paneer Tikkl

B0 g

CHICKEN PAKORA

Kawatki plersl kurczaka w panlerce z cleclerzycy,
podawane I sosem tamaryndowym | migrowym.

14,-

ONION RINGS 14,-

Chruplace kratki cebulowe w panierce
I clecierzycy.

150 g T l

FPRIYSTAWEI



YA &l YRoft

ALOD CHAT 14,-

Pieczone ziemniaki w marynacie z imbiru,
cytryny i pomidorow w posypoe Z CZerwone|
cebuli i kolendry.

200
LUl

YV

PANEER TIKKI 18,-
Smarone placuszkl z sera Paneer | ziemnlakdw
w sezamowe| panlerce, podawane z sosem

tam aryndowym | migtowym.

175 g

VEGI PAKORA 16,-

Siekana chrupka mieszanka warzyw, smatona
W panierce z ciecierzycy.

150 g

PRIYSTAWEKI




VEGI SAMOSA J 16,-
Chrupigce pieratki z nadzieniem warzywnym

¥
*
:

i ziarnaml granatu, podawane I SoSem

tamaryndawym | migtowym.

200 g (2 s2t.)

MUTTON SAMOSA J 19,- "

Chrupigce pieroiki z nadzieniem z mielonej LT
baraniny | riarnami granatu, podawane 7 505em , &
tamaryndowym | mistowym.

=0 -
200 g (2 s2t.)

L=
L
P
PANEER PAKORA 16,- oo
v""

Tradycyjny indyjski ser Paneer smazony
W panierce r ciecierzycy, podawany z sosem
tamaryndowym | mistowym.

200 g

PRIYSTAWEKI




g ZUPY

Rozgrzewajace, polywne Tupy o niezwykhm

SiMakd | dramacie

qu

MUMBAI DAHL 15,-

Lekka, tradycyjna zupa 7 3 rodzajow soczewicy,

350 g

BHAKTAPURE 19,-
THUPA #

Duza gesta nepalska zupa z kurczakiem,
warzywami | makaronem jajecznym Mee,

550 g

JINGHA SORBA J 19,-

Rzedka rupa na bazie pomidordw | mleka
kokosowego z krewetkam| | pedami bambusa.

350 g

MUTTON SORBA / 23,-

Duka aromatyczna zupa na bazie pomidordw
& kawalkami baraniny, ciecierzycy | ziokami,

KD g




SALtATKI

Swiele, |ekkie warrywa z dodatkam

preyrzadzonymi na spasdab indyjsk

gaTg YRoft

MANGO TANDOORI 25,-
CHICKEN

Kawaltki piersi kurczaka r pieca Tandoaori,

sataty, mango, 505 mango chutney.

300 g

GREEN SALAD 24,-

Zielona satatka z serem Paneer naszej produkeji
z dodatkiem winagron, redzynek | sezamu,
podawana 2 sosem limonkowym.

300 g

PANEER SALAD 24,-

Ser Paneer w panierce, sataty, ziarna lEFEIF‘lEI[IJ.
505 na bazie syropu 2 granatéw.

300 g

S At ATKI
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DANIA

Przyprawy odgrywala kluczowa rolg nie tylko w komponowaniu \
smaku naszych curry, ale nada)g im réwniez odpowiednle

wiadciwoscl zdrowotne

KARY MARY

Nas? autarski 505 na bazie cukinii, mleka
kokosowego i pasty green chilli;

b
/ oy 7 kawalkami piersi kurczaka 28,-
I - N . z serem Paneer 30,-
: \ y 7 kawalkami baraniny 32,-
\ : 7 mirung i krewetsami 3l,-
.' 7 warfywami 27,-

KORMA

Aksamitny, stodki 505 na bazie orzechdw
nerkowca i jogurtu, okraszony bakaliami
i widrkami kokosowymi:

1 kawatkami piersi kurczaka
z serem Paneer

1 kawatkami baraniny
Z wWarzywami

300g

VINDALOO #/#

Wytrawny sos 2 regionu Goa, na bazie przecieru
1 dyni, pomidordw, cebuli | bialego wina;

z kawatkami piersi kurczaka 29,-

7 serem Paneer 3l1,-

2 kawatkami baraniny 33,-

2 mirung | krewetkami 32,-

2 warzywami 28,-
300 g

PINDI CHANA 19,- 1
‘.I

/i

Potrawka 7 ciecierzycy, riemniaka i Swiefych
Zidl w sosie pomidarowo -jogurtowym

300 ¢




PALAK J 4 =
Wyrazisty | aru:'nitwc:n:.r 505 “pm‘:ﬂwi.
2 kawatkami pier;d kurczaka
I serem Paneer
I kawatkami baraniny
Z mirung | krewetkam|

I warzywami

300 g

MADRAS /4

Masz najosirzejszy, bogato przyprawiony
505 na bazie pomidordw, cebuli | mieka
kokosowego:

2 kawatkami piersi kurczaka
1 serem Paneer

z kawatkami baraniny

Z mirung i krewatkami

2 warrywami

300 g

KADHAI »

Bogaty sos na bazie papryki, pomidorow i zidk:
z kawatkami piersi kurczaka 28,-
z serem Paneer 30,-
z kawatkam’ baraniny 32,-
z mirung i krewetkami 31,-
z warzywami 27,-

300 g

MANGO

Stodki 505 pomidorowy Z mango:
z kawatkam! plersi kurczaka 28,-
z serem Paneer 30,-
z kawatkam baraniny 32,;-
z mirung | krewetkami 3l1;-
z warzywami 27,=

300 g
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6t OWMNE

DANIA

METHI

Delikatny sos na bazie orzechdw nerkowca,
cebuli i lisci kozieradki:

z kawatkami piersi kurczaka 29,-

z serem Paneer ~31,-

2 kawalkami baraniny 33,-

z mirung i krewetkami 32,-

Z Warzywarmi 28,-
300 g

BUTTER CHICKEN 29,-

Kawatki piersi kurczaka w maslanym sosie
pomidorowa-orzechowyrm.

300 g

AALODO GOBI VINDI 26,-

Bogato przyprawiona potrawa z okry, kalafiora
i riemniakow w sosie pomidorowo-ziclowym.

Ll
BUTTER PANEER D VA
Kawalki serra Paneer w masanym sosie : . 'z:f‘-r-'
iy
pomidorowo-orzechowym. M } ‘-‘lﬁ'%
L ]
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TIKKA MASALA JJ E{

Plkantno-kwasne curry doprawione cytryng

i kelendry:
7 kawatkami piersi kurczaka 29,-
z serem Paneer 3il,-
7 kawatkami baraniny 33,-
7 mirung | krewetkami 32,-
7 warrywami 27,-
300 g

JALFREZI

Gesty, aromatyczny 505 na bazie cebull | papryk
o przyjemnym maslanym posmaku:

z kawatkami plersi kurczaka 29,-

z serem Paneer 31,-

z kawatkami baraniny 33,-

Z mirung | krewetkami 32,-

Z warzywami 27,-
300 g

-

COCONUT

Slodki kremawy 505 cebulowa-pomidorawy
2 pudrem kokosowym i lis¢mi Curry;

z kawalkami piersi kurczaka 28,-
z serem Paneer 30,-
z kawatkami baraniny 32,-
z mirung i krewetkami 31,-
z warzywami 26,-
300 g
(=Y
=
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DAHL FRY 22,- b
Delikatna patrawka z zote) soczewicy. o

00 g

D ANIA




BIRYANI & NOODLES

£
:
5
:

BIRYANI 4

Klasyczne danie z zapiekanego ryiu basmati

I'- ™ " ;;-rg;.‘_ z warzywami, zinkami | bakaliami, podawane
. . v Z jogurtowym sosem Raita:
z kurczakiem i serem Pameer 33.*
- z kawaltkami baraniny 36,-
) - e z miruna i krewetkami 35,-
z kaczkq 35,-
z warzywami 30,-
400 g
KARY MARY NOODLES /#
: Makaran jajeczny w indyjskich preyprawach
= smatony ¥ blanszowanymi warzywami;
f: 7 kurcrakiem 34,-
= 7 serem Paneer 36,-
f 7 kawatkami baraniny 37,-
: 7 krewetkam’ 36,-
a1 A00 g




TANDOORI

PANNER KULCHA 18,-

Migciutki placek z pieca Tandoori wypelniany
salonym serem Paneer, Smakuje idealnie

T jogurtowq Raitg.

200 g
-
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VEGI SIZZLER 26,-

5 wargyw macerowanych w sosie z arzechow
nerkowca, pieczonych w piecu Tandoari,

lh

wl
=
PANEER SIZZLER 28,- £
L]
Marynowane w indyjskich przyprawach &
i pieczone w piecy Tandoori kawatki sera -
Paneer, cebuli, papryxi, pomidora e
304 g =
oL
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PRAWNS S51ZZLER 32,-

Krewelki z pieca marynowane w indyjskich

preyprawach podawane na dwiekej surdwee,

200 g

FISH HARIYALI 35,-
SIZZLER i

Kawatkl miruny marynowane| w ziofach, .
podawane| z grillowanymi warzywami | sosami ¢
oraz matym plackiem Maan. x

300 g

KURCZAK TANDOORI # 34,-
Pieczony kurczak marynowany w indyjskich
przyprawach, serwowany 7 zapiekanymi

warzywami i malg surdwhkg

ok. 500 g

I T T

DANIA




CHICKEN SIZZLER 34,-

Kawalki piersi z kurczaka w lagodne] marynacie

arzechowe] Malai lub wyraziste| Tikka - podawane
1 grillowanymi war zywami | makym plackierm Naan.

300 g

MUTTON SEEKH # 36,-

Baranina mielona z ar omatyczrymi Ziolami
| preyprawami, podawana 2 surdwky oraz
makym plackiem MNaan,

300 g

B
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DLA DZIECI

5ja polraw Qla man

JUNIOR S5ET

Kawatkl plersi z kurczaka w delikatne)
panierce, w zestawie z ryzem Basmat
ub plackiem Maan craz warzywamil.

E:\.;-\.. '\'l_|
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BUTTER PANEER 24,-

Maslany sos pomidorowo-orzechowy z wtasne|
produkcji serem Paneer, podany z malg porcja
ryzu lub matym plackiem Naan.

=
& all B

BUTTER CHICKEN 22,-

Kawalki piersi kurczaka w maslanym sosie
pomidorowo-Smietanowym, podawane z malg
parcjg ryiu lub matym plackiem MNaan.,

250 g

TOMATO 50UFP 13,-

Zupa na bazie naszego sosu pomidorowego,
z dodatklem Smietany | makaronu jajecznego.

WU o

CHICKEN KORMA 24,-

Kawatki piersi kurczaka w aksamitnym, shodkim
sasie na bazie orzechow nerkowea | jogurtu,
podane 2 maky porc)g ry2u lub makym

plackiem Maan.

£330 g




DODATKI

RYZ BASMATI 7,-

Majszlachetniejsza admiana ryiu.

LENTIL PULAU 10,-

Pilaw z rylu, czarne| saczewicy | pratonej celbull.

FRYTKI Z BATATA 10,-

Gruba krojone frytki ze stodkiego ziemniaka.

rafifea wof

RAITA 6,-

Orzeiwiajgcy s0s jogurtowy z drobno

siekanymi warzywam

RYZ CYTRYNOWY 10, -

RyZ Basmati z dodatklem cytryny | kurkumy

MUTTER PULAWU Q.=

Smaiony ryz z groszkiem.

=,
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i
% ROTI

Miskokaloryczny, okrggly placek z maki razowe|;

Roti &=

Roti z mastem 8,-

Roti z czosnkiem 9.~
100 g

PARANTHA

Warstwowy okragly placek 2 makd razowe):
Parantha 8,-
Parantha z maslem 9,-
Parantha z czosnkiem 10,-

180 g

NAAN

Migkki placek pszenny, pieczony w piecu
Tandaori, wystgpujgcy w rdznych odslanach

smakowych:
Maan 8,-
Maan z masham 9,-
Maan z czosnkiem 10,-
Maan z sezamem 10,-
Maan 2 kolendrg 10,-
180 g

DODATIEK.I



NAPOJE WLASNE)]
PRODUKC]I

Indyjskie zamitowarnie do ulycia przypraw znalazho

cdzwierciedlenie rdwnle: w naszych napojact

LEMONIADA ssklanka33omil2,-
KARY MARY karafka 1135,-

Zdrowa domowa lemoniada na barie soku
7 cytryn | syropu 7 granatow z odrobing octu
jablkowego,

LEMONIADA sikarka3iom l2,-
IMBIROWA karatka 1135,-

Orzedwlajaca lemoniada na bazie imbiru | cytryn.

MANGO LASSI 14,-

Indyjski bestseller. Koktajl z jogurtu | mango,
przyprawiony kardamonem.

330 m

DAHI 10,-

Orzeiwiajgcy pitny jogurt z czosnkiem,
imbirem | Swieza mietg.

300 m

CHAIl MASALA 10,-

Oryginalna herbata Assam I mlekiem,
korzennymi przyprawami, podawana
I pomaranczy.

200 m

KAWA MASALA

Indyjska kawa z przyprawami 5 przemian.

200 ml

PFRODWDEKILEI])I

WEASWNE.]
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NAPOJE ZIMNE

p NAPO] Z NASIONAMI 9,-
BAZYLII
Smaki: Passion Frult, Lychee, Mango

butelka 0,29

£
€
¥

NAPO] Z OWOCOW 9/25,-
ORIENTALNYCH

()

Smakl: Guava, Lichyee, Mango
031/ karafka 1 |

. WODA KOKOSOWA 10,-
w butelka D28

INDY]SKA COLA 9,-

butelka 0,3

SOK CAPPY 5,-

butelka 0,25

i &

WODA GAZOWANA/ 5/17,-
NIEGAZOWANA

butelka 0,3 | / karafka 1

butelka 0,25

PIWO INDY)SKIE I1,-
butelka 0.33
PIWA REGIONALNE 11,-

PIWO BEZALKOHOLOWE B,-

butelka 0,33

N APOIE
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NAPOJE GORACE

<
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7=
8,-

Espresso

Americanc

9=

Cappucing

10,-

Latte Macchiato

HERBATA

Dzbanek

Earl grey + mango

Zielona sencha

Ananas + imbir

Ziotowa Joga Tea

Czarna Ceylon

Pomarafcza + mango

Kubek

Czarna

Zielona

31 0dV¥Y N



E{ DESERY
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GULAB JAMUN 10;-

Indyjski klasyk, Male pgczki w korzennej

zalewie cukrowej, posypane pistacjami

i migdatami.

-
® e
L
MANGO KULFI 10,-

Zmraony mus 2 mango | mheka, z migty

i platkami migdakdw.

—

NAAN PESHAWARI 20,-

Tradycy|ny placek pszenny na stodka,
nadziewany bakaliami | serem Paneer,

TEN @

LODY ORIENTALNE 16,-

Zapytaj kelnera o wybdr smakow.

DESERY

0 g



