
VORSPEISEN 
Linsensuppe €8,90 

mit Gemüse, Ei, Wiener Wurst und hausgemachter Brotstange 
Lentil soup with vegetables, egg, Vienna sausage, and a homemade breadstick 

Leberknödelsuppe €7,90 
mit Gemüse und Schnittlauch 

Liver dumpling soup with vegetables and chives 

Tiroler Knödel €12,90 
mit Sauerkraut, körniger Senfsauce und Röstzwiebeln 

Tyrolean dumplings with sauerkraut, whole-grain mustard sauce, and crispy fried onions 

Kalte Schmankerlplatte €15,90 
mit Leberwurst, Bergkäse, Blutwurst, Cabanossi, Leberkäse und Breze 

Cold traditional platter with liver sausage, mountain cheese, blood  
sausage, cabanossi, meatloaf, and pretzel 

Pinsa Romana €15,90

 mit Ratatouillegemüse und Oliven 

Pinsa Romana with ratatouille vegetables and olives 

HAUPTSPEISEN 


Wiener Tafelspitz €26,90 
mit Meerrettich-Rahmsauce, Buttergemüse, Apfel und Grenaille-Kartoffeln 

Viennese boiled beef with horseradish cream sauce, buttered vegetables,  
apple, and grenaille potatoes 

Hirschgulasch €24,90 
mit Wurzelgemüse, Wildpreiselbeeren, Schokolade, Lebkuchen,  

Birne und Butterspätzle 
Venison goulash with root vegetables, wild cranberries, chocolate, gingerbread  

spices, pear, and buttered spaetzle 



Kalbsschnitzel €30,90 
mit Erdäpfelsalat oder Pommes frites, Preiselbeeren und Zitrone 

Veal schnitzel with potato salad or French fries, lingonberries, and lemon 

Tomahawksteak (300 g) à la Cordon bleu €28,90 
mit Käse, Grammeln, Liebstöckelsauce, Kartoffel-Kren-Püree  

und Kerbel-Fruchtsalat 
Tomahawk steak (300 g), Cordon bleu style, with cheese, cracklings,  

lovage sauce, potato-horseradish purée,  
and chervil fruit salad 

Thai-Style-Steak vom Ribeye €32,90

mit Tamarinden-Erdnusssauce, Koriander, Limette und Kartoffelkroketten 

Thai-style ribeye steak with tamarind-peanut sauce,  
coriander, lime, and potato croquettes 

Hausgemachte Spare Ribs €22,90 
mit BBQ-Saft, Ofenkartoffel und Coleslaw-Salat 

Homemade spare ribs with BBQ glaze, baked potato, and coleslaw 

Chicken Lollipop €19,90 
 im Baconmantel mit Ofengemüse, Coke-Sauce und Zitronen-Ingwer-Reis 

Chicken lollipops wrapped in bacon with roasted vegetables,  
Coke sauce, and lemon-ginger rice 

Louisiana Fried Chicken Sandwich €19,90 
mit Coleslaw, Babyspinat, Cajun-Mayo, Essiggurke,  

Cheddar und Pommes frites 
Louisiana fried chicken sandwich with coleslaw, baby spinach, Cajun mayo,  

pickles, cheddar, and French fries 

Rinderragout €22,90 
mit Gemüse, hausgemachte Pappardelle und geriebenem Parmesan 

Beef ragout with vegetables, homemade pappardelle, and grated Parmesan 

Alpine Snow Burger €21,90
 mit Rinderhack, Birne, Erdnussbutter, Babyspinat,  

Honig-Senf-Mayo und Essiggurke 
with ground beef, pear, peanut butter, baby spinach, honey-mustard mayo, and pickles 

Gefüllte Kartoffelknödel €20,90 
 mit Schweinebauch auf körniger Senf-Specksauce  

mit Spitzkraut 
Stuffed potato dumplings with pork belly in a whole-grain mustard  

and bacon sauce, served with pointed cabbage 



Gebackene Polentataler €18,90 
 mit Ratatouillegemüse, Feta und Weißwein 

Fried polenta cakes with ratatouille vegetables, feta cheese, and white wine 
Käsespätzle €18,90 

 mit Krautsalat 
Cheese spaetzle with cabbage salad 
Dillrahmsauce €19,90 

mit weich gekochtem Ei, Dillöl und hausgemachten böhmischen Knödeln 
Dill cream sauce with soft-boiled egg, dill oil, and homemade Bohemian dumplings 

Zanderfilet vom Grill €23,90 
mit Graupen, Petersilie, Gemüse und Zitrusfruchtsalat 

Grilled pike-perch fillet with barley, parsley, vegetables, and citrus fruit salad 
Lauwarmer Gemüsesalat €18,90 

mit Chicken Lollipop (natur gegrillt oder gebacken) 
Lukewarm vegetable salad with chicken lollipops (grilled or breaded) 

Gebackenes Zanderfilet € 21,90 
mit Kartoffel-Mayonnaisesalat, Zitrusfrüchten, Kerbel und Cherrytomaten 

Breaded pike-perch fillet with potato mayonnaise salad,  
citrus fruits, chervil, and cherry tomatoes 

DESSERT


Kaiserschmarrn €13,90 
mit Apfelmus 

Kaiserschmarrn (shredded pancake) with apple purée 
Buchteln €12,90 

mit Vanillesauce 
Sweet yeast dumplings with vanilla sauce 




