
Silvester Menü 

im Röstzwiebelchip mit Preiselbeerglace &
Wildkräutern

SELLERIE-TATAR
GRUSS AUS DER KÜCHE

mit Zimt-Espuma, Zwetschgenspiegel & Haselnusscrunch

EUR 69,90 | 5 GÄNGE ELEGANZ MIT BODENHAFTUNG

KALTE VORSPEISE
BEETE DREIERLEI

SUPPE

mit Apfelgel, karamellisierten Nüssen und
Ziegenfrischkäse-Sphäre

TOPINAMBUR-CAPPUCCINO

mit Haselnussöl und Trüffel-Luft

ZWISCHENGANG
MAULTASCHE “WALD & WINTER”

mit Steinpilzfüllung, Trüffeljus und
Perlzwiebeln

HAUPTGANG
ROSA RÜCKEN VOM REH

mit Pastinakenmousseline, glasiertem
Rosenkohl und Rotweinjus

ODER

GEBRATENE SELLERIE-ROULADE 

mit Maronen-Duxelles auf Graupenrisotto
& Kürbiskernöl

DESSERT
GOLDENES SCHOKOLADENKÜCHLEIN


