L'ORCHIDEE

CUISINE
VIETNAMIENNE

ENTREES
NEMS 5,5
ROULEAU DE PRINGTEMPS 3,5
BO BUN NEM 9,5
TOM BUN NEM 10,5
BEIGNETS DE CREVETTES 7
SALADE ODE CREVETTES 7.5
SOUPES
SOUPE RAVIOLIS CREVETTES 7
SOUPE MI 7,5
SOUPE THAI 7

LM SIUS I, RS

HAC CAO (CREVETTE) 6
XIU MAI (PORC & CREVETTE) 6
LESHFL A LS
P Q@ LET
POULET AUX NOIX DE CAJOU 7
POULET A LA CITRONNELLE 7
POULET AU BASILIC 7

PCRISE T AU R RS o




L'ORCHIDEE

CUISINE
VIETNAMIENNE

PG@RC
PORC AU CARAMEL 7,5
EOREREIH O PNLIEY 7,5
BLREl
BOEUF AU BASILIC 9
BOEUF AUX OIGNONS 7
BROCHETTE DE BOEUF AU SATE 9
CGRENE [ 168
SIREY gl [ESIATGC RO CLLS 8
GREV B VESSE L & P OIRERE 12
SROGHAEFTE DE CREVISINIES 9,6
MI XAO AUX CREVETTES 10

FRULLES” DERERES

FRUITS DE MER SUR PLAQUE 12,5

MARMITE DE FRUITS DE MER 12,5

Ml XAO AUX FRUITS DE MER 125
ACCOMPAGNEMENTS

RIZ BLANC 1,5

RI1Z CANTONNAIS 4

NOUILLES SAUTEES 3,5

LEGUMES SAUTES 4.5




L'ORCHIDEE

CUISINE
VIETNAMIENNE

M E N CHESTSSe=

ENTREE
N EM
ROULEAU DOE PRINGTEMPS
Mg
PORC AU CARAMEL
POULET AU CURRY
ACCOMPAGNEMENT

RIZ BLANC
R1IZ CANTONNAIS

DEESERT

GLACE
LYCHEE
CAFE




L'ORCHIDEE

CUISINE
VIETNAMIENNE

MENU 18,9

ENTREE

NEM
HA EReNORCEREN.E T TIEY
S QUP BN C R EVE T WES

s~ T

BOEUF AUX OIGNONS
MARMITE AUX FRUITS DE MER
CREVE T T ESTAUZEES ENEIEERIE/R E

ACCOMPAGNEMENT

RIZ BLANC
RIZ CANTONNAIS

BIESERT

GLACE

MOCH]I

LYCHEE
CAFE




L'ORCHIDEE

CUISINE
VIETNAMIENNE

DESSERJS

MOCHIS

LYCHEE

GLACE

BANANE AU LAIT DE COCO
BEIGNETS DE BANANE

BEIGNET D’ANANAS
BEIGNETS DE BANANE FLAMBE RHUM
BEIGNET D’ANANAS FLAMBE RHUM
BEIGNETS DE BANANE FLAMBE SAKE
BEIGNET D’ANANAS FLAMBE SAKE

0 O

BOISSONS CHAUDES

THE 3
CAFE 155

BIGREEO N SGR*C 1 D E

ORANGINA
COCA @@l%a
COCA COLA ZERO
JUS TROPICAL
PERRIER

w W W W w




L'ORCHIDEE

CUISINE
VIETNAMIENNE

APPERITIFS
WHISKY (4CL) 4
RICARD (4CL) 4
COCKTAIL MAISON 4
BIERE TSING TAO 3
VINS ROUGE
BUZET - LES PRIEURS (37CL) 8,5
BUZET - LES PRIEURS (75CL) 12,5
VENTOUX (75CL) 10,5
VIN DE TABLE AU PICHET
25 CL 2.5
50CL 4,5
1L 8,5
VINS ROSE
BUZET - LES PRIEURS (37CL) 8,5
BUZET - LES PRIEURS (75CL) 12,5
VENTOUX (75CL) 10,5
VIN DE TABLE AU PICHET
25.Cl 2.5
50CL 4,5
1L 8,5

SAKE (MEI KUEI LU) 2.5




