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Er Signorino (pe’ lì sfiziosi)
La storia de “Er Gambero Rotto”. 
Dal 2006 è il menu che ci contraddistingue. 
Le 3 eccellenze composte dalla famosa parmigiana, le fregnacce (‘na specie de crêpes 
di acqua e farina), li facioli in coccio e altre 4 portate che cambiano frequentemente. 

Antipasto de 7 portate, 1 lt d’acqua.  €18

Sto leggero (se fà pe’ di’)
Antipasto 7 portate, a scelta 1 primo oppure 1 secondo con contorno, 1 lt acqua. €23

Er Botto! (Me sento ‘n forma)
L’eccellenza “Er Gambero Rotto” per veri temerari. L’ideale se vuoi gusta’ tutto come da 
vera tradizione.
Antipasto 7 portate, 1 primo, 1 secondo con contorno, 1 lt d’aqua. €27

Acqua in bottiglia 1 Litro €2,00
CocaCola 33cl Vetro €1,50
CocaCola 1 Litro Vetro €5,00

Er vino in caraffa, €6,00
Non è il solito vino della casa che trovate altrove ma un vino biologico Laziale della “Tenuta Colfiorito”.
Una cantina scelta per qualità, purezza del prodotto e abbinamento alle nostre pietanze.

Rosso: Montepulciano, Sangiovese e Cesanese
Bianco: Greco, Malvasia, Pecorino e incrocio Manzoni (Igt)



CANTINA DE “ER GAMBERO ROTTO”
Tenuta Colfiorito
ROSSO
“Tratto Rosso” (IGT Lazio) BIOLOGICO - Cesanese e Montepulciano €14
“Villa Cocceia” (IGT Lazio) BIOLOGICO - Sangiovese e Cesanese €16
“Assolo” (IGT Lazio) BIOLOGICO - Cesanese in purezza €18

BIANCO
“Tratto giallo” (IGT Lazio) BIOLOGICO - Grego e pecorino €12
“Sorgente” (IGT Lazio) BIOLOGICO - Greco e Malvasia €14
“Trovatore” (IGT Lazio) BIOLOGICO - Pecorino in purezza €16

La Rasenna
ROSSO
“Filari Italiani” IGP MERLOT - Merlot 100% €8,00

BIANCO
“Filari Italiani” IGP CHARDONNAY - Chardonnay 100% €8,00

BOLLICINE

“Mappai” Torre Zecchei €12
“Valdobbiadene Millesimato” Torre Zecchei €18

VINI IN MESCITA €3,00 (Al calice) 

LIQUORI DEL LAZIO  “SARANDREA” €4,00 

Genziana
Sambuca vecchia 
Sambuca rhum
Amaro tonico
Amaro San Marco

GRAPPE “ANTICA DISTILLERIA QUAGLIA”  €5,00 

Grappa di Moscato Monovitigno Invecchiata
Grappa di Chardonnay Monovitigno Novell

CAFFÉ ILLY  €1,00 


