
Menu 34,00€ 
 

Entrées 

Mi-cuit de foie gras de canard, chutney de fruits 
 

Crumble de chèvre bio (ferme Manestin) au miel,mesclun de salade 

à 

Tartare de saumon, aux saveurs d’Asie 

 
 

Plats 

Côte de veau aux noisettes, mousseline de patate douce 

Filet de sandre, poêlée de légumes croquants  

 

 

Desserts 

Sablé breton, fruits rouges et crémeux citron 

Crème brulée, à la vanille de bourbon  

Tiramisu, à l’orange et grand marnier 

 

Assiette trois fromages 

Coupes de glace à la carte 


