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Entrees

Mi-cuit de foie gras de canard, chutney de fruits
Crumble de chévre bio (ferme Manestin) au miel, mesclunde salade

Tartare de saumon, aux saveurs d'Asie

Plats

Cote de veau aux noisettes, mousseline de patate douce

Filet de sandre, poélee de legumes croquants

Desserts

Sablé breton, fruits rouges et cremeux citron
Creme brulée, a la vanille de bourbon

Tiramisu, al'orange et grand marnier

Assiette trois fromages

Coupes de glace a la carte



