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Kinalatunk kizitt megtalalhatok a tradicionalis magyvar libamaj specialitasok, Angus
belszinbol es vadhusbol kesziilt kiilonlegessagek is.

Teljes kinalatunkeért tekintse meg aktualis étlapunkat.

Levesek

Megnevezés Talban Csészéhen
Mlatos szarvasragu leves, erdei gombakkal,siilt
s P e . . 1590 Ft 1090 Ft

savanyu kaposztaval, tejfillel, csipetkével
A “Séf" halaszleve, haresa filével 1.6g0 Ft 1.190 Ft
Selvmes gombakrémleves, Brie sajttal 1490 Ft ggo Ft
F:c:lusi kak}ashﬁsleves, sajat husaval, zéldseggel, 1300 Ft 800 Ft
cérnametélttel
Falusi kakashisleves, hazi majgaluskaval,

P . . 1.3g00 Ft 8ao Ft
sargarépa hasabbal
Siitdtok krémleves, piritott tikmaggal 1.300 Ft Boo Ft

El lwagyhezao elBélelek

Baconos libamajterrin (100 g) piritott mini esaszarzsemlével, marinalt erdei gyiimélesraguval

Tokajiban aztatott aszalt szilvas libamajpastétom (100 g) piritott mini esdszarzsemlével,
lilahagyma chutney-val

Angus Steak — Tatar (120 g), pikansan fliszerezve
Fiistilt lazac, friss salataval, Extra sziiz oliva permettel
Fokhagymas libamaj (100 g) siitétok raguval

Grillezett camembert, friss salatakon, gombaval bacon chipsszal



Friss, Angus belszin (112 Brazil)

Omlos steak kombinacié (550 g)(bélszinzoo g és Rib eve 300 g kombinacidja,
gazdag izvilag), Merlot — martdssal.baconos — gombas — péré hagymis
burgonya raguval

a

Sous Vide bélszin steak (300 g) lapon siitve, szines borskéregben, “Orddg
martassal, édesburgonyva kockakkal, a Haz salatajaval

Bélszintorony ,Rossini” modra, Madeira martassal, haz burgonvafankkal

(steak 200g, libamaj (100 g), grill gomba)

Kométosan siilt bélszin medallion, kiralyrakkal, Ordég martdssal, siilt
burgonvagerezdekkel

Chilis babos, kukoricas bélszin rudak (250 g) piritott burgonyvaval
Baconos bélszinjava 200g zildbors martassal, krokettel

Libamajas, erdei gombas bélszin ragu (250 g) édesburgonva kockakkal,
Coleslaw salataval

Baconos bélszin érmék, tejszines, erdei gombaraguval, hazi burgonyafankkal

Friss, érlell brazil angus Rib Eye -bél késziill élelek
Rib eye (300 g) Széchenwi raguval, hagymas tirtburgonvaval

Erlelt Ribeve (300 g) Ordog martassal, a Haz saldtdjaval, siilt burgonya
gerezdekkel

Baconos Rib eve (300 g) zildbors martassal, krokettel

Dijoni mustaros Rib eve (300 g) grillezet hagymaval, paprikaval, édes
burgonva kockakkal, coleslaw salataval

Tradiciendalis magyar libamadjbal késziill ételek

Libamaj Trilogia, krokettel (libamaj terrin (100g) lilahagyma chutney-val,
rost libamaj (100g) marinalt erdei gviimdlesraguval, bundazott libamaj
(100g) afonvaval)

Szarvasgombas vajban siilt libamaj — steak (200 g) friss mini
csaszarzsemlével, salata mix-el

Libamaj -steak (zoo g) siitotik raguval, tért burgonvaval

6.g9g90 Fi

b.500 Fi

6.790 Fi
200g/5.590 Ft
s00g,/6.890 Ft

4.6g90 Ft

5.5go Ft
4.8g0 Fi

200g/5.390 Ft

300g/6.690 Ft

4.590 Ft
4.490 Fi
4.490 Ft

4.490 Ft

6.0g90 Fi

5.390 Ft

5290 Fi




Libamaj (200 g), zsirjaban siitve hagyomanyos modon, hagymas

, . o O Ft
téirtburgonyaval, libatepertavel 399
Lidas Matyi kedvenc libajanak hizott, maja (200 g), bacon chipsszel, Ft

- x - [T [ . _I D
gombapaprikassal, Zalai dadéllevel 239
Erdei sombas libamajragu, pesztos tagliatellével 4.990 Ft
Panko morzsaban siilt libamaj (200 g),lilaahagyma chutney-val, Jazmin

. . c.ago Ft
rizzsel
Gyerekek kedvencei
Szebike kedvence (csirkefalatok rantva, hasabbal, ketchuppal) 1390 Ft
Micimackd husija (Mézes csirkemell, tért burgonyaval) 1390 Ft
Némo kapitany halrudacskai rantva, rizzsel, Tartar — martassal 1.300 Ft
- . i) = a
Fejedelmi toktial Jogdsek
Muskotalyos vajban siilt tokhal file, sajat martasaval, kaviarral, krokettel 5.190 Ft
Tokhal filé roston, libamaj rizottoval 5.190 Ft
Panko morzsaban siilt tokhal filé, fiiszervajjal, zildséges bulgurral 4.990 Ft
Halételek
Fogasfilé paradicsommal, sajttal gratenirozva, coleslaw salataval 3.690 Ft
Serpenvoben siilt fogasfile, kapros rakraguval, krokettel 4.190 Ft
Fiistolt lazaceal téltott fogas rolad, zoldseges bulgurral 4.290 Ft

Hazi morzsaban bundazott fogasfilé, Jazmin® rizzsel, tartar — martassal 2.190 Ft




Harcsapdrkolt, fokhagvmas — tejfolds taghatellevel 2.790 Ft

Fokhagymas vajban piritott kiralvrak farok, drddg martassal, salatakkal 5.190 Ft

Sertéshitsbol késziill ételek

Sonkaval es cheddar sajttal t5ltott sertesborda, harosajt-martassal,

. . 790 Ft
piritott-petrezselymes burgonvaval 2790
Zsirjaban piritott malac esiilok, szalonnas siilt savanyia kaposztaval,

. Ago Ft
hagymas tértburgonvaval 3190
Baconnal és libamajjal t6ltott sertés rolad rantva, gomba paprikassal, bulgurral 3.690 Ft
Grillezett sertésborda, gombapaprikassal, Zalai daddllevel 2,690 Ft
Klasszikus Béesi érmék sziizpecsenyébdl, citrommal, siilt burgonya gerezdekkel 2.8g0 Ft
Dijoni mustaros tarja steak(z50 g) z6ld salatan, edesburgonya kockakkal 2.8q0 Ft
“Cigany vajda” szaftos pecsenvéje(z50 g) omlos tarjabol, fokhagymasan,

.bgo Ft
siilt burgonya gerezdekkel 590
Friss falusi csirkemellb®l késziill ételek

Libamajjal és aszalt szilvaval toltitt csirkemell steak, marinalt erdei-gviimilesraguval,

. . .bgo Ft
hazi burgonvafankkal 3690
Hazi sonkaval és fiistolt sajttal téltétt Sous Vide csirkemell steak,

. . 3.2q0 Ft
tejszines — erdei gomba raguval, krokettel
Sous Vide Supréeme bords esirkemell, lapon siitve, fokhagymas Juss-vel,

2.7go Fi

kaposztas tagliatellevel

Sous Vide Supréme bords csirkemell, libamaj rizottoval 2.990 Ft



Panké morzsaban bundazott csirkemell, fiiszervajjal, zéldséges bulgurral

Falusi esirkemell rudak, gombapaprikassal, dédollével

Fitness csirkemell, feta sajttal, ropogos salatan, balzsamecet krémmel
Vegelarianus élelek

Kaposztas tagliatelle

Trappista sajt rantva, siilt burgonva gerezdekkel, tartar martassal

Camembert sajt rantva, afonyaval, krokettel

Zalai hagymas didille, tejfollel

Bundazott brokkoli és karfiol, tartar martassal, Jazmin rizzsel

Vegyesta [

Zold Elefant tal, vegves kirettel (2 személyre) (Sonkaval és chedarral tdltott
sertésborda, paradicsommal és sajttal grillezett csirkemell, rantott csirkemell,
“Cigany Vajda” szaftos pecsenyéje omlds tarjabal)

Kiralyok kedvence (1személyre) bulgurral, gombapaprikassal
(Szlizérme roston, siilt libama), Angus bélszin szelet)

ErdOk — mezbk ajandekai

Ropogos kacsacomb, virtsboros parolt kiposztaval, piritott petrezselymes burgonyaval

Omlos, fokhagymas kacsacomb, kaposztas tagliatellével, fokhagymas Juss-vel

Zalai, hagyomanyos szarvasporkolt, doddllevel

Afonyas Sous Vide szarvascomb, Merlot martissal, hazi burgonyafankkal

2.6g0 Ft
2.6g0 Ft

2,600 Fi

1.490 Ft
2.4g90 Ft
2.490 Ft
1390 Ft

2.490 Ft

5.5go Ft

.90 Ft

3.190 Ft

3.190 Ft

3.390 Ft

3.590 Ft



Sous Vide Szarvassiilt “Széchenyi” ,(libamajas-gombas-barnamartasos ragu) krokettel 3.7g90 Ft

Desszertek

Csokis brownie, vanilia fagylalttal 1190 Ft
Hazi, szamoceas sajttorta, tejszinhabbal 1190 Ft
Fioziitt makkrémes palacsinta, forrd meggyel, hideg vanilia soddval 1.1g90 Ft
Juharszirupos dios palacsinta 1.1g90 Ft
Gesztenyekrémmel téltétt palacsinta, csokoladé szdsszal 1.1g90 Ft
Somldi galuska Bgo Ft
Gesztenyepiiré tejszinhabbal Bgo Ft

Saldalak

Coleslaw zalata 8go Ft
A Haz salataja, , tékmagolajos dntettel ggo Ft
Zoldsalata, balzsam ecetkrémmel ggo Ft
Paradicsomsalata lilahagymaval 690 Ft
Hazi kéménves kaposztasalata 5go Ft
Tejfélis uborkasalata 5go Ft
Vegyes salata 6go Ft

Csemege uborka cgo Ft



