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Jus des fruit Pago

(Orange, Abricot, Pomme, Ace, Fruit du dragon-Goyave, Ananas, Tomate)
Coca-Cola, Coca-zero, Fuzetea

Orangina, Schweppes, Perrier, Limonade

Diabolo

Sirop a ’eau (Menthe, Citron, Grenadine, Fraise)

Cocktail de fruits sans alcool

gm.'

Evian 1 Lt, San.Pellegrino 1 Lt
Evian 0.50 Lt, San.Pellegrino 0.50 Lt

Pression :

Moretti Lager 0.25 1t

Moretti Lager 0.50 1t

Bouteille :

Grimbergen blonde bt 0.33 It

Chimay rouge bt 0.33 1t

Toccalmatto Zona Cesarini Artisanale bt 0.33 1t 6.6% Pacific IPA
Ichnusa Blonde Sardaigne bt 0.33 1t 4.7%
Loirette blanche Nache BIO bt 0.33 1t
Corona bt 0.33 1t

Tourtel Twist citron (sans alcool) 0.275 It

UMA Ginger beer Bio (sans alcool) 0.33 1t




Coupe de Prosecco 12 cl

Coupe de Champagne 12 cl

Spritz (Aperol ou Campari ou Limoncello)
Spritz sans alcool

Campari et jus d’orange

Americano

Negroni (Campari, Martini Rouge et Gin)
Sbagliato (Campari, Martini Rouge et Prosecco)
Campari, Porto, Marsala

Martini

Kir (cassis, péche, mure, framboise)

Kir royale (cassis, péche, mure, framboise)

Pastis

Conitrits.

Gin Tonic, Vodka Tonic
Cuba libre, Whisky et Cola
Mojito

Wity Tbocrrs ot oo 4 ok

Jhonnie Walker Red Label
Knockando 12 ans
Jack Daniel’s

Lagavoulin 16 ans
Saint James, Trois Riviéres, Bacardi blanc

Rémy Martin V.S.0.P.




Sarpa di Poli
Poli Cleopatra (Amarone della Valpolicella)

Uva viva Italiana Poli

Dgesti ot albools 4 ol

Limoncello, Amaretto, Sambuca

Calvados, Armagnac
Cointreau, Grand Marnier

Gin, Vodka, Get 27 ou 31

Caffé espresso Lavazza Kafa 100% Arabica

Deka Lavazza

Caffé double

Caffé macchiato

Cappuccino, caffellatte

Caffé Allongé

Thé et infusion Kusmi Tea

Caffé corretto (Sambuca ou Grappa)

Caffé frappé
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Notho solootion . Vs Soorbbores
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D.OC., Rafaél, Valpolicella classico superiore Tommasi

D.O.C,, Ripasso Valpolicella, Tommasi
D.O.C.G., Amarone della Valpolicella classico, Tommasi
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D.O.C.G., Barolo, Rocche di castelletto, Chicco
D.O.C., Nebbiolo Langhe, Giordano

Tpseanaa

D.O.C.G., Chianti Bio. Famalgallo

D.O.C., Rosso di Montalcino Pian delle vigne. Antinori

I.G.T., Malbec Vie Cave. Aldobrandesca

I.G.T., Villa Antinori Rosso (Sangiovese, Cabernet Sauvignon, Merlot,

Syrah et Petit Verdot). Antinori

D.O.C,, Carignano del Sulcis Rocca Rubia Riserva , Santadi 50€
D.O.C., Cannonau Costera, Argiolas 42€

I.G.T., Turriga 2018, Cannonau, Bovale, Carignano del Sulcis et Malvasia

nera, Argiolas 135€
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I.G.P., Primitivo, Lucarelli

I.G.T., Negramaro Neprica, Tormaresca

L Cries ot D
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D.O.C., Chiaretto Bardolino Rosé (tres claire), Tommasi
D.O.C., Orvieto classico, Santa Cristina

Tosena

I.G.T., Trebbiano-Chardonnay Bianco Toscana, Villa Antinori

I.G.T., Sangiovese Rosé Giardino, Santa Cristina
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D.O.C., Vermentino di Sardegna Is Argiolas, Argiolas

D.O.C., Nuragus di Cagliari S’elegas, Santadi

it

I.G.T., Zibibbo Vino liquoroso, Curatolo Arini

Noth solootion . Doty

I.G.T., Lambrusco, Ceci

D.O.C.G., Prosecco superiore extra-dry, Serena

A.O.C., Champagne Nicolas Feuillatte Réserve Exclusive Brut

A.O.C., Champagne Ruinart Brut




Notro golootion . Fons « Foe
Lo Dbuges -

A.O.P., Cot Touraine, La Renaudie

A.O.P., Cot-Cabernet franc Touraine-Chenonceaux, La Renaudie

A.O.C,, Chinon Vieilles Vignes, Gouron

S Dss ot D

A.O.P., Sauvignon Touraine, La Renaudie

A.O.C,, Puilly-Fumé Argile, Chattelier

A.O.P., Rosé Provence La vie en rose, Cl Ch Roubine

Nithe aolootiirre o %m %a/Jo/

oo Dpes

I.G.P., Primitivo, Lucarelli 7.00€
D.O.C., Valpolicella classico superiore, Rafaél, Tommasi 8.50€
I.G.T., Villa Antinori Rosso (Sangiovese, Cabernet Sauvignon, Merlot,

Syrah et Petit Verdot). Antinori 12.00€
A.O.P., C6t Touraine, La Renaudie 6.00€

Lo Ctlores o0 Dooe

D.O.C,, Orvieto classico, Santa Cristina

I.G.T., Trebbiano-Chardonnay, Bianco Toscana , Villa Antinori
A.O.P., Sauvignon Touraine, La Renaudie
I.G.T., Zibibbo Vino liquoroso, Curatolo Arini (Moelleux)

I.G.T., Sangiovese Rosé Giardino, Santa Cristina







