Softs Desserts

Sirop & 1’eau 2.50€
Diabolo 3.50€ Far Breton /7.20¢
Grenadine.l\llenthe.Fraise.Pé(‘:he.K%wi.Banane. Panacota fruit rouge 7 .20¢€
g;;g;’”#\;a?iitgg'gzggg;ggﬁlse'mtro”' o o o h l Brioche Perdue Boule Vanille 7.80¢
Breiéh cola 33cl . 5.80¢€ EIItl'éeS Ie petlt salnt micne gﬂblé Bretog ggge
. 3.80¢ . N ° afé & Thé Gourmand .o0¢€
bramot e paer e S 806 | Plateau fromage 13. 506 les galettes Tournces a la Minute | , . cp .o
. .. Plateau charcuterie 15.50¢€ ° ® _ 66 ° ° 9
Jus de fruits granini : 4.00¢ .
Orange.Fraise.Pamplemousse. Plateau Mixte 14.50€ farlne blo moulln de rlmou VVanille, Fraise, Chocolat, Pistache, Noix
Abricot.Ananas.Tomate 25cl. Saucisson 5.50¢ Beurre 3. 50€ de coco, Mangue, Café, Cassis, Menthe
Jus de pomme bio / pétillant 26cl 4 ppe L’assiette By Saint Mich 19.70¢ Lait ribot A 50e Chocolat, Palet Breton, Caramel, Citron
Limonade pression 25cl 3 00e 3 accras/3 huitres/3 crevettes/Bulots/Sardines. '00€ vert.
' Camembert roti au miel 11.40¢ Oeuf 6.00e 2 boules 5.50¢
La french 25cl 3.80€ . Emmental 6.00¢e
Tonic.Ginger Beer ou Pamplemousse Truite gravlax,Créeme ciboulette 14 .50€ '70€ _ S boules 8.00¢€
Citronnade Plate ou Pétillante L 806 Bougquet Crevettes roses 13.50€ Jambon emmental 7. Supp chantilly +2€ Supp chocolat +3¢€
33cl ' Huitres N°2 6/9/12x Nicolas Nonnet 12€/15€/19¢ Oeuf emmental /.70¢
Ice Tea 33cl: 4 806 Brochette de Saint-jacques Erquy 16.20€ Complete . 9.00e
Péche.Citron ou Framboise ' Sardines marinées thym, citron 15.20€ Complete champignons 9.50€ D 6lanch 9 00e
. Complete andouille 11.00€ ame blanche . .
Accras de morues Maison 10.50¢€ . . 2 vanilles chantilly coulis chocolat
20 @ . . Compléte oignons 9.50¢€ A
Apel’ltlfs Praires Farcies Erquy 15.50¢ Comnlot : 11 50€ Chocolat ou Café liégois 9.00e
Timbale de buléts Mayonaise 10.20¢ omplete sducisse : 2 chocolat ou 2 cafés chantilly et coulis
CKir vipn bllanc /FBrek:con 1P20I} ; ) 4.20€ & “ d I gauoz.Lsse - o Sggz Caramelita 10.50¢
assis.Pamplemousse.Framboise.Péche.Mdire.Cerise . auclsse emmentad . 1 vanille, 2 caramel chantilly coulis cara
Kir Pétillant 12cl 5.00¢ esSrolis ae ga e“e Andouille Emmental /7.80¢ Banana split
Kir Italien 12cl 6.80¢€ Chévre noix miel fiques 8.950¢ Bol de Frites+B6€ / Bol de salade+4.50 1 vanille, 1 chocolat, 1 fraise 10.50e
Pétillant 12cl 5.00¢ Soubise saucisse 7.80€ . fruit banane chantilly coulis chocolat
Coupe Champagne 12cl 8.80€ Saumon ciboulette 9.20€ leos galettes speclales Counes alcoolisces
Americano maison 10cl 7.50¢€ Bergére 10 Boe p
Ti-punch maison bcl 7.00€ Flats Chévre, Poitrine, Salade . Col 1 10.20€
Brastis 2cl 3.90€ J . La paysanne 12 .50 otonet ’

. arretons Frites 18.50€ - ) . 2 Boules Citron Vert, Vodka 4cl

Ricard 2cl 3.80¢€ . . Saucisse, Emmental, Lardons, Pdt, Oignons .
Andouillette sauce moutarde frites 17.20¢€ .. Corsaire 10.20¢€
Pommeau 8cl 4.80¢€ . s . Forestiere 12.50¢€ 2 Boules Rhum/raisin, Rhum 4cl
Chouchen 8cl 4 80€ Fish’n chips sauce Tartare 15.70€ Champignons, Lardons, Créme Toeb : 10 . 00e
Porto 8cl 3.80¢ Entrecéte Frites 25.00€ Nordique 13.20€ 2CBeouleersgl\llenthe/chocolat Get27 4cl '
Long Drink Sol+Soft 8.00€ Env.250g Boeuf VBF, Frites, BMH 5 80 Saumon gravlax, Salade, Créme, Ciboulette ’ ’
. Le Mich® Burger 16.80¢€ °
Martini rouge ou Blanc bcl 4.50€ 150g Steack haché Angus, Cheddar, Salade, Tomate, Normande . : 11.50€ [SQS EOISSOHS Gha“des
C /s 501 4 50 03 Frit Camembert, Salade, Noix, Miel
ampari uze 5c .o0€ ignons, Frites. Dinanaise
° Le Salmqn 30991 ) 16.50¢€ Andouille de Dinan & Guéméné, Compoté 12.50e Café d’Armor, allongé 2.00€
Gocl:talls Scn.Jmon, Créme ciboulette, Salade, Tomate, Oignons, d’oignons,Emmental, Moutarde. Café créme o B
Frites St-Jacques 18.50e Grand café 4.00€
Demander la carte de nos Cocktails / Brandade de Morue 12.50€ Fondue de Poireaux, 4 St-jacques, Salade. Dggg care 2°00€

.. i : Padtes au Pesto )
Spiritueux / Vins / Cidres. Tomates Confites, Féves, Parmesan, Pesto 12.50e Déca créme 2.b0¢€
o . o e Suggestion du Jour R . - ° Grand créeme 4.50¢

Sieres et Cidre Pression lres Crépes Tournées a la Minute Thés & infusion reux >’ 800

. ° ° ° 66 ° ° ' 1) fé latté .50€

Lancelot 2501 5.5° 3.20¢ | [e@S moules Frites ou Salades fFarine bio “moulin de rimou e e  ooe

STUUT Aloha IPA 2bcl 6°2 4.50¢ Selon la saison ch lat vi . 4.506
Duchesse-anne 25cl 6.9€ 4.70¢ NP Sucre ou beurre 3.20¢€ ocolat viennois o -

) . Marinieres 14.50€ Chocolat viennois aromatisé  4.80€
Paix-Dieu 25cl 10° 6.70€ Créme 15.50e Beurre sucre S.80¢ Cafe vi : 3 506
Biére du moment 25¢cl - Citron pressé sucre 4.50€ are viennotis o :

: . . Roquefort 16.50¢€ : Café viennois aromatisé 4.50€
Cidre Loic Raison 20cl 3.50€ Bretonne 16 . 50€ Miel 4.50¢€ o : 4 5oe

50cl 7.80¢€ Cidre,Lardons,Créme,Curcuma Confiture des monts d’arrée 6.00€ GE)pUCCan . ’
°. ° o Fraise, Abricot, Rhubarbe, Framboise, Lait chaud aromatisé 3.50€
Bieres et Cidre Bouteille 55¢l Salades yrtilie. | o |
B ‘e 1°h . . Caramel au beurre salé 5.50€ Cookie, Spéculos, Pop Corn, Pistache
oo i oo | Seaur -
. : Tomates, Serrano, toasts Chévre. Ch lat i 5.50€
Triple buse “blonde triple” 8.0° 7.00€ Terroir ! Baggﬁeaohzgéigz 5 006 lkes Spll’ltueux
N?n?tte FI‘u:!.'t I‘Ol‘,‘lges ﬂ'-o . 6.50¢€ ;oma’Fes, Lardons, PDT, Toast Val’'doré, 16.20€ Crépes Flambées 9.00¢e Irish coffee jameson 38 poe
Vieille Canaille “Brune” 7.0 6.50¢ aucisse. Calvados, GCognac, Gointreau, Gran Marnier. French coffee cognac 2 006
Petite Fripouille “Ambrée” 7.0° 6.50€ Veggie - 12.50¢ : P h 3 00e
Blanche Hermine 4.0° 6.20€ ?a}ade, Torlllwates, Oignons, Champignons, Supp chantilly +2€ Supp chocolat +3¢€ écullalgan coTTee rnum 8.00
. .. aleggio, Noix. alvados .00e
Cidre “Les Goéllan” 4.50¢€
Rosé / IPA / Ginger Beer MCNU SNFANTS. 10C Cognac 8.00¢
B Bailey'’s 6.00¢
Cau =1 c [0ans Get 27 ou 31 6.00¢
au ate ou vazeuse 02 . 96.72 .39 .34 h o Galette 2 ingredients ou Moules ou Jambon Frites Maison cabanel 8.00¢€
. R AINT-meN Sirop & 1’eau Citron, Menthe 8.00€
gigggg:: Eggil gégz gusw "O"#Lepetitsaintmichel 1 boule de glace ou crépe beurre sucre



	Softs
	2.50€ 3.50€
	3.80€ 3.80€ 3.80€ 4.00€
	4.50€ 3.00€ 3.20€ 3.80€
	4.80€
	4.80€

	Apéritifs
	4.20€ . 5.50€ 6.80€ 5.00€ 8.80€ 7.50€ 7.50€ 3.90€ 3.80€ 4.80€ 4.80€ 3.80€ 8.00€ 4.50€ 4.50€

	Cocktails
	Demander la carte de nos Cocktails / Spiritueux / Vins / Cidres.

	Bières et Cidre Pression
	Lancelot STUUT Aloha IPA Duchesse-anne Paix-Dieu Bière du moment Cidre Loïc Raison
	25cl 25cl 25cl 25cl 25cl 20cl 50cl
	5.5° 6°2 6.9€ 10°
	3.20€ 4.50€ 4.70€ 6.70€ - 3.50€ 7.80€

	Bières et Cidre Bouteille 33cl
	Brasserie l’hermine:  Arsouille “blonde” 6.0° Triple buse “blonde triple” 8.0° Nénette “Fruit rouges” 4.0° Vieille Canaille “Brune” 7.0° Petite Fripouille “Ambrée” 7.0° Blanche Hermine 4.0° Cidre “Les Goëllan” Rosé / IPA / Ginger Beer
	6.50€ 7.00€ 6.50€ 6.50€ 6.50€ 6.20€ 4.50€

	Eau Plate ou Gazeuse
	Plancöet 50cl  Plancöet 100cl
	3.70€ 6.50€


	Desserts
	MENU
	le petit saint michel
	7.20€ 7.20€ 7.80€ 7.20€ 8.50€
	Far Breton  Panacota fruit rouge  Brioche Perdue Boule Vanille Sablé Breton  Café & Thé Gourmand

	Entrées
	12.60€ 11.40€ 14.50€ 13.50€ 12€/15€/19€ 16.20€ 15.20€ 10.50€ 15.50€ 10.20€
	13.50€ 15.50€ 14.50€ 5.50€ 19.70€

	Les galettes Tournées à la Minute farine bio “moulin de rimou”
	Les Glaces
	Vanille, Fraise, Chocolat, Pistache, Noix de coco, Mangue, Café, Cassis, Menthe Chocolat, Palet Breton, Caramel, Citron vert.
	Beurre  Lait ribot Jambon  Oeuf  Emmental  Jambon emmental  Oeuf emmental Complète  Complète champignons  Complète andouille  Complète oignons Complète saucisse Saucisse  Saucisse Emmental Andouille Emmental
	3.50€ 4.50€ 6.00€ 6.00€ 6.00€ 7.70€ 7.70€ 9.00€ 9.50€ 11.00€ 9.50€ 11.50€ 6.50€ 7.80€ 7.80€
	3.00€ 5.50€ 8.00€
	9.00€
	9.00€
	10.50€
	10.50€

	Les rolls de galette
	Chèvre noix miel figues  Soubise saucisse Saumon ciboulette
	8.50€ 7.80€ 9.20€

	Les galettes speciales
	Coupes alcoolisées
	12.50€
	12.50€
	12.50€
	13.20€
	11.50€
	12.50€
	18.50€

	Plats
	10.20€
	10.20€
	10.20€
	18.50€ 17.20€ 15.70€ 23.00€
	16.80€
	16.50€
	12.50€ 12.50€

	Les Boissons Chaudes
	Café d’Armor, allongé Café crème Grand café Déca Déca crème Grand crème Thés & infusion reux Café latté Chocolat chaud Chocolat viennois Chocolat viennois aromatisé Café viennois  Café viennois aromatisé Cappuccino Lait chaud aromatisé
	2.00€ 2.50€ 4.00€ 2.00€ 2.50€ 4.50€ 2.80€ 3.50€ 3.20€ 4.50€ 4.80€ 3.20€ 4.50€ 4.50€ 3.50€

	Les Crêpes  Tournées à la Minute farine bio “moulin de rimou”
	Les moules Frites ou Salades  Selon la saison
	3.20€ 3.80€ 4.50€ 4.50€ 6.00€
	5.50€ 8.00€ 5.50€ 8.00€ 9.00€
	14.50€ 15.50€ 16.50€ 16.50€

	Salades
	15.50€
	16.20€
	12.50€

	Les Spiritueux
	Irish coffee jameson French coffee cognac Jamaican coffee rhum Calvados  Cognac Bailey’s Get 27 ou 31 Maison cabanel Citron, Menthe
	8.00€ 8.00€ 8.00€ 8.00€ 8.00€ 6.00€ 6.00€ 8.00€ 8.00€

	MENU ENFANTS.       10€
	-10ans
	Galette 2 ingredients ou Moules ou Jambon Frites  Sirop à l’eau  1 boule de glace ou crêpe beurre sucre



