334.

335.

336.

337.

338.

339.

340.

341.

342.

GEﬂUQE' senviertimitiBasmati-Reis?

Chicken Bhuna

Geschmorte Hahnchenbrust-Filetstreifen

in roter Curry-Sauce mit Ingwer, Kreuzkummel,

Peperoni und Zwiebeln (mittelscharf)

Chicken Makhani

Hahnchenbrust-Filetstreifen vom Tandoor,

geschmort in feiner Joghurt-Tomaten-Sauce”’

Chicken Shahi Korma 8,90
Hahnchenbrust-Filetstreifen in Mandel-Safran-Sauce
Chicken Tandoori 8,90
Hahnchen aus dem Tandoor gebraten mit

feingehackten Zwiebeln, Tomaten, Peperonis,

Krautern und indischen Gewurzen (mittelscharf)

Chicken Masala 8,90
Hahnchen mit roter Currysauce mit Erbsen,

Kartoffeln, Rosinen, Cashewkernen und Ei

Palak Murgi 8,90
Hahnchen mit Spinat, fr. Tomaten, Ingwer,

Zwiebeln und Knoblauch

Chicken Moghulai 8,90
Hahnchen mit milder Currysauce, mit hausgemachten
indischen Kase, Rosinen und Cashewnissen"

Chicken Kashmiri 8,90
Hahnchenbrust in milder Safransauce mit Aprikosen,
Pflaumen, Weintrauben und Ananas

Chicken Jalfrais 8,90
Hahnchenbrust-Filetstreifen mit fr. Gemuse in

pikanter Sauce (mittelscharf)

Chicken Punjabi 8,90
Hahnchenbrust mit Zwiebeln, Ingwer, Peperoni,

Tomaten und indischen Gewurzen in trockener Sauce
Chicken Curry 8,90
Hahnchenfilet mit Gemuse und Obst

in milder Currysauce

Chicken Madras oder Vindaloo 8,90
Hahnchen in roter Curry-Kokosnuss-Sauce (scharf)

oder Suld-Saurer-Sauce (sehr scharf)

Chicken Channa (leicht scharf) 8,90
Hahnchenbrust mit Kichererbsen und roter Currysauce
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Lamb Jalfrais

Lammfiletstreifen mit Paprikagemuse, Zwiebeln,
Tomaten, Ingwer und Kreuzkummel in Rahmsauce
(mild oder scharf)

Lamb Moghulai

Lammfleischwdurfel in milde Currysauce mit
hausgemachten indischem Kase, Rosinen

und Cashewkernen"

Lamb Goan Style

Lammfleischwurfel in pikanter Safran-Curry-Sauce
mit Kokosflocken

Lamb Saag

Lammfleischwurfel in Spinat, Fenugreek, fr.
Ingwer und Krautern

Lamb Masala

Lammfleisch in pikanter Currysauce mit Gemuse
Lamb Bhuna Punjabi _

geschmorte Lammfleischwiirfel in roter Currysauce
mit frischem Ingwer und Peperoni (mittelscharf)
Lamb Madras oder Vindaloo
Lammfleischwurfel in roter Curry-Kokosnuss-Sauce
(scharf) oder Sul3-Saurer-Sauce (sehr scharf)
Lamb Channa (leicht scharf)
Lammfleischwiirfel mit Kichererbsen und roter
Currysauce

[FE senier mit BasmetRets.

3595. Fish Makhni 9,90
Rotbarschfilet’ geschmort in feiner
Joghurt-Tomaten-Sauce

356. Fish Korma 9,90
Rotbarschfilet’ in Mandel-Safran-Sauce

357. Fish Bhuna 9,90
Rotbarschfilet® in roter Currysauce mit Knoblauch,
Ingwer und Peperoni (mittelscharf)

. Fish Spezial - 9,90

Krabben®, Scampis® und Rotbarschfilet’ in
Safran-Curry-Sauce
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S CaMmpifservierimitlBasmatiiReisy

. Scampi Saag

pikant marinierte Scampis® mit Spinat in
roter Sauce mit indischen Krautern (mittelscharf)

. 9Scampi Korma Badam Malai

Scampis® in Cashewkern-Sauce mit Sahne
und indi. Gewurzen

. 9Scampi Bhuna

Scampi‘s in roter Currysauce mit feingehackten
Zwiebeln, Tomaten, Knoblauch und Peperoni

. Scampi Makhani

pikant marinierte Scampis® in feiner
Joghurt-Tomaten-Sauce
mit indischen Krautern (mittelscharf)

Vegetaris chlaufwunsehauchiVegan)lserviertimit BasmatiiReis)

370. Paneer Makhni

371.

372.

373.

gebratener hausgemachter indischer Kase in feiner
Joghurt-Tomaten-Sauce mit indischen Krautern
Paneer Korma
gebratener hausgemachter indischer Kase in
Mandel-Safran-Sauce mit indischen Gewlrzen
Jeera Aloo

- Kartoffeln mit indischen Gewlurzen in Tomatensauce
Paneer Bhuna

gebratener hausgemachter indischer Kase in roter
Currysauce mit feingehackten Zwiebeln, Tomaten,
Knoblauch und Peperoni

Kumba Masala

Champignons mit Sauce, Ingwer, Tomaten, Zwiebeln,
Peperonis und indischen Gewurzen

Gobi Kashmiri

Blumenkohlroschen mit Obst in roter Sauce

8,60

8,60

8,60

8,60

8,60

8,60




Malai Kofta Gemusekotlette in Rahmsauce

Aloo Matar oder Aloo Saag

Kartoffeln mit Erbsen oder Spinat in roter Currysauce
Aloo Gobi Bhuna

Blumenkohlroschen mit Kartoffelscheiben gebraten,
mit feingehackten Zwiebeln, Ingwer, Cumin und Koriander
Matar paneer oder Saag Paneer

‘gebratener hausgemachter indischer Kase mit Erbsen
oder Spinat in roter Currysauce

Dhal Maharani -
verschiedene indische Linsen mit feingehackten
Zwiebeln, Knoblauch, Peperoni und Krautern
Vegetable Jalfrais

Blumenkohl, Paprikaschoten, Tomaten, Zwiebeln,
geschmort mit Krautern und Gewurzen

Vegetable Shai Korma

verschieden Gemusesorten in Mandel-Safran-Sauce
Saag Channa Spinat mit Kichererbsen

Navratan Curry

Gemusecurry in milder Safransauce

VeganJsewiertimit|Basmati;Reisy

Bhindi-Tori 8,60
Okra mit Zwiebeln

Chhole Nan 8,60
Kichererbsen mit Kartoffeln, Zwiebeln, Salat und Nan Brot
Palak Kofta 8,60
Gemuseballchen mit Spinat und indischer cremiger Sauce
Curry Madras 8,60
gebratenes Gemuse mit Kokosnuss und

scharfer Sauce indischer Art

Baingen Bharta , 8,60
gebratene Auberginen, Zwiebeln in indischer Sauce _
Mango Curry Spezial 8,60
verschiedene Gemusesorten mit Mango- und Currysauce
Birijani Veggie House 8,60
Reis mit Tofu, Mohren, Erbsen und Paprika

Bombay Birijani 8,60
Rels mit Gemuse, Tofu, Mandeln und Cashewkernen

. Aloo Falia 8,60
Kartoffeln mit fr. gruinen Bohnen, indi. Gewlirzen, gebraten

. Zucchini indisch 8,60
Kartoffel und Zucchini gebraten mit indischen Gewdlrzen




