TAGUNG ' EVENTS ' NATUR

Vorweg oder Zwischendurch
Kleiner Blattsalat/ Hausdressing/ Kriistchen/ Sprossen/ Kresse/ Radieschen 1/2/3 - 7,00 EUR
Gratinierter Orangen-Chicorée/ Kiirbiscreme/ Feldsalat - 14,00 EUR

Raucherfischsuppe/ Forelle/ Apfel/ Meerrettich/ Pumpernickel 1/2/3 - 8,50 EUR

Hauptgange

Rostbraten v. Rinderriicken/ Lemberger-Zwiebeln/ Karottengemiise/
hausgem. Spatzle 1 - 32,00 EUR

Wiener Schnitzel vom Kalb/ Preiselbeeren/ Bratkartoffeln 1/3/5 - 29,50 EUR

Gebratenes Kabeljaufilet/ Safransauce/ Rahmkraut/ Kartoffelpiiree - 28,50 EUR
Schlutzkrapfen mit Spinat/ Ricotta/ Apfel/ Linsen - 21,00 EUR

Flammkuchen klassisch/ Speck/ Zwiebeln 1/3/5 - 12,50 EUR

Flammkuchen vegetarisch/ Schafskase/ Peperoni 135 - 12,50 EUR

Dessert

Quitten-Kiichlein/ Bratapfelkompott/ Créme-Bralée-Eis1 - 11,50 EUR

Affogato al caffé/ Espresso/ Vanilleeis/ halbfliissige Sahne 1/2/11- 5,50 EUR

Bitte beachten Sie, dass wir ein kleiner Familienbetrieb sind und wir traditionelle Handwerkskunst hier im
Kloster wieder aufleben lassen. Wir beschiftigen ausgebildete Kéche, die ihren Beruf lieben. Wir bilden derzeit
zwei Koéche aus um Thnen auch in Zukunft ein leckeres, gesundes und frisch zubereitetes Essen anbieten zu
kénnen. Wir bitten um Verstindnis, falls Wartezeiten entstehen sollten. Vielen Dank im Namen des Teams!
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Nr. 1 mit Konservierungsstoff, Nr. 2 mit Farbstoff, Nr. 3 mit Antioxidationsmittel, Nr. 4 mit SiBungsmittel Saccharin, Nr. 5 mit StiRungsmittel Cyclamat, Nr. 6 mit SuBungsmittel Aspartam,
enth. Phenylalaninquelle, Nr. 7 mit SGRungsmittel Acesulfam, Nr. 8 mit Phosphat, Nr. 9 geschwefelt, Nr. 10 chininhaltig, Nr. 11 koffeinhaltig, Nr. 13 geschwarzt, Nr. 14 gewachst



