
NOS VIANDES

NOS POISSONS

Poisson du jour à la plancha  (Nous demander)

Aile de raie au beurre de câpres    20,90€

ENTRÉES

Seiche gri l lée    17,50€
Gambas gri l lées N•1    19,50€

Gaspacho Andalou    8,90€

Carpaccio de Bœuf ou Thon    13,90€
Carpaccio de cherne ou arrivage 14,90€

Tapas bocarie pour 2 personnes   19,90€

Tartare 100% bœuf    14.90€

Viandes gri l lées 
au bbq 

pierre de lave

Hamburger    14,50€
Cheeseburger    14,90€

Entrecôte    22,50€
Filet de bœuf    25,90€

Entrecôte pour 2 personnes    44,90€

Saucisses pur porc maison    13,90€
Escalope de poulet fermier    14,50€

Côtes d’agneau    17,90€
Côte de cochon noir    16,90€

Filet mignon de porc noir sauce moutarde    19,50€

Arrivage 
frais  

quotidien

Tous nos plats  sont accompagnés de légumes du
marché,  fr i tes ,  pommes canariennes et  sauces maison

4,90€



NOS DESSERTS

SUR COMMANDE

MENU ENFANT

Paëlla (minimum 2 personnes)    16,90€

Couscous royal (nous demander)    19,90€

Boisson, plat,  boule de glace    12,50€

Nous vous proposons également des plats
hors carte préparés avec des ingrédients

de saison et  des produits  locaux frais .
Demandez à notre personnel  les

spécial i tés  du jour 

Creme catalane maison    7 ,00€

Fondant au chocolat & glace artisanal   7 ,00€

Tarte aux pommes & glace artisanal   7 ,00€

Panna cotta caramel ou fruits rouges   7 ,00€

Colonel   6,50€
Glaces artisanales   3 ,50€


