MAITRE
RESTAURATEUR

LES PLATS DU B.A-BA

Sardines roties et 1égumes du soleil grillés, salade verte 17,50 €
Maffé au beeuf, gratin d’Ignam 16,50 €
Tartare de truite de I'Eure a la thai, frites de patates douces 17,50 €
Cabecero ibérique facon paélla et chorizo 18,00 €
Ballotin de poulet au beurre a la truffe et poélée d’asperges 20,50 €
Onglet de beeuf, sauce fourme d’Ambert et frites maison 19,50 €
Confit de canard maison, pommes grenailles 18,50 €
Gnocchis au pesto de pistache et burrata 14,50 €

Assiette de garnitures 4,50 €

D E S S E RTS Changement de garnitures 2,00 €

Le trou du B.A-BA : glace Myrtille sauvage, gin du B.A-BA (2Cl) 5,00 €
Tarte aux fruits du moment 5,50 €
Assiette de fromages de la Maison LASNIER 9,00 €
Mousse au chocolat du B.A-BA 6,00 €
B.A-BA au rhum, quenelles de mascarpone a la vanille, shot de rhum 10,00 €
Tiramisu kinder 7,00 €
Brioche perdue, mascarpone a la vanille du Mexique et caramel 6,00 €
Fraises Melba du B.A-BA 7,00 €
Café gourmand/ Thé gourmand 8,50 €/10,00 €
Champagne gourmand (Brut ou rosé - 8cl) 14,00 €

Sélection de glace RAIMO (glacier parisien) :
Sorbets : citron, abricot, framboise, myrtille
sauvage

Glaces : vanille de Madagascar, chocolat noir,
noisette du Piémont, caramel au beurre salé,

fleur d’oranger, nougat de Montélimar
1 boule 3,50 € - 2 boules 6,50 € - 3 boules 8,5€ I_E

Tous nos plats sont disponibles en format enfant au prix forfaitaire de 10€
Taxes et service compris, prix nets en euros TTC. Chéques non acceptés.

N’hésitez pas a nous demander la liste des allergenes.

Origine des viandes France et UE : Beeuf Porc Volaille



