
Dessert
Moelleux au chocolat
Crème glacée à la vanille et caramel au beurre salé

L’assiette du Pierrot Gourmand

La création du moment
Recette créée en fonction du marché et de la saison

Entrées
Os à Moelle rôti
à la fleur de sel

Steak d’espadon à la plancha

Condiment artichaut et citron confit
Toast persillé

Sauce marinière au vin rouge
Brisures de biscuit au jambon serrano

Jambonneau en rôtissoire
(origine France)
Sauce béarnaise
Pommes de terre rôties aux épices douces

Samoussa de crevette
Aux tomates, gingembre et curcuma
Chantilly sésame torréfié

Plat
Entrée/Plat ou Plat/Dessert
Entrée/Plat/Dessert

18,90€
26,50€
30,50€

Plats

Gaufre liegeoise pour JF
Cookie du Pierrot Gourmand
Crème brûlée parfumée à l’humeur du chef
La gourmandise du jour

Menu Bistrot

Suggestion du chef
Pièce de boeuf (origine France)
de “Philou Le Nantais”,                   
Sauce beurre blanc et frites fraîches

ttc

ttc

ttc

Sur place ou à emporter TVA 10%

Fromage du moment



Dessert
Salade Des Bons Vivants
Salade de crudités, croustillant de fromage  
Vinaigrette à la framboise et oeuf poché

La wrap du rôtisseur
Galette de blé, effiloché de viande rôtie (origine France) 
Tomates marinées au basilic, tomme de vache
Sauce béarnaise
Frites fraîches maison

Gaufre de liège pour JF
Chantilly du moment 

Plat
Plat/Dessert

14,90€
16,90€

Plats

Cookie du Pierrot gourmand

la pâtisserie du jour

Crème brûlée 
Parfum à l’humeur du chef

Tout est fait
maison!

Menu Cuisine de Rue

ttc

ttc

Sur place ou à emporter TVA 10%

Suggestion Rôtissoire
Pommes de terre rôties (Viande Origine France)


