D TRATTJO_jRIA

FROMAGES

/PLATEAU DE FROMAGES ACCOMPAGNES DE CONFITURE ET DE MIEL\

1/2 planche 7=
planche dégustation 14<€

POUR LES PETITES ENVIES

La part de Gorgonzola 4%
La part de caciocavallo fumé 4<€
La part d’Asagio 4<€

K Saladier de salade en accompagnement: 2,5€ /

—~TIRAMISU CLASSICO AU CAFE- 7,5€

-PIZZETTA DOLCE-8=%
DEMI- PIZZA CUITE AU FEU DE BOIS, GARNIE D’UNE CREME MASCARPONE, GARNITURE AU GHOIX:

-NUTELLA & NOISETTES
—PISTACHE
—CERISES AMARENA
—CARAMEL BEURRE SALE & SPECULOOS

BEIGNETS CHAUDS AU CHOCOLAT 8=«

De mini beignets chauds et moelleux servis
avec une fondue de chocolat, chantilly et des noisettes

N /

SORBETTO LIMONE FATTO IN CASA 7<

Sorbet au citron turbiné maison & la minute (un peu d’attente)

SORBETTO ARROSE (LIMONCELLO OU GRAPPA): 8,5«
GELATO ARTIGIANALE 7,5€

Créeme glacée & 1'italienne Fior di latte 1égérement vanillée “comme un sundae”
SERVIE AVEC UN COULIS MAISON au choix:
FRUITS ROUGES ou CHOCOLAT ou CARAMEL beurre salé ou PISTACHE

AFFOGATO GLACE AU CAFE 7.5<

Café expresso chaud servi sur creme glacée a 1'italienne

k 1égerement vanillée, Chantilly /

TOUT NOS PRIX SONT TTC, SERVICE COMPRIS. LISTE DES ALLERGENES DISPONIBLE SUR DEMANDE.




