Startery / Starters

Bruschetta z pomidorami i serem gorgonzola.
Bruschetta with tomatoes and gorgonzola cheese.
18,-

Krewetki smazone na oliwie z papryczka chilli, czosnkiem, imbirem, posypane
natkg pietruszki, podawane z bagietka.
Shrimps fried in olive oil with chilli peppers, garlic, ginger sprinkled with parsley,
served with a baguette.
50,-

Panierowany camembert, w salatce z rukoli i owocow, z sosem winegret, platki
migdalow.
Breaded camembert, in a salad of rocket and fruit, vinaigrette dressing, almond
flakes.
36,-

Bataty zapiekane z serem cheddar i chilli.
Sweet potatoes baked with cheddar cheese and chilli.
34,-

Zabie udka, bagietka z maslem paryskim.
Frog legs, baguette with Parisian butter.

44,-

Panierowane kalmary, pikantny sos

Fried calamari, spicy sauce
42,-

*Dania moga zawiera¢ alergeny pokarmowe. Jesli jestes alergikiem, powiadom kelnera



Zupy / Soups

Wegierska zupa rybna
Hungarian fish soup
30.-

Rosol z warzywami i makaronem
Chicken soup with vegetables and noodles
24,-

Zupa Tajska
Tai soup
33,-

Zupa cebulowa z parmezanem, ziolowe pieczywo.
Onion soup with Parmesan cheese, herb bread.

30.-

Zur staropolski w chlebie.

Sour rye soup in bread.
34,-

Zupa dnia (prosimy zapytac¢ kelnera)*
Soup of the day (please ask your waiter)
30,-

*Danie moze by¢ w wersji vege prosz¢ pytac obstuge
*Dania moga zawiera¢ alergeny pokarmowe. Jesli jestes alergikiem, powiadom kelnera.



Dania glowne / Main courses

Steki wolowe/Wolowina
Beef steak/Beef

Tenderloin steak, warzywa pieczone z rozmarynem, sos gorgonzola-zielony
pieprz.
Tenderloin steak, vegetables baked with rosemary , Gorgonzola and green pepper
sauce.

125,-

Rib-eye steak sezonowany 30 dni na sucho, puree z gorczyca, grillowane
warzywa.
Rib-eye steak dry seasoned for 30 days, mustard puree, and grilled vegetables.
125.-

Stek z Angusa, sos pieprzowy, frytki domowe, warzywa sezonowe.
Beef Angus entrecote, pepper sauce, home fries,seasonal vegetables.
110,-

Tagliata z sezonowanej poledwicy wolowej Black Angus, rukola, pomidorki,
parmezan, focaccia z oliwg.
Seasoned beef Black Angus sirloin tagliata, arugula, tomatoes, parmesan cheese,

focaccia with olive oil.
125.-

*Dania moga zawiera¢ alergeny pokarmowe. Jesli jestes alergikiem, powiadom kelnera.



Dania glowne / Main courses

Piers$ z kaczki sous-vide, miodowe buraczki, karmelizowana marchewka,
kluski slaskie.
Sous-vide duck breast, honey beetroot, caramelized carrot, Silesian dumplings.
65,-

Piers z kurczaka sous-vide zapiekana z sosem serowym, pieczone bataty,
Coleslaw

Sous-vide chicken breast baked with cheese sauce, baked sweet potatoes, Coleslaw.
48,-

Pieczone zeberka miodowo-imbirowe, pieczone ziemniaki w ziolach, Coleslaw.

Baked honey and ginger ribs, baked potatoes in herbs, Coleslaw.
62,-

Smazony na smalcu schab z koscia, ziemniaki w mundurkach, kapusta
Zzasmazana.

Fried pork loin with bone in lard, jacket potatoes, and browned cabbage.
46,-

Poledwiczki wieprzowe w sosie kurkowym, opiekane ziemniaki, mix salat ze
swiezymi warzywami. *
Pork tenderloin in chanterelle sauce, baked potatoes, lettuce mix with fresh
vegetables.*
74,-

*Dania moga zawierac alergeny pokarmowe. Jesli jestes alergikiem, powiadom kelnera.
*Prosze zapytaé kelnerke o inng opcje dodatow.



Makarony / Pasta

Czarne tagliatelle z owocami morza,oliwa,Smietana.

Black tagliatelle with seafood, olive 0il, cream.
52,-

Tagliatelle z sosem Smietanowym i serem Gorgonzola.

Gorgonzola, cream sauce
34,-

Tagliatelle z kurczakiem i szpinakiem, pomidorki koktajlowe, sos Smietanowy.
Tagliatelle with chicken and spinach, cherry tomatoes, cream sauce.
38.-

Tagliatelle z krewetkami na ostro, sos pomidorowy.

Tagliatelle with spicy shrimps, tomato sauce.
50,-

Pikantne tagliatelle z sosem Smietanowym, boczniak, warzywa, szpinak.
Spicy tagliatelle with cream sauce, oyster mushroom, vegetables, and spinach.
39,-

Tagliatelle z krewetkami smazonymi na oliwie, imbir, czosnek.*
Tagliatelle with shrimps fried in olive oil, ginger, garlic.*

50,-

Tagliatelle z sosem Ragout.

Tagliatelle with ragout sauce
38,-

Maslane Tagliatelle z czarna letnia trufla, parmezan.
Buttery Tagliatelle with black summer truffle, parmesan.
39.-

* Danie moze by¢ w wersji na ostro- prosz¢ powiadomi¢ kelnerke.
*Dania moga zawiera¢ alergeny pokarmowe. Jesli jestes alergikiem, powiadom kelnera.



Dania rybne / Fish courses

Stek z tunczyka na pomidorowo winnej salsie, pieczywo.
Tuna steak on tomato-wine salsa, bread.
85,-

Losos Teryiaki, pieczone bataty, warzywa z woka.
Teriyaki salmon, baked sweet potatoes, and wok vegetables.
68.-

Smazony na masle sandacz, ziolowe puree, pieczone warzywa

Fried zander in butter, herb puree, and roasted vegetables
60,-

*Dania moga zawierac alergeny pokarmowe. Jesli jestes alergikiem, powiadom kelnera.



Dania Vege / Vege courses

Kuskus z warzywami.
Couscous With Vegetables.
40,-

Zélte Curry z ryzem jaSminowy*.
Yellow Curry, jasmine rice.
40,-

Czerwone Curry z ryzem jaSminowym*.

Red Curry, jasmine rice.
40,-

*Dania moga zawiera¢ alergeny pokarmowe. Jesli jeste$ alergikiem, powiadom kelnera.



Salatki/ Salads

Rukolowa *
Mix salat, rukola, ser Gorgonzola, suszone pomidory, prazone pestki dyni,
smazony boczek, ziolowa oliwa z oliwek, pieczywo.
Mixed leaves salad, rocket, Gorgonzola cheese, sun-dried tomatoes, roasted
pumpkin seeds, fried bacon, herbs olive oil, bread.
40,-

Salatka z grilowanym kurczakiem
Mix salat, grillowana piers z kurczaka, pomidorki koktajlowe, parmezan, sos
czosnkowo-ziolowy, pieczywo.
Mixed leaves salad, grilled chicken breast, cocktail tomatoes, Parmesan, Cezar
dressing, bread.
44,-

Salatka Grecka
Pomidory, czerwona cebula, ser feta, oliwki, mix salat, ocet balsamiczny, oliwa.
Tomatoes, red onion, feta cheese, olives, mixed salad, balsamic vinegar, olive oil.
42,-

Salatka z krewetkami, mix salat, feta, pomidor, ogorek, sos kaparowy.

Shrimp salad, mixed salad, feta cheese, tomato, cucumber, caper sauce..
40,-

*Dania mogg zawieraé alergeny pokarmowe. Jesli jestes alergikiem, powiadom kelnera.



Desery / Desserts

Brownie
Brownie

22,-

Creme brulee
Creme brulee

26,-

Beza z maskarpone i owocami.

Meringue with mascarpone and fruit.
32,-

*Dania moga zawierac¢ alergeny pokarmowe. Jesli jestes$ alergikiem, powiadom kelnera.



Menu dzieci¢ce/ Junior menu

Mini rosol.
Chicken soup.
20,-

Panierowana piers z kurczaka, frytki.
Chicken goujons, fries.
26,-

Makaron z sosem pomidorowym.

Tomato pasta.
24,-

Frytki z ketchupem.
Fries with ketchup.
14,-

Nalesnik do wyboru: nutella, konfitura, cukier puder.

Pancakes to choose from: nutella, jam, powdered sugar.
18,-

*Dania moga zawierac alergeny pokarmowe. Jesli jeste$ alergikiem, powiadom kelnera.



