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Atpasts

Burrata di Andria, IGP (v)

Carpaccio de Bresaola

carpaccio de boeuf fumé & séché, copeaux
de parmesan, roquette, tomates confites,
zestes & jus de citron

Garlic Bread (v)
Ail, Aie, aie ! pate a pizza, mozza fior di latte,
huile a I'ail & ciboulette

8.00 €

12.00 €

7.00 €

Stracciatella Fumée & focaccia (v)
Le coeur de la burrata, fumée, a la cuillere
Big Antipasti

Charcuteries & fromages de la Botte &
légumes grillés, a partager sans modération

Burrata tartufo & mortadella
burrata di Andria IGP, creme de truffes,
mortadella & noisettes

Planche XXL

La Big Antipasti, sur une méga planche, a
partager (6-8 personnes)

Olives & Parmesan (v)

Des grosses olives de Sicile, du parmesan
cassé & des noisettes torréfiées (avec un
Spriiitz of course)

(SUPPLEMENTS

SUR TA PIZZA OU TA PASTA

10.00 €

21.00 €

13.00 €

40.00 €

8.00 €

Burrata 5.00 €
Stracciatella 3.00 €
Charcuterie 3.00 €

VESU

Tutto e fatto in casa.

Autre 2.00 €
\ J

6 grand plice, Betune - 03 57 & 58

ViO

Plrza

Margherita (v)
sauce tomates pomodoro, mozza fior di latte,
parmigiano, huile d'olives, basilic

Bella Porchetta
Ricotta, champignons poélés, porchetta grillée, mozza 18.00 €
fior di latte, scamorza fumée, jaune d'ceuf & persil

Parma Mamma
mozza fior di latte, jambon de parme, copeaux de
parmigiano, huile d'olive, roquette & tomates confites

13.00 €

18.00 €

Calzone

Ricotta, mozza fior di latte, salami napoli, poivre du
moulin, basilic. Sauce tomate au dessus !

(on te conseille d'ajouter un oeuf (+0,50 € )

Save the Queen

sauce tomate pomodoro, mozza fior di latte, jambon
cuit aux herbes, olives, carpaccio de champignons, &
persillade

17.00 €

17.00 €

Marinara
sauce tomate pomodoro, ail, origan, anchois, capres & 14.00 €
baslic

Cheeeeese 2.0 (v)

Ricotta, mozza fior di latte, gorgonzola, provola fumé, 17.00 €
grana padano, pecorino poivre apres cuisson & basilic
VG'tariana (v)

sauce tomate, mozza fior di latte, artichauts confits, ~ 17.00 €

champignons, courgettes réties & stracciatella.

¢a pique, ¢a pique 2.0
sauce tomates pomodoro, 'Nduja, mozza fior di latte, 17.00 €
salami piquant, poivrons grillés & stracciatella

Classica Mortadella

pesto de pistaches, mozza fior di latte, mortadella, 19.00 €
stracciatella, éclats de pistaches & basilic
Tartuffe Lover 22.00 €

créme de truffes, mozza fior, bressaola, noisettes
torrefiées, stracciatella, huile de truffes & roquette
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ESting

Tutto e fatto in casa.

Posta

Classica pasta truffes (v)
mafalde, creme de truffes noires, mascarpone
et copeaux de truffe fraiche de saison

Rigatoni tomate stracciatella
sauce tomates réduite, stracciatella & full basilic

Pasta alla’carbonara
Guanciale, grana padano, jaune d'ceuf, poivre

Ravioles gorgonzola

Ravioles fraiches au gorgonzola, creme de
gorgonzola, jambon speck & noix
Linguine scampi

sauce tomate & bisque de homard, scampi
snackées a l'ail, coriandre & tomates confites

22.00 €

16.00 €

17.00 €

18.00 €

18.00 €

Lasagne de la Nonna
bolognaise mijotée pendant des heures,
mozzarella et parmesan

17.00 €

Conchiglioni
pasta conchi' farcies a la ricotta, épinard &
saumon ... le tout gratiné au four !
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Escalope de veau a la Milanaise
Escalope tapée & panée, cuite a I'huile d'olives,
accompagnée de linguine sauce tomate

Cote de veau Marsala

Belle cOte de veau, poélée au beurre, flambée
au marsala, et crémée - servie avec des
champignons finement coupés & des linguine.

Carpaccio de boeuf au pesto

pesto maison, stracciatella, tomates confites,
pignons de pin, copeaux de parmesan &
roquette. Servi avec des potatoes maison

Salade AVE CESAR

Mix de romaine & trévise, poulet mariné & pané 18.00 €
par la maison, pancetta grillé, tomates cerises,

ceuf mollet, copeaux de parmesan, sauce césar.

17.00 €

20.00 €

24.00 €

19.00 €

Desserts Zals
f&wwwﬂaé

Il Tiramisu pistacchio
Il tiramisu classico

Mousse al cioccolato
Mousse chocolat au mascarpone, &
chouchou caramélisés

Dame Blanche
chocolat chaud maison of course!

Sunday Caramello
glace stracciatella, caramel beurre salé,
chantilly maison & éclats de spéculoos

Nocciolino
retour de ta mini pizza nocciolata &
amandes hachées

Café Gourmand
demandez les gourmandises du jour

Affogato
un caffé italiano, et une boule de glace

vanille dedans, just this ! Comme en Italie

9.00 €
8.00 €

8.00 €

8.00 €

9.00 €

7.00 €

9.50 €

5.00 €

(avec ou sans jambon)

e gateau du jour ou boule de glace

\_ 12.00 €

MENUBAMBINO )

e Thé Glacé, jus de fruit ou sirop a I'eau

¢ Petite margherita ou Pasta sauce tomate
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