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Selezione di 10 tipologie
di crudi

23€

Tris di crudi

Ostrica, tartare di gamberi e scampo
(4)

9€

*In mancanza di prodotto fresco verra utilizzato quello surgelato o\gé
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Tris Venere

Tataki di tonno con salsa al sesamo
(4-6-1)
[ ]

Tagliatelle di seppie con cipolla rossa in agrodolce

e olive taggiasche
(4 - 14)

Mantecato di baccala con vellutata peperone
(4-7)

8€

Tris Giove

Insalata di calamari con dressing al limone
(4 - 14)

Mazzancolla al vapore con maio al pomodoro
(2 - 4)

Cheesecake di salmone con cremoso di formaggio
(4-7-8)

8€

Antipasti freddi completi ( 6 tipologie) 14€

%@/v *In mancanza di prodotto fresco verra utilizzato quello surgelato
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Tris Marte

Seppia scottata su vellutata piselli
(4 - 14)

Gambero scottato con guanciale su crema zucca
(2-4)

Baccala pastellato e cipolla caramellata
(1-2-3-4)

8€

Tris Nettuno

Calamaro ripieno su crema ceci
(4 - 14)

Gambero in pastella
(1-2-3-4)

Filetto di triglia su crema patata e zafferano
(4)

8€

Antipasti caldi completi ( 6 tipologie) 14€
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*In mancanza di prodotto fresco verra utilizzato quello surgelato
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Risotto alla marinara (min 2 porzioni)
(2-4-14)

13€

Gnocchetti astice e pomodori piccadilly
(1-2-3-4)

13¢€

Linguine al nero di seppia, scampi,

e granella di pistacchio
1-2-3-8-14)

13€

Chitarrina allo scoglio
1-2-4-14)

13€

Ravioli di ricotta ai crostacei

con bisque di scampi
1:-2-3-4-7)

13€

Risotto fonduta di pecorino, scampi,

tartufo e lime (min 2 porzioni)
2-4-7)

13€

*In mancanza di prodotto fresco verra utilizzato quello surgelato
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Arrosto misto 5pz
0:2-4-14)*
18€

Frittura mista / Calamari
(1-2-4-14)

14€

Rosa di spigola con zucca cubettata,

crema di zucca e patate al forno
(1-4)

15€

Spiedoni di calamaro e gamberi 3pz
1-2-4-14)

11€

Sandwich di orata con cips di patata, verza, provola,

cipolla caramellata su crema di patate
(4-7)

16€

(9 Contorni é,)

Patate al forno Waffle di patate 1.7
A€

Souffle di zucca @) 4€

4€

Patatine fritte () Verdura ripassata

4€ 3€

%/D *In mancanza di prodotto fresco verra utilizzato quello surgelato [/@
o e 800 R =




é Doleci | Q)

Mousse al mascarpone con croccante
alle mandorle e gocce di cioccolato (7-s)

5€

Pizza doce (1-3.7-12)
4€

Cheesecake vari gusti (.7
5€

Gelato fior di latte, amarena
e mandorle croccanti 3-7-8)

5€

Sorbetto al limone 3.7.9)
3€

Semifreddi vari
(1-5-7-8)

4€

Tiramisu
(1-7)

4€

*In mancanza di prodotto fresco verra utilizzato quello surgelato
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Acqua minerale £
2,5 €
Gassosa
2,5 €
Coca cola
4 €
Lattine 0,3/
Coca Cola/Fanta/Sprite
2,5 €
Birra Moretti 0,66¢
3,5€

Birra Landbier
025¢ 3,5€ | O5t55€ | 1€ 11€ | 150 15¢€

Birra Rousse De Brabant
025¢ 35€ | O5t6€ | H11€ | 15 15¢

Birra Gutmann Weizen
0,5¢ weiss 5 €

Birra blanche Corsendonk
0,33L 4 €

Vino Sfuso
1/4¢L 2 5€
1/2¢ 4¢€
14 7€

Coperto Amari Caffe
3 € 3,5 € 1€




Elenco Allergeni

. Cereali contenenti glutine

Crostacei e prodotti a base di crostacei
Uova e prodotti a base di uova

. Pesce e prodotti a base di pesce

5 Arachidi e prodotti a base di arachidi

6. Soia e prodotti a base di soia

7. Latte e prodotti a base di latte

8. Frutta a guscio

9. Sedano e prodotti a base di sedano

10. Senape e prodotti a base di senape

1. Semi di sesamo e prodotti a base di sesamo
12. Anidride solforosa e solfiti

13. Lupini e prodotti a base di lupini

14. Molluschi e prodotti a base di molluschi

N NN

Tutte le pietanze sono preparate nella cucina in cui si utilizzano principalmente

pesci, crostacei, molluschi, farina, uova, latte, frutta a guscio, ecc, ovvero ingredienti

che possono provocare allergie e intolleranze (All.Reg. UE 1169/2011).

“Le informazioni circa la presenza di sostanze o di prodotti che provocano allergie o

intolleranze sono disponibili rivolgendosi al personale in servizio.”
Circolare Ministero della Salute DGISAN n.0003674-P del 06/02/2015
(art.44, paragrafo 2, del Reg. EU 1169/2011).




e 085847495 @ 380 6490879
Via Contrada Casali, 133 - Nocciano (PE)
P.l. 02045520687

@ daremo_cucina_dimare ﬂ ristorante pizzeria da remo
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CUCINA DI MARE E PIZZA

Benvenuto nel nostro ristorante.

La passione per la cucina nasce nel lontano 1956
anno in cui Remo intraprese 'attivita di ristorazione
INn Venezuela per molti anni.

Il suo forte legame con le radici natali lo spinsero a
trasferire e a stabilire definitivamente il suo
ristorante qui a Nocciano nel 1987, portando per la
prima volta in collina i profumi del mare.

Oggi sono fortunato perche posso continuare io la
sua passione, che mi spinge a migliorarmi sempre

LN

piu.




