ANTIPASTI

Salumi piacentini D.O.P. con gnocco fritto*, giardiniera fatta in casa e funghi
porcini trifolati [5, 6, 9, 10]

Culatello con riccioli di burro francese e pan brioche [5, 9, 10]

Tortino di zucca delica con funghi porcini e consistenze di parmigiano [5, 9, 10]

Insalata di polpo* con pomodorini colorati, olive taggiasche e basilico [11, 12, 13]

Carpaccio di pesci crudi* e marinati con emulsione di frutto della passione e
sale maldon [11, 12, 13]

Tartare di manzo condita “alla maniera classica” [7, 10]

Porcini fritti con insalatina di campo e maionese al cappero [5, 9, 10]

Cheesecake salata di salmone marinato e affumicato dell’alta Val Nure [5, 9, 11]

€15

€20

€13

€16

€22

€14

€16

€18



PRIMI

Tortelli* piacentini conditi burro e salvia [5, 9, 10] €13
Pisarei* e faso [5, 9] €12
Pinoli* bobbiesi ai funghi porcini mantecati burro e parmigiano [5, 9, 10] €13
Ravioloni* ripieni di culatello e parmigiano [5, 9, 10] €14
Tagliatelle* verdi con ragu d'anatra e tartufo nero estivo [5, 9, 10] €18
Risotto con carpaccio di capesante*, fois gras e lime [9, 13] €19
Tagliolino* in crema di pomodorino giallo con gambero* e timo [5, 10, 12] €16

tutta é pasta ¢ pro%z‘zfa n casa



SECONDI

Picula ad caval con crema di peperoni arrosto e polenta [6, 9]

Merluzzo* alla piacentina con polenta [5]

Tagliata di controfiletto di manzo con patate arrosto

Filetto di manzo alla Rossini [5, 9]

Suprema d’anatra all’arancia rossa e timo con indivia brasata [9]

Polpo* alla piastra con crema di patate e pesto di pomodoro secco [13]

Capesante* scottate con crema di zafferano e tartufo nero estivo [9, 13]

Filetto di tonno* scottato con verdurine autunnali

€15

€15

€20

€35

€20

€18

€25

€20



e peijé’;fzz’re in %&zza...

DOLCI
Tiramisu [5, 9, 10] €7
Sbrisolona con zabaione [3, 5, 9, 10] €7
Stecco di semifreddo al torroncino e cioccolato [3,9, 10] €7
La delizia al cioccolato “come una volta” €7
Torta della casa con gelato artigianale €7
Affogato al caffe [9] €6
tutti { %& sono fatti in casa

BEVANDE

Acqua Surgiva 75 cl €25
Calice di vino secondo disponibilita €4/7
Augustiner 50 cl €7
Coca Cola, Fanta, Acqua tonica €3
Spritz €7
Gin tonic €8
Calice di passito €6
Caffe €1,50
Digestivi €4/6
Grappe €5/7
Rum, Whisky e Chartreuse €7

€3,50

| numeri indicati tra [ | segnalano gli allergeni presenti nei piatti, per la lista chiedere al personale di sala.

| prodotti indicati con * potrebbero essere abbattuti o congelati.



ELENCO DEGLI ALLERGENI:

[1] Arachidi e prodotti a base di arachidi
[2] Soia e prodotti a base di soia
[3] Frutta a guscio: noci, mandorle, nocciole, pistacchi
[4] Semi di sesamo e prodotti a base di semi di sesamo
[5] Cereali contenenti glutine
[6] Sedano e prodotti a base di sedano
[7] Senape e prodotti a base di senape
[8] Anidride solforosa e solfiti in concentrazione superiore a 10 mg/l 0 10 mg/kg
[9] Latte e prodotti a base di latte
[10] Uova e prodotti a base di uova
[11] Pesce e prodotti a base di pesce
[12] Crostacei e prodotti a base di crostacei
[13] Molluschi e prodotti a base di molluschi

[14] Lupini e prodotti a base di lupini
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