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PG GASTHAUS

Speiseplan &

»Essen auf Riadern* tiglich Montag bis Sonntag
auch an Feiertagen

Taglich frisch gekocht!

REGION

Tradition seit 1914

.

7521 Eberau
0664/3404635

office@gasthausbuch.at

www. gasthausbuch.at

GroRer und Kinderfreundlicher Gastgarten

30. Juni - 4. Juli

Montag
Dienstag
Mittwoch
Donnerstag

Barbecue
Freitag

7. Juli - 11. Juli

Montag
Dienstag
Mittwoch

Donnerstag

Barbecue
Freitag

Eintropfsuppe

Gebratener Fleischkase, Piree, Salat
Rindsuppe mit Nudel

Reisfleisch, Salat

Legierte Griessuppe

gefullter Paprika, Kartoffel, Salat
Liebstdcklrahmsuppe
Schinkenfleckerl, Salat
Gemisecremesuppe

Eiernockerl, Salat

Barbecue im Gastgarten

Rindsuppe mit Backerbsen

Faschierte Laibchen, Kartoffelpiree, Salat

Zwiebelsuppe
Letschoschnitzel, Kartoffel
Minestrone
Grenadiermarsch, Salat[
Rote Linsensuppel
Szegediner Gulasch, Kartoffel
Kartoffelrahmsuppe
Mohnnudel, Apfelmus

Allergene

LCA
GL
ACGL
A
GCL
A
ALG
AC
ALG
AC

ACL
ACGM

L

CA

L

AL
GL
ACG

Leber gerostet und gebacken am 12. & 13. Juli

14. Juli - 18. Juli
Montag

Dienstag
Mittwoch
Donnerstag

Barbecue
Freitag

Rindsuppe mit Buchstaben

Spaghetti Bolognese, Salat
Knoblauchrahmsuppe

Fisch gebacken, Kartoffel, Salat
Rindsuppe mit Schoberl

Rindrahmragout, Teigwaren, Salat
Gemiisecremesuppe

Hortobagy Fleischpalatschinken, Kartoffel
Barlauchrahmsuppe
Topfenpalatschinken gebacken, Roster

Anderungen vorbehalten !

AGCL
ACL
AG
ACG
ACGL
AGCL
ACGLF
ACGL
AGL
ACG

Vollkorn Light (VL) Vollkorn + Helles Mehl

Wir verwenden vorwiegend Produkte aus Osterreich in AMA Qualitat

A Gluten / B Krebstiere / C Eier /D Fisch / E Erdnisse / F Soja / G Milch / H Schalenfriichte / L

Sellerie / M Senf / N Sesam /O Sulfite / P Lupinen / R Weichtiere
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