
előételek

krémes padlizsánkrém (1,3,10)
friss zöldségekkel és ropogós pirítóssal                                                   3 350.-

grillezett kecskesajt (1,7)
saláta ágyon, lilahagyma lekváros cékla kockákkal,
ropogós kovászos kenyérchipsszel                                                              3 960.-

klasszikus tatár beesteak (10dkg) (1,3,7,10)
frissen készítve, hagyományos kísérőkkel                                                5 650.-

levesek

házias húsleves gazdagon (1,3,9)                                                                    2 350.-
hosszan főzött alaplével, bőséges betéttel

Húsleves velőscsonttal (1,3,9)                                                                           3 150.-
ropogós pirítóssal kínálva

borjúmájgombóc leves (1,3,9)                                                                             2 950.-

tárkonyos pulykaraguleves (1,7,9)                                                                  2 850.-                  
ropogós cipóban tálalva

olasz paradicsomleves (7)                                                                                  2 350.-
mozzarella golyókkal

bográcsban főtt halászlé filével (4)                                                           3 150.-
hagyományos fűszerezéssel

Halászlé belsőséggel (4)                                                                                     3 950.-
klasszikus módon, bográcsban készítve



szárnyas ételek

cézár saláta csirkemellel (1,4,7,10)                                                                    4550.-
friss koktélparadicsommal, érlelt parmezán forgáccsal

rántott csirkemell (1,3)                                                                                       4 950.-
hasábburgonyával, friss salátával, mézes-vinaigrette öntettel

juhtúróval, sonkával, lilahagymával töltött pulykamell (1,3,7)   5 850.-
aranybarnára panírozva, cikkburgonyával 

mandulás bundában sült jércemell falatok (1,3,7,8)                               5 850.-
párolt brokkolival, selymes cheddar mártással, 
ropogós röszti burgonyával

ropogósra sült kacsacomb (7)                                                                        6 650.-
pürével és párolt lilakáposztával

roston sült kacsamáj (7)                                                                                     9 350.-
vörösboros- fahéjas körtével, burgonyapürével

sertés ételek

ropogósra sült csülök (7)                                                                                  6 350.-
lilahagyma salátával és Rusztikus steakburgonyával

rántott velőrózsa (1,3,7,10)                                                                                 5 450.-
majonézes burgonyasalátával

cheddar sajttal, jalapenoval és sonkával töltött
sertéskaraj, krémes burgonyapürével (1,3,7)                                               5 950.-



marha ételek

rántott borjúmáj (1,3,7,10)                                                                                    5 550.-
majonézes- lilahagymás kukorica salátával

borjú bécsi szelet (1,3,7,10)                                                                                     6 950.-
klasszikus panírban, majonézes burgonyasalátával 

hagymás rostélyos (10)                                                                                         6950.-
pirított hagymával és rusztikus steakburgonyával

lassan párolt marhapofa (1,3,9,12)                                                                    6 950.-
gazdag barnamártással, almás krokettel

bélszínsteak (7,10)                                                                                                   10 750.-
selymes zöldbors mártással, ropogós hasábburgonyával 

hal ételek

pisztrángfilé (3,4,7)                                                                                                 5 150.-
kapros hollandi mártással, grill ceruzababbal

mandulás bundában sült harcsafilé (1,3,4,7,8)                                         5 850.-
selymes cheddar mártással, krémes burgonyapürével

grillezett lazac steak (4,7)                                                                               6 950.-
édesburgonyás rizottóval



vegán és vegetáriánus ételek
zellersteak (9)                                                                                                          4 650.-
parajos csicseriborsó raguval

almával, mandulával töltött rántott camembert (1,3,7,8)                4 950.-
friss salátával mézes-vinaigrette-tel, mazsolás rizzsel,
áfonyaöntettel

gyerekmenü

juhtúróval, lilahagymával sonkával töltött pulykamell,
omlós mangalica tarja, mandulás bundában sült jérce, 
rántott sajt, cheddar mártás, rizibizi, cikkburgonya (1,3,7,8)       12 850.-

vegyestál 2 személyre

húsleves,                                                                                                                      4 350.-
rántott csirkemell pürével,                                                      
lekváros palacsinta (1,3,7)  

tészta ételek

klasszikus bolognai tagliatelle (1,3,7)                                                        4 950.-
hosszan főzött húsos, paradicsomos szósszal

kacsamellcsíkok vargányás tagliatellével (1,3,7)                                5 250.-
krémes, tejszínes, erdei gombamártással



desszertek

házi palacsinta (1,3,7,8)                                                                                            800.-
baracklekváros, nutellás, túrókrémes

carte d’or fagylalt (7)                                                                                           800.-
több ízben

gundel palacsinta (1,3,7,8)                                                                                   1  950.-
gazdag csokoládéöntettel

mákos guba (1,7)                                                                                                         2 150.-
vaníliasodóval

somlói galuska (7)                                                                                                  2 250.-
csokikrémmel, glutén-és cukormentesen

forró almás morzsatorta (1,3,7,8)                                                                    2 250.-
vaníliaöntettel

saláták

tejfölös uborkasaláta (7)                                                                                   1 150.-

káposztával töltött almapaprika                                                                1 150.-

csemegeuborka (10)                                                                                                 1 150.-

friss kevert saláta                                                                                                 1 950.-

allergének
1-glutén  2-rák  3-tojás  4-hal  5-mogyoró  6-szója  7-tej  8-dió  
9-zeller  10-mustár  11-szezám  12-sulphurdioxid  13-csillagfürt  
14-puhatestű



saláták, savanyúságok

desszertek

allergének

Áraink forintban értetendők és az áfa-t tartalmazzák.
allergénekről kérje felszolgálóink tájékoztatását.

a számla végösszege szervízdíjat nem tartalmaz.

káposztával töltött almapaprika                                                                1 150.-
tejfölös uborkasaláta (7)                                                                                   1 150.-
csemege uborka (10)                                                                                                1 150.-
coleslaw saláta (3,7,10)                                                                                         1 450.-
friss kevert kerti zöldsaláta                                                                           1 450.-

1-glutén  2-rák  3-tojás  4-hal  5-mogyoró  -6-szója  7-tej  8-dió  
9-zeller  10-mustár  11-szezám  12-suplhur dioxid  13-csillagfürt 
14-puhatestű

házi palacsinta (1,3,7,8)                                                                                             600.-
baracklekváros, nutellás vagy túrós töltelékkel

fagylalt több ízben (7)                                                                                            800.-
carte d’or

gundel palacsinta (1,3,7,8)                                                                                    1 950.-
gazdag csokoládé öntettel

klasszikus mákos guba (1,7)                                                                                  2 150.-
lágy vanília sodóval

almás morzsatorta (1,3,7,8)                                                                                  2 250.-
forrón tálalva, selymes vaníliaöntettel

cukor- és gluténmentes somlói galuska (7)                                             2 250.-
könnyed csokoládékrémmel

Kisebb szűkkörű összejövetelektől egészen a nagyobb létszámú
ünnepségekig tökéletes helyszínt biztosít az emeleti elszeparált termünk. 

A rendezvény jellegétől függően 20-40 fő létszámig ideális választás:
•családi összejövetelek

•céges rendezvények, csapatépítők
•karácsonyi bulik

•évzárók, búcsúztatók
•osztálytalálkozó

•halotti tor
•konferencia, állófogadás

•esküvő
Az étkezést igény szerint tálas felszolgálással vagy büféasztalos

formában tudjuk biztosítani.
A háttérzene beépített hangrendszerről működik, illetve igény szerint

projektoros vetítésre is van lehetőség.
Mivel emelet fontos megjegyeznünk, hogy klimatizált és külön mosdóval

ellátott.
Érdeklődjön telefonon vagy kérjen árajánlatot emailen!

 +36 20 303 132, +36 20 257 7575
 almendraetterem@gmail.com

rendezvénytermünk



tisztelt vendégeink

Áraink forintban értetendők és az áfa-t tartalmazzák.
a számla végösszege szervízdíjat nem tartalmaz.

néhány ételünket glutén és laktózmentesen is el tudjuk készíteni, 
kérje kollegáink segítségét!

Kérjük ételérzékenységét előre jelezze , abban az esetben tudjuk csak a
teljes mentességet garantálni!

mentes ételeink elkészítése során a felhasznált alapanyagok
függvényében az árváltozás jogát fenntartjuk,

az ételárak tartalmazzák a köret árakat is.
kérésükre kis adag ételt is elkészítünk a teljes ár 70%-áért.

az ételeink frissen készülnek, elkészítési idejükre igényt tartunk.

jó étvágyat kívánunk!

üzemeltető:
nosmobilia kft.

chef:
bogár claudia

üzletvezető:
péter jános

almendra étterem és rendezvény ház
www.almendra.hu

www.facebook.com/almendraetterem
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