7 LA COTE DE BOEUF

Viande Parthenaise

CARTE A EMPORTER

26 GRANDE RUE 79500 MELLE
INFO & RESERVATION 06.45.38.05.47

Facebook: Restaurant La Cote de Boeuf Melle
Site web: https://la-cote-de-boeuf.eatbu.com

NOS SALADES & BOLS

Gésiers & Foie gras

gésiers de canard confit, pommes de
terre, figues séchées, oignon rouge,
croutons, salade, vinaigrette de
framboise, foie gras poélé

1piece 18€; 2pieces 22€

Halloumi OU filet poulet grillé -

au basilic,
vinaigrette

Avocat, tomates,
olives, ail frit,
balsamique

Cheévre & Asperges - 16€

pesto
salade,

Crottin de chevre pané, asperges
vertes grillées, lardons, noix,
parmesan, cranberries, crudités,

vinaigrette de framboise

Feta saganaki - 16€

Dans une feuille de brick roti au four
au miel & sésames, tomate, olive,
salade, vinaigrette balsamique

Pokebowl - 14€

riz japonais vinaigré au soja Sucré OU
Salé, sésames, avocat, pickles de
chou rouge, ananas, pakchoi,
édamamé, nori

TERRE: tataki de. boeuf(cuisson bleue)
MER: saumon cru au gingembre

BBQ: éffiloché de porc laqué

VEGAN: légumes saison OU saucisse
veganne

NOS FINGER FOOD

Selection de charcuterie & fromage 10
(prix par personne)

PINSA du moment ou végétarienne 15
Frites 4
Frites de patates douces 5
Mélange frites et patates douces 4,5
Crousti-crevettes x 5 7,5
Mozzarella pané x 5 6
Samoussa/ Nem végétarien x 3 6
Crottin de chevre du pays x 2 6,5

Mélange de panier fritures x 4 8

BURGERS & AUTRES.......

Nos Burgers

pain brioche, oignon confit,

tomate confite, salade, sauce au choix:
Poivre, Bleu, BBQ, Béarnaise

Supplément 4€ le deuxieme steak OU fromage
chevre pané OU foie gras mi-cuit

£z
16‘-'DELUXE 21€: Fines lamelles d'Entrecote

180gr,St-Nectaire,poitrine fumée,oignon frit
Classique 16€: Steak haché 125gr OU Filet de
poulet grillé, St-Nectaire, poitrine fumée
Végétarien 16€:Steak haché & fromage vegan

Pour des enfants - 9€

steak haché ou nuggets au poulet,
mozzarella panée, frites,1 boisson au choix

Plat du jour - 13€

Tartare de Beeuf au couteau - 16€
Tartare de Saumon & avocat - 17€
Filet de saumon au four - 19€
Travers de porc sauce BBQ - 17€
Gigot d'agneau 7H- 24¢€
Accompagnement : Frites ou
Frites de patate douce (+1)
Pomme de terre persillée
Légumes saison, Salade verte

NOS DESSERTS
Canelé maison (3 piéces) - 3€
Panna cotta/Fromage Blanc/
Salade de fruit frais - 5€
Fondant au chocolat - 6€

Dessert du moment



