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Proposition de buffet

Buffet Chic : 32€ par personne
- Mise en bouche (Mousse de Foie Gras Poire Caramélisé et Crouton de Pain d’Epice)

- Tartare de tomate D’Antan Pesto et Mozzarella
- Salade Hawai (ananas, avocat, crabe...)

- Quinoa comme un Taboulé

- Salade de Langue d’Oiseau pesto tomate séchée
- Salade de Pois chiche a la Grecque

- Champignons marinés

- Cannelloni Végétale au Tourteau

- Tataki de thon sésame soja

- Maki de Truite fumé fromage Frais et crevette
- Gravlax de Saumon Gin Agrumes

- Cabillaud Bellevue sauce vierge

- Chaud froid de Volaille

- Terrine maison

- Carpaccio de Porc Parmesan Basilic

- Tataki de boeuf sauce Yakitori

- Rosace de Jambon de Fumé

- Assortiments sauces et condiments

- Plateau de fromages du nord (4 Choix)

- Pain, beurre

Apéritif : 8€ par personne

- 2verrines:

Verrine nicoise a la chévre fraiche, ....

Verrine guacamole, saumon fumé, crumble cacahueétes....
- 3 canapés chauds :

Mini gougere, au maroilles, mini quiche, Samossa de Canard
- 3toasts:

Saumon, fromage...Wraps....
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Possibilité de faire le gateau 4.00€ la part

Ceci n’est qu’une proposition, je reste a votre disposition si vous souhaitez changer des
choses ou méme faire un menu selon vos goats.

Cordialement,
M Cyrille Dimanche

L’Aparté Traiteur

0614725724



