
 

ANTIPASTI 
 

TIEPIDA DI POLPO E PATATE     13 
GAMBERONI IN CROSTA DI COCCO E MAIONESE SPEZIATA    15 
CARPACCIO DI TONNO FUMÈ ARANCIA E SEMI DI PAPAVERO 13 

ROSE DI SALMONE SELVAGGIO MARINATO, CREMA DI AVOCADO 13 
ANTIPASTO MISTO DI MARE     18 

CARPACCIO DI BLACK ANGUS RUCOLA E GRANA    15 
BATTUTA DI FASSONA , CRISPY DI PORRO  13 

 
 
 
 

PRIMI 
 

 
SCIALATIELLI ALLO SCOGLIO     13 

RISOTTO CARNAROLI CREMA DI PEPERONE E GAMBERI CRIK CROK    15 
PACCHERI CREMA DI CIME DI RAPA SEPPIE E TAGGIASCHE  13 

SPAGHETTI ALLE VONGOLE E BOTTARGA  15 
PACCHERI CREMA DI PISTACCHI E BURRATA , GUANCIALE CROCCANTE   13 

TAGLIOLINI AL RAGÙ DI SELVAGGINA     13 
 
 
 
 
 



SECONDI 
 
  

FRITTURA DI CALAMARI E CIUFFI       14 
FRITTURA DI CALAMARI , CIUFFI  E GAMBERI , VERDURINE pastellate    16 

FRITTURA IMPERIALE , VERDURINE pastellate       20 
TRANCIO DI SPADA ALLE ERBE, OLIVE TAGGIASCHE E POMODORINI        13 

POLPO SCOTTATO ,PURÈ DI BARBABIETOLA E  
GUANCIALE CROCCANTE  16 

TAGLIATA DI FASSONA, MELE NOCI E GLASSA AL BALSAMICO  18 
 
 

Fuori Menù 
 in base alla disponibilità:  

 
ARROSTICINI ABRUZZESI , 10 PEZZI       18 

         
 
 

CONTORNI 
 

VERDURE GRIGLIATE  6 
PATATE FRITTE o DIPPERS   5 

PATATE SABBIOSE   6 
 

 
 

MENÙ BIMBO  
 

PASTA CORTA AL POMODORO , PALLINA DI GELATO ALLA VANIGLIA  8 
COTOLETTA DI POLLO E PATATINE , PALLINA DI GELATO ALLA VANIGLIA 10 

 
 
Eventuali allergie ed intolleranze vanno comunicate al personale di sala 


