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Herzlich Willkommen im Restaurant ,,Guzulka”

Wir bieten eine exquisite Auswahl an leckeren
Speisen mit den besten Zutaten. Unsere zudem vollwertigen,
hausgemachten Teiggerichte und klassischen Gerichten
werden stets frisch zubereitet. Die regionale und
ukrainische Kiiche ist unsere Spezialitét. Wir arbeiten mit
alten und hauseigenen Rezepten und achten in der Zubereitung
auf eine hohe Qualitdt . Lassen Sie es sich schmecken.
Alle Preise sind inklusive MwSt angegeben.

Guten Appetit
Alt Rudow 1, 12357 Berlin Tel.: 030 720151900 ‘"-'3.

www.guzulka.eatbu.com E-Mail: info@aviv-berlin.de
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1 ,Borschtsch” vegetarisch 8,90 €
Traditioneller Rote Beete-Weillkohl-
Eintopf mit Schmand dazu Pampuschki
(Weizenbrotchen) mit Krauter-
Knoblauch-Dipp1a) 16, 20

la ,Borschtsch” mit Rindfleisch 8,90 €
Traditioneller Rote Beete-Weil3kohl
Eintopf mit gekochtem Rindfleisch,

mit Schmand dazu Pampuschki (Weizenbrotchen) :
mit Krauter-Knoblauch-Dipp1a) 16 20

2 »Soljanka” 8,90 €
leckerer Raucherfleischeintopf aus
Schinken, Hahnchen, Schweinenacken,
Hahnchen-Wienerwirstchen, verfeinert
mit Oliven, serviert mit Schmand dazu Broty,

91 Kiirbispiiree-Suppe 9,50 €
Kirbis-plree-Suppe, verfeinert mit
Sahne und Kirbiskernen
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,Oliwje“ vegetarisch
Ukrainischer Kartoffelsalats 19

,Oliwje™ mit Rinderfleisch 10,90 €

»Schuba” 12,90€
Matjesfilet im Pelzmantel aus Kartoffeln,

Mohren, Rote Beete dazu Ei mit Mayonnaise,
rotem Kaviar und Schwarzbrot servierts s 19

Sakuska ,, Oseledezj” 8,90 €
Matjesfilet auf Kartoffelringe und

Schwarzbrot mit Senf, belegt mit eingelegten
Gurken und marinieten roten Zwiebeln

Sakuska “Karpate” 8,90 €

hausgemachter Bauchspeck auf Schwarzbrot,
mit Beerensenf, belegt mit eingelegten Gurken
und marinierten roten Zwiebeln

dazu 2 cl ukrainischen Gorilka (Wodka)

,Salo” 12,90 €
hausgemachter Speck und Bauchspeck

mit Knoblauch, Mohrengarnitur, eingelegten
Gurken und Peperoni dazu Schwarzbrot,
Beerensenf, und 2 cl Gorilka (Wodka)
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»Solinnya”
eingelegte Tomate, Gurke, Mohren,
Sauerkraut mit Zwiebel, und marinierten
Stockschwammchen (Pilze ), dazu Brotyg
»Myasna nariska”

hausgemachter Fleischaufschnitt,
Rinderfilet, Speck, Schweinebauch,
Hahnchenrollchen gefillt mit getrockneten
Aprikosen, Pflaumen, Waldnussen,

dazu Brot und Beerensenf serviert

»Deruny”
Reibekartoffel mit Schmand, dazu
marinierter Gurke-Cherry-Tomaten-Spiel$ 1,3

,Banosch”
MaisgrielSbrei auf Schmandbasis mit

Schafskase und gerdsteten Zwiebeln
dazu Steinpilzrahmsauce servierts

,Banderka”

Eierpfannkuchen (Blinis) gefillt mit
gemischten Fleischflllung , gebraten im
Eiermantel, dazu Schmand und eingelegte

Gurke-Cherry-Tomaten-Spief31; 35

8,90 €

17,90 €

9,90 €

12,90 €

12,90€
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Sakuska ,,Guzulka” fir 2 Personen

Salat ,,Oliwje” Salat ,,Schuba“, hausgemachter

Fleischaufschnitt, eingelegte Gurken,
marinierten Mohrengarnitur, Peperoni
dazu Beerensenf serviert;;3 s

lkra ,Kurkul”“  fir 2 Personen

Roter Kaviar vom Keta (100 g) im
Kaviarktihler auf Eis serviert dazu Ei mit
Mayonnaise, und geflllte Eierpfannkuchen
mit Frischkase und Salatblatter 1, 55

Da/ate

kleiner griine gemischter Saison Salat
Tomaten, Gurken, Zwiebeln
mit Schmand verfeinert

Salat ,, Tschorne More”

gegrillter Lachs und zwei Garnele

auf gemischtem Salat, marinierten Mohren
und Parmesankase Kurbis— und
Sonnenblumenkernen, mit hausgemachten
pikanten Dressing verfeinert dazu Brot

Salat Caesar

a) mit gegrilltem Hahnchenbrustfilet

b) mit riesen Garnelen

auf Romersalat mit Croutons, Ei,

Chery Tomaten, Parmesan Kase,
verfeinert mit Anchoas Sauce dazu Brot
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Alle Teiggerichte sind nach hauseigenem Rezept selbst produziert.
19  Warenyky Myasni 18,50 €
hausgemachte Teigtaschen mit Rinderfleisch-
fallung in zerlassener Butter dazu Schmand

und Adjika (Tomatandip) 1235,

20 Pelmeni Lachs & Spinat 18,50 €
hausgemachte Teigtaschen mit Lachs- und
Spinat-fullung in zerlassener Butter dazu
Schmand und Adjika (Tomatendipp) 14,35

21  Pelmeni s myasom 18,50 €
hausgemachte Teigtaschen gefillt mit
Hahnchenhackfleisch in zerlassener Butter,
dazu Schmand und Adjika (Tomatendip)1a 3. s 20

N
N

Warenyky Kartoplyani 18,50 €
hausgemachte Teigtaschen mit wiirziger
Kartoffelfillung in zerlassener Butter,

dazu Schmand und Adjika (Tomatendip)1, 35

N
W

Warenyky s syrom & spinat 18,50 €
hausgemachte Teigtaschen mit

Spinat und Hittenkase, in zerlassener Butter,

dazu Schmand und Adjika (Tomatendip)i, 35

Njoky (kleine Kartoffelklofie) 18,50 €
kleine Kartoffelkl6Be mit gold-gelb gebratene
Zwiebel, mit Spinat und Schafskase

dazu Schmand und Adjika (Tomatendipp)ias s
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Wareneky s kapustoyu 18,50 €

\

N
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hausgemachte Teigtaschen mit geschmorte
Sauerkraut-Zwiebelfillung in zerlassener Butter
dazu Schmand und Adjika (Tomatendip)i, 35

N
%)

Wareneky Asorti (auch vegetarisch) 18,50 €
hausgemachte Teigtaschen mit Pelmeni

(mit Hahnchenhackfleischfillung),
Spinat-Schafskase, Sauerkraut, Kartoffel-,

in zerlassener Butter dazu Schmand

und Adjika (Tomatendip)iass

26 Pelmeni sapetscheni 19,90 €
hausgemachte Teigtaschen Pelmeni
mit Hahnchenhackfleischflllung in
Steinpilzrahm Sauce und mit Kase gratiniert
in Pfanne serviert dazu Adjika (Tomatendipp)ias s

N
N

Wareneky halbe Portion 11,90 €
Teiggerichte vom Nr.19,20, 21, 22, 23, 24
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Gusotschka 25,90 €
Karamellisierte Gansekeule auf
Rotwein-Pflaumen-Sauce mit

Rotkohl und Kartoffelpistazienpiiree

Golubzi po ukrainski 21,50 €
Kohlrouladen gefullt mit gemischtem
Hackfleisch, Reis, Mohren in

Tomatensauce, mit Schafskase gratiniert,

im Pfanne serviert mit kleinem Salatbouquet s

Kurotschka po-guzulsky 24,90€
gebackene gefullte Hadhnchenkeule mit
Cranberry, Pistazien ohne Knochen

auf Steinpilzrahmsauce mit

Kartoffelpliree und Salatbouquets

Widbewna po-ukrainski 21,50 €
Schweineschnitzel im Eiermantel

goldgelb gebraten mit Rosmarin-

Backkartoffeln dazu hausgemachter
Tomaten-Salsa-Dipp und Knoblauchdip 1535, 20
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Petschinka telyatscha

gebratene Kalbsleber mit Cognac
flambiert, belegt mit Reibekartoffeln
Auf pikantem Apfel-Mango leicht
scharf-su Saucey,

Sawewanez Telyatschej

Kalbsroulade gefullt mit getrockneten
Aprikosen, Cranberry, Mandeln, Spinat
mit Rotwein-Pflaumen-Sauce dazu
Teigtaschen mit wurziger Kartoffelfillung
gebraten im Rote Bete Safty, s

Bogretsch

Eintopf mit geschmortem Rind-

Kalb- und Lammfleisch mit Kartoffeln,
Mohren, Rote-Bohnen in einem Topf
serviert mit Teighaube gebackeni, 35 20

Tschschotschki 24,90 €
geschmorte Kalbsbackchen auf luftiger
Sellerie-Kartoffel-Pliree mit

Demi Glace (in einigem Saft)-Sauce

dazu karamellisierte Rote Beete und

Williams Birne serviert




Boeuf Stroganow 25,90€
Rinderfiletstreifen in Steinpilzrahmsauce

mit hausgemachten Reibekartoffeln und
eingelegtem Gurke-Cherry-Tomaten-Spield 1,5

Lamm po-gozulski 24,90 €
geschmorte Lammhaxe in Sauce

Demi-Glace (in eigenem Saft) mit
Sellerie-Kartoffel-Puree serviert,q

Kotleta po-kyevski

paniertes Hahnchenbrustfilet frittiert,
gefullt mit Krauterbutter, dazu
Kartoffel-Plree, und in Butter gebratene
grinen Erbseni,ss

Grillgerichte vom Lavastein

Schaschlik Kuryatschej 22,90 €
gegrilltes Hahnchenfleisch am Spield mit
marinierten roten Zwiebeln auf gegrilltem
Spitzpaprika dazu Rosmarin-Backkartoffeln

und hausgemachte Tomatensauce serviert

Schaschlik Swenney 22,90 €
gegrilltes Schweinefleisch am Spiel3

mit marinierten roten Zwiebeln auf gegrilltem
Spitzpaprika dazu Rosmarin-Backkartoffeln

und hausgemachte Tomatensauce
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Kowbaska 24,90 €
hausgemachte Bratwurst nach alten
ukrainischem Rezept aus Schweinefleisch mit
Bratkartoffeln und gebratenen Zwiebeln dazu

eingelegte Sauerkraut und Beerensenfdipp

Rinderroastbeef Steak 26,90 €
argentinisches Rinderroastbeef Steak
mit Senfkruste auf Bratkartoffel und

gebratenen Zwiebeln dazu Portweinsauce,,

Girskey duet 26,90 €
gegrillte Rinderfilet-Medaillon und

gegrillte Lammrippchen mit Rosmarin-
Backkartoffeln und marinierten roten Zwiebeln
auf gegrilltem Spitzpaprika dazu Rotwein-
Pflaumen-Sauce und Beerensenf serviert 1,

Grillplatta 45,90 €
gegrilltes Hahnchenfleisch am Spiel3,

gegrilltes Schweinefleisch am Spiel

gegrillten Lammrippchen, dazu Rosmarin-
Backkartoffeln, marinierten roten Zwiebeln

auf gegrilltem Spitzpaprika dazu
Rotwein-Pflaumen-Sauce und
Tomaten-Salsa-Dipp serviert
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23a Njoky s Spinatom 18,50 €
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gebratenen Zwiebeln mit Spinat
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Sellerie-Kartoffel-PUree mit P
gebackener Tomate dazu Rote Beete A
Meerrettich-Dipp und Pesto s g0 P

52 Warenyky na tykwi
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hausgemachte Teigtaschen mit s
wirziger Kartoffelfillung auf ’;,p-'\...!!;~~

Kirbis-Plree dazu Pesto und Fﬁ?‘:‘iﬁ
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Salatbouquet serviert, 3 20
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53 Szrasy po-guzulsky 19,50 €

4

drei gebratene KartoffelkloRe

gefullt mit gebratenem Sauerkraut ;:Eﬁé

auf Steinpilzrahm-Sauce dazu ::;’Ej
Salatbouquet servierts 5 ';ii:rf

54 Lapscha domaschnya 19,50 € »::ﬁ:
hausgemachte Bandnudel in *?i‘;f*:

]

N
o
o 2

SRS
¥

Steinpilzsauce mit Spinat
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Forellenfilet 24,90 €
zwei gebackene Forellenfilets,
auf Krauter-Weillweinsauce

mit gebratenem Gemuise und Rosmarin

Kartoffelserviert 155 15

Filet Ukraina 24,90 €
gebratenes Lachsfilet belegt mit

rotem Kaviar-auf Krauter-Weillweinsauce
dazu gebratenes Gemiuse und

Rosmarin Kartoffelny, s g

Njoky s lachsom 24,90 €
kleine KartoffelkloBen mit gold-gelb
gebratenen Zwiebeln, mit gebratenen
Lachssttickchen, Spinat und

Schafskase dazu Krauter-

WeiBweinsauces, s 13
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M Empfehlung Kindermilch mit Erdbeeren Sirupe 4,00 €3
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64 Deruny Kinder 11,90 €
Kartoffelpuffer mit Apfelmus und
Schmandi,s s
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Blintschek 11,90 €
drei Eierpfannkuchen mit Nutella
und Apfelmus dazu Frichte serviert 1, 35
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Bandnudel 11,90 €
hausgemachte Bandnudel mit
hausgemachtem Tomatenketchup

und Goudakase 135
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Pelmeni 11,90 €
hausgemachte Teigtaschen gefiillt mit
Hanchenfleischfillung in zerlassener

Butter dazu Schmand 1,35
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Warenyky Kartoplyani 11,90 €
hausgemachte Teigtaschen mit wirziger
Kartoffelfillung, in zerlassener Butter,

dazu Schmandy, 35
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Hdhnchenschnitzel
Hahnchenfleisch-Schnitzel im
Eiermantel gold-gelb gebraten mit
Kartoffelpliree dazu Ketchup 1535
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»Napoleon” 8,90 €
hausgemachte Blatterteigtorte mit
Vanillecremefullung serviert mit Sanddorn-

und Himbeersauce und Frichten 1, 35

Morosewo ,,Plombir” 8,90 €
ukrainisches Vanilleeis mit Friichten,
Karamellisierten Walnussen und
Schokoladensauce servierts

»Weschenjka” 8,90 €
Eierpfannkuchen gefillt mit Vanillequark
und mit heilSer Kirschsauce serviert 1, 35

,,Guzulka” 8,90 €
Kasekuchen auf Eierlikor mit ukrainischem
Vanilleeis, und Schokoladensauce ; s

»Medowyk“ 8,90 €
hausgemachte Honigtorte mit
Schmandcremefillung 1, 35




Wareneki s weschneju 8,90 €
hausgemachte Teigtaschen mit

Kirschflllung in zerlassener Butter mit
Kirschsauce und Schmandi, 35

Warenyky s syrom 8,90 €
hausgemache Teigtaschen mit stil3e
Hittenkasefillung in zerlassener Butter

dazu Scchmandy, 3 s

Dessertna Platta ,,Guzulskey” 29,90 €
Variation aus unserer Dessert Auswahl
auf einer Platte serviert 1, 35

Too & K.affoo

Tee lose (Friichte, Schwarz, Griin, Rooibos) 4,90 €
Tee lose Kdannchen 7,90 €
Kakao Tasse 5,00 €
Kaffee Crema Tasse 3,00 €
Espresso Tasse 2,20 €
Doppeltespresso Tasse 3,50€
Cappuccino Tasse 4,00 €
Milchkaffees Tasse 5,50 €
Latta Machiato Tasse 5,50 €
Ice Latta mit Karamell Tasse 6,00 €
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- Adjika (Tomatendip)/ oder Knoblauchdip 2,00 € 8
4] Schmand 2,00 € 8
'S Rote Beete-Meerrettich 2,00 € ®
£ Schwarze Johanisbeere -Senfsauce 3,50€ .4
:_ Tomatensauce hausgemacht 3,50 € 2
'~_ i Rotwein-Pflaumen-Sauce 3,50 €
-, Steinpilzrahmsauce 3,50 € >
0 Kartoffelpiiree 4,50 € 2
‘s i Rosmarin-Backkartoffeln 4,50 € 2
) Kartoffelreibekuchen 4,50 € +';'
Schwarzbrot 2 Scheiben 1,00 € -
Zitrone 1,00 € ;'
Pampuschki 2 St 2,00 €
i Nutella 2,00 € 5
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