


NOS PLANCHES

NOS DESSERTS

Planche de Fromages

Planche de Charcuterie

Planche Mixte

23 Rue des Pyrénées, 91090 LISSES

16.00

16.00

17.00

NOS ENTRÉES

PLATS

Laissez-le pleurer ! Le Tigre et 
son Riz Parfumé

26.00

Suprême de Poulet, Gratin Dauphinois, Sauce
aux Cèpes

22.00

Filet de Daurade Royale, Sauce Vierge &
Poêlée de Légumes de Saison Sauté à l’Ail

18.50

L’indispensable Salade César
Salade, Poulet Croustillant, Parmesan, Croûtons, Tomates,
Oeuf Dur et Sauce César

18.50

Salade du Berger 17.50

Burrata Crémeuse & Tomates Séchées,
Sauce Basilic et Balsamique de
Modène

12.00

10.00

Demi Camembert Rôti au Four au Miel 12.00

16.00

Velouté de Butternut, Eclats de
Chataigne, Emulsion Coco-Curry

Café ou Thé Gourmand

Crème Brûlée Flambée sous vos Yeux

12.00

Brioche façon Pain Perdu

10.00

01 84 60 20 46

Tartare Exotique d’Avocat, Crevettes
& Mangue

Salade, Toasts de Crottins de Chèvre Miel, Tomates Cerises,
Noix

Tiramisu du Moment

Brioche, Glace Vanille, Chocolat, Fruits de Saison
14.00

Le Burger Signature de la Villa
Pain Brioché, Cheddar Mature, Steak façon Oriental, Sauce
Burger du Chef

19.50

Oeuf Cocotte aux Cèpes

14.00

La Courge Butternut Rôtie Farcie à la Feta et
aux Tomates Confites

22.00

10.00

Uniquement du Lundi au Vendredi Midi

NOS PÂTES

Moelleux au Chocolat, Cœur Fondant
et sa Glace Vanille

10.00

Foie Gras Maison Traditionnel,
Chutney de Figue & Pain Brioché

22.00

Le Burger du Chef au Poulet Croustillant
Pain Brioché, Cheddar Mature, Poulet Croustillant, Sauce
Burger du Chef

18.50

Filet de Boeuf tendrement mariné

Souris d’Agneau au Miel et Thym, Ecrasé de
Pommes de Terre

28.00

Filet de Thon, Ratatouille du Chef 24.00

Tarte Tatin aux Pommes
Caramélisées

10.00

Raviolis à la Truffe Blanche d’Alba, Sauce
Forestière Parfumée à la Truffe, Copeaux de
Parmesan

Tagliatelles à la Norvégienne

Wok de Poulet & Nouilles Façon Thaï

24.00

19.50

18.50

Cheese Cake Mangue, Coulis Fruit de
la Passion 12.00

Noix de Saint-Jacques, Purée de Panais 28.00

Saumon, Crème


