
K a i s e k i  M e n ü
Steinbutt / Chinesischer Kohl / Spinat

Kaviar

Saikyō-Miso / Rettich / Garnele / Aubergine / Grüne Bohne

S a i s o n a l e  S a s h i m i  

Reis mit Schwarzwurzel, Lachsrogen , Schneekrabbe und Dorade
Eingelegtes Gemüse und Misosuppe

M a t c h a / P e t i t  F o u r s

S t a r t e r

V o r s p e i s e n

S a s h i m i

※F i s c h

N a c h t i s c h

A u s w a h l  d e s  K ü c h e n c h e f s

F l e i s c h

S u p p e

R e i s  G e r i c h t e

( F ü r  9  G ä n g e  M e n ü )

Wolfsbarsch Teriyaki

Schokoladensorbet / Matcha-Eiscreme

F i n a l

Rinder-Ribeye

Oder (+Aufpreis)
Gunma Prefecture TORIYAMA UMAMI WAGYU-Roastbeefsteak 

Japanisches Omelett / Adlerfisch in Yūan-Marinade / 
Eingelegter Myoga-Ingwer / Ente / Süßkartoffel mit Zitrone / 

Oktopus / Rote Garnele / Thunfisch-Tatar / Kaki / Makrelen-Sushi



K a i s e k i  M e n ü
Turbot / Chinese Cabbage / Spinach

Caviar

Saikyo Miso / Daikon / Shrimp / Eggplant / Green Bean

A s s o r t e d  S e a s o n a l  S a s h i m i

Rice with Burdock , Salmon Roe  , Snow Crab and Sea Bream 
Pickles and Miso Soup

M a t c h a
P e t i t  F o u r s

S t a r t e r

S o u p
S a s h i m i
※F i s h

D e s s e r t

C h e f ’ s  S e l e c t i o n

M e a t

A p p e t i z e r

R i c e  D i s h e s

( F o r  9  C o u r s e  M e n u )

Sea Bass Teriyaki

B e e f  R i b e y e

Chocolate Sorbet / Matcha Ice Cream

F i n a l

Japanese Omelet / Meagre in Yūan Style / Sweet Pickled Myoga / 
Duck / Sweet Potato with Lemon / Octopus / Red Shrimp / 

Tuna Tartare / Persimmon / Mackerel Sushi

Or (+Additional Charge)
Gunma Prefecture TORIYAMA UMAMI WAGYU Sirloin Steak



K a i s e k i  M e n ü
ヒ ラ メ 昆 布 締 め   白 菜 、 ホ ー レ ン 草

先付

キ ャ ビ ア

西 京 味 噌 仕 立 て  大 根 、 エ ビ 、 茄 子 、 イ ン ゲ ン

季 節 の 盛 り 合 わ せ

ごぼう、いくら、ズワイガニ、鯛の胡麻和えご飯
香の物　味噌汁

抹 茶
小 菓 子

お椀

お造り

※魚料理

デザート

一品

強肴

前菜

御食事

( 9 品 コ ー ス の み )

鱸 の 照 り 焼 き

牛 リ ブ ロ ー ス 藁 焼 き

チ ョ コ ソ ル ベ と 抹 茶 ア イ ス

ファイナル

又 は  ( + 追 加 料 金 )
群 馬 県 産 　 鳥 山 旨 味 和 牛  サ ー ロ イ ン ス テ ー キ

出し巻き玉子 / にべ幽庵焼き / 茗荷甘酢漬け / 鴨治部煮 / 
さつまいもレモン煮 / タコ柔らか揚げ / 赤海老文化揚げ / マグロタルタル /

 柿なます /炙りシメサバ寿司



K a i s e k i  M e n ü

T a g e s f l e i s c h

F l e i s c h

N a c h t i s c h

V o r s p e i s e n

S u s h i

L u n c h

A u s w a h l  d e s  K ü c h e n c h e f s
Kaviar

Oder (+Aufpreis)
Gunma Prefecture TORIYAMA UMAMI WAGYU-Roastbeefsteak

6  S t ü c k e

Schokoladensorbet / Matcha-Eiscreme
Matcha

S a s h i m i
Saisonale Sashimi

Japanisches Omelett / Adlerfisch in Yūan-Marinade / 
Eingelegter Myoga-Ingwer / Ente / Süßkartoffel mit Zitrone / 

Oktopus / Rote Garnele / Thunfisch-Tatar / Kaki / Makrelen-Sushi



K a i s e k i  M e n ü

S a s h i m i

D e s s e r t

M e a t

A p p e t i z e r s

S u s h i

T o d a y ’ s  M e a t  D i s h

L u n c h

O r  ( + A d d i t i o n a l  C h a r g e )
G u n m a  P r e f e c t u r e  T O R I Y A M A  U M A M I  W a g y u  S i r l o i n  S t e a k

A s s o r t e d  S e a s o n a l  S a s h i m i

6 Pieces

Chocolate Sorbet / Matcha Ice Cream
Matcha

C h e f ’ s  S e l e c t i o n
C a v i a r

Japanese Omelet / Meagre in Yūan Style / Sweet Pickled Myoga / 
Duck / Sweet Potato with Lemon / Octopus / Red Shrimp / 

Tuna Tartare / Persimmon / Mackerel Sushi



K a i s e k i  M e n ü

強肴

デザート

前菜

寿司

L u n c h

季節のお造り

お造り

６貫

チョコソルベと抹茶アイス
抹茶

本日の肉料理

又 は  ( + 追 加 料 金 )
群 馬 県 産 　 鳥 山 旨 味 和 牛 サ ー ロ イ ン

一品
キャビア

出し巻き玉子 / にべ幽庵焼き / 茗荷甘酢漬け / 鴨治部煮 / 
さつまいもレモン煮 / タコ柔らか揚げ / 赤海老文化揚げ / マグロタルタル /

 柿なます /炙りシメサバ寿司


