
Menu
Entrées

Couvert 5.50€

Table de fromage  10€

Croquettes de porc avec sauce moutarde et miel 2unit
4.00€

Tartare avec purée de jaune d’œuf 9.00€

Palourde  marinée 16.00€

Crevettes à l’ail, brandy et bisque 15.00€

Œufs brouillés BT, jambon, mayonnaise piquante 9.00€

Soupe du jour 3.00€

Plats Principaux
Morue à Flower, piperade, béchamel et pommes de terre en rodelles 18.00€

Maigre grillé avec sauce au beurre et Crème fraîche , chou et pomme de
terre rôtie 22.00€

Poulpe avec purée de patate douce, sauce au vin de Porto et citron vert,
légumes 23.00€

Médaillon de bœuf avec risotto aux champignons et jus 21.50€

Joue de porc avec purée de pommes de terre, épinards sautés et pickles de
pomme16.00€

Magret de canard avec purée de potimarron et champignons 19.00€

T-bone avec frites maison et légumes sautés 55.00€



Menu
Végétarien

Chou-fleur grillé avec purée de chou-fleur,
noisette et jus de légumesi 14.00€

Risotto aux champignons 17.00€

Desserts

Tarte Tatin avec Chantilly 7.00€

Gâteau moelleux avec glace et fleur de sel
6.00€

Mousse au chocolat et huile d’olive 5.00€

Cheesecake à la citrouille 5.50€

 Menu Enfant

(Jusqu’à 12 ans)
12.00€

Soupe du jour

 Filet de poulet grillé avec riz et frites
 ou

 Crevettes panées avec riz, salade et sauce
teriyaki

Deux boules de glace
 ou

 Salade de fruits


