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Le Menu PRESTIGE

GASTRONOMIQUE
A partir de 7%.00 € T.T.C/personne

L’ Apéritif
1 coupe de Champagne, Tradition
MEélanges salés

Les ENTREES
Merci de faiRe un choix parmi les ENTREES SUIVANTES :
Raviole de Tomate er gambas €1 ses pousses de ROQUETTE

Cuir cru de saumon et son mesclun d’hierbes

Carpaccio de Saint-JacQues,

MaRiNAdE AU CITRON VERT
Foie Gras potlé facoN TERRINE,
Gelée de Sauternes

Le Plar Chaud

Merci de faire un choix parmi les plars suivants :
Filer de beeuf aux cepes, Ecrasé de pomme de TERRE
Crousrillant de canerre farcie aux champignons
Er sa glace de viande, pomme AnNNA
Medaillon de veau potlé, émulsion de Morilles,
RisOTTO0 CREMEUX AU PARMESAN
Pavé de Bar rOTi EN GENEVOISE
Et ses léGumes CONTEMpPORAINS

L’assiette de frRomaGes €T son mesclun

Le Dessert
Merci de faire un choix parmi les desserTs suivanTs :
Macaron Aux fruits rRouges €1 son coulis
Cro@uant au chocolar er sa creme arabica
ANANAs ROTI AU MmiEl €1 sA sauce caramel
Sabayon de fruits frais av Grand Marnier
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Le Déjeuner ou Diner Joséphine
A partir de 39.90 € T.T.C/personne

L’Apéritif
L’Apéritif est assorti de 2 amuse-bouche par personne er de MEélanges salés
1 boisson Sofr

L’EnTREE

Merci de faiRe un choix parmi les ENTREES SUIVANTES :

Millefeville de léGumes au chévre, rRoQuETTE €T balsamioue
Velouté de champignon, crouton er fines herbes
SAumon mARINE, facon Joséphine
Aumonitre de gambas er ses perits légumes

Le Plar Chaud

Merci de faire vorre choix parmi les plars suivans :

Volaille roTie N croOTE dE MOUTARdE, EcrAsE de pommE dE TERRE
Quasi de veau, créme de pleurotes, Légumes du moment
Crousrillant de cabillaud, €1 ses léGumes prinTaniers
Brocheres de pouler A |a citronnelle, wok de légumes parfum de coco
Dos de lieu Noir Aux condiments, uinoa GourmaNnd Au GingembRre et coulis de Tomate

L’Assiette de desserts

Merci de faire un choix parmi les ENTREES SUIVANTES :

Panna cora aux colis de fruits rouges.
Tartelerre aux fruits de saison
Tiramisu chocolar er spéculoos

Crumble Au fruit de saison
Cheesecake er son coulis de [ruits ROUGES
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Le Buffer Joséphine
A partir de 49.90 € 1.T.C/personne

Formule Buffer assis ou debour.
Les pARTICIPANTS SE SERVENT diRECTEMENT.

Les ENTREES

Salade Landaise
(Gésiers de volaille, copeaux de foie Gras, lEGumes mARiINEs)
Salade de Taboulé A "occidentale

(Semoule de blé, Tomate, poivRONS, OIGNONS ET RAISINS)

Salade douceurs crudirés
(Concombre, tomate, mais, emmental, sauce au fromage blanc)

Corbeille de léGgumes variés

(Carortre, TOMATE CeRise, RAdis, concombre et fenouil)

Les PAtes

Penne, Torrellini Aux Quatre fromages er Fusilli
Accompagneé de : sauce Tomate, bolognaise, béarnaise, pesto, sauce Napolitaine,
Parmesan et Huile d’olive

Le plar

Pavé de cabillaud ou pavi de saumon sur la peau
Oov

Sauté de veau MAReNGO
Nortre presiation comprend le pain er les condiments (beurre, cornichions ...)

En Oprion, Le Buffer de fromages : 9,00 € TTC/persoNNE

AccompagNEé de mesclun

Les Desserts

TARTES AssORTiES dE SAiSON
Salade de [ruirs frais
Triomphe Poire-Caramel
Cheesecake
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Cockrail 18 pitces Création
A parTirR de 49.90 € 1.1.C/personne

Cockrail composé de 8 pitces salées froides + 4 pitces salées chaudes +
Bodegas froide (équivalent A 2 pitces) + 4 pitces SUCREES

Les Pieces salées froides

Brochere de romate mozzarella Brochere de bresaola er pink lady

AU pisTOU Demi-ceuf de caille er caviar de Tomare
FEUI[[I,E A feville de viande des GRrisons er Pira émincée de baeuf épice er
comie cONCOMbRE, AROMATiSEE A [A menthe

Mini Club Sandwich volaille/végerarien (Eouivalent 2 pitces)
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Millefeuille de foie Gras
Assortivment de Sushis Revisités

L. Mokelleux olive facon vitello Tonnato
VEGETARIEN, CREVETTE)

-
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Olive Panko

Mini Burger

Les Picces salées chaudes

Gougere Au fromage ovu feuillerée aux
SAUCISSES

Brochere de belle creverie A |a Thai
€T pATATe douce

Les Bodegas froides

Equivalent A 2 pitces
EN RETENIR UNE pARMI les 4 proposEes

Orientale
Semoule, Tomate, cONCOMbBRE, pOiVRONS,
Persil er menthe
lialienne
Pennes, Tomate, mozzarella, basilic,
Olives NOIRES, SAUCE AU PESTO
MédiTERRANEENNE

Légumes GRrillés, copeaux de paRmESAN

AsiATiQUE
Wok de gambas,

Tagliatelles de léGumes et sauce soja

Mini Hot-Dog

Brocherre de volaille fagcon
1aNdoori, dés de courgeTTes,

abricor moelleux
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Les Piéces sucrées

MERINGUE AU CITRON VERT, CREMEUX

R ) ) L Tarrtelere Tour chocolar
A la menthie e Gelée au Rhum Sablé ananas ROTI, pincee de coco

—
Feuvillantine, crémeux chocolar er noisere Tartelere fruirs de saisons CROQUE MERINGUE AuX fruits de
SAISON
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