Propasitions du Chef

Crodite forestione 9.50€
Feie gras de canard au macvin 12.90€
Clufs parfait, marilles, cxeme de vin jaune 9.90€

Carpaccie de charalais et copeaux de comté 9.50€

Filets de tuuite (piscicutture des planches ) sauce vin jaune 17.50€

Suggestion du chef 17.50€
Supréme de velaille creme de comté 17.00€
Grenadin de veau sauce cepes foie gras 17.50€
(Cuisson basse température)

Ceur coulant chacclat et sa boule de glace 6.50€
Meusse au chocelat maisen 5.50€
Saufflé glace au grand Marnier 6.50€
Cafe ou thé geurmand 6.50€
Bata au marc & arbois 6.50€
Ussiette de fromages 6.50€

Une entiée +un pﬂut +un desseit sur cette page 29 90€



Cog au Vin Jaune et Marilles
+
1 vewie de Vin Jaune (7 cf)
29.90€

Sinap a Ceau
Saucisse de maorteau
Dessent
9.50€



Les spécialités

Crodite forestione 9.50€
Planche de charcuterie 11.00€
Cog au vin jaune et manilles 23.50€
Saucisse de Monteau label rwouge visti canceillatte 15.90€
Filet de mumsteack aux menilles 24.00€

Spécial végétarien




Salade du montagnard 15.90€

(dﬂfﬂd@ﬂﬂ%ﬂ,M,pﬂiﬁaufaxdgmﬁnéaucﬂmﬁ,&am)

(ssiette de tartines chaudes 15.90€

(manbier, camté, chewre )

Fandue au comté, satade vete  15.50€[persenne
Fondue arboisienne 22.50€[persenne

(ﬁtmduacmnté+ wioti + salade vente et chaxcutexie)



Entrée du jourtplat du jour+fromages cu café gouwunand

17.00€

Entrée du jourtplat du jour+fromages eu café gouvmand

+boisson™

19.90€

* venne de vin 12¢t au eau minévale SUcl au bieve 25¢cl au saft 33cl
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