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TOUS NOS PRODUITS
SONT FRAIS ET NOS

PLATS CUISINES
MAISON

 
UNE ASTÉRISQUE* INDIQUE

LES PRODUITS NON FRAIS
STEAK HACHE 100% PUR BOEUF ORIGINE POLOGNE

ENTRECOTE 100% PUR BOEUF ORIGINE SUISSE OU HOLLANDE
1

PLAT DU JOUR

16,00 €

FORMULES

PLAT DU JOUR + DESSERT
19,00 €

PLAT DU JOUR HORS WEEK-END ET FERIE

QUANTITE LIMITEE ET MIDI SEULEMENT

SALADE CESAR

17,00 €

SALADE D'ENCORNETS FRAIS
Lamelles d'encornets géants en persi l lade,
salade, tomate, concombre.

18,00 €

FRAICHEURS

SALADE BURRATA 
Burrata (125g), jambon serrano, salade, tomate,
concombre et pesto

19,00 €

Salade, tomate, œuf, Grana Padano, tenders de
poulet* et sauce césar.

TARTARE DE POISSON FRAIS

21,00 €

L A  C A R T E
1 2 H - 1 4 H 3 0  /  1 9 H - 2 2 H 3 0

MOULES FRITES 

17,00 €

MER

Marinière, à la crème, roquefort ou curry vert

PECHE DU JOUR
Daurade ou Loup entier cuit  au four:
-soit  sauce aux poireaux, crème et fond de veau
-soit sauce ai l /ci tronnelle/épices

28,00 €

TERRE

POISSONS ET COQUILLAGES FRAIS

ROYAL BACON

18,00 €

Pain brioché, bacon, cheddar, oignons confi ts,
cornichons, crudités et fr i tes :
-Soit avec steak haché 150g*
-Soit avec tenders de poulet  *

ENTRECÔTE 250G~300G
Simmental ou Frissone servie avec fr i tes et sauce
roquefort ou poivre
26,00 €

Saumon, Maigre ou Thon cru, selon arr ivage,
mariné avec une sauce maison, citron, menthe,
échalote, aromates, avocat/mayonnaise, salade
wakame et accompagnés de fr i tes.

PRIX NETS - TAXES ET SERVICES COMPRIS
CB ET ESPECES

 

MENU ENFANT
14,00 €
Steak haché ou tenders, fr i tes, sirop et boule de
glace

LINGUINES AUX PALOURDES

23,00 €
Linguines aux palourdes, hui le d'ol ive, ai l ,  persi l

Poulet sauce miel ci tron, r iz et peti ts légumes

21,00 €

POULET MIEL/CITRON

Bouil lon de curry vert à la Thaï, légumes, Fi let de
Daurade
24,00 €

CURRY VERT DE DAURADE
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GAUFRES

GAUFRE 1 COULIS AU CHOIX
5,00 €

GAUFRE REINE DES NEIGES

7.90 €

GAUFRE MIEL/CITRON OU
ORANGE
6,50 €

Nutel la, boule de glace vani l le, chanti l ly

GAUFRE FLEUR DE SEL

7.90 €

Coulis de caramel, boule de glace vani l le,
chanti l ly

GAUFRE BANANUTS

8.90 €
Nutel la, banane, noisettes, chanti l ly

GAUFRE GUARIGUETTE

8.90 €
Chocolat noir,  fraise, amandes, chanti l ly

DESSERTS

BRIOCHE PERDUE
Brioche perdue, boule vani l le, caramel beurre
salé , fraises, chanti l ly

9,00 €

CAFE (THE) GOURMAND
Assort iments de mini desserts*, café ou the
9,00 € (10.00 €)

FONDANT FAIT MAISON
Fondant au chocolat maison, boule de glace
vanil le, fraises

9,00 €

TIRAMISU DU JOUR 
Composit ion détai l lée auprès de votre serveur

7,00 €
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50cl : 17,00 €
75cl : 25,00 €

NOS VINS

- IGP MEDITERANEE /
FAMILLE SUMEIRE LE "S"
Blanc, Rouge et Rosé

- AOP COTEAUX D'AIX EN
PROVENCE / LA BARGEMONE
(BIO)
Blanc, Rouge et Rosé

75 cl : 38,00 €

- AOP CASSIS / CHÂTEAU DE
FONTCREUSE (BIO)

Blanc, Rosé

75 cl : 42,00 €

- IGP BOUCHES-DU-RHÔNE /
CHÂTEAU DE FONTCREUSE
(CASSIS)
MUSSUGET Rouge

50cl : 27,00 €
75cl : 33,00 €


