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ITleruss

enws du, jown (le midi en Semaine): Entrée, plat, dessert  20€
Entrée, p|at ou p|at, dessert 17€ Plat dujour 14€

ﬁmgudadeé 38€. Une entrée, une grillade et un dessert au choix 2 la carte

Hors entrecote et café gourmané
7776/711, canailled 44€ . Une entrée, un plat original et un dessert 2 la carte

Terw des petites canailles 12€ .

Sirop, steak-haché ou croque canailles, glace ou sorbet

Croudtillant, de canahd C&@% et caillé de chevre aux \(‘igues violettes 1€

ﬂmca/w awx c/zam’aégjw/w oeuf panfait,jus de viande et parmigiano reggiano 9. 50€

Crémeun, de buttennut 7ot moules de la baie du Mont-Saint-Michel au safran 10€

et gateau vapeur a la courge



Plats

lenanon de weau, braisé 25€
jus au cacao, mousse|ine de panais et panais glacés au piment (Joux Fumé
[_gs p[m[s Toue de boeyf de Sept heunes 26€
ap,p\,hamx et risotto de coquu”ettes au loeaulfort et aux morn”es
let de bar dnacks, 27€

Ioisque de craloe vert, pommes de terre grenai”es Fondantes et sauce roui”e

c@uﬁgﬁh alw ﬁ@g@g@ﬂa looeuF haché, pancetta, cheddar et compotée d'oignons 23€

Entrecite Simmental, 390y, 27€
G rillet ﬁ'( s Supréme. de. r/mu/ﬁij)ym/m 200(/77, 19.50€

r‘?’dezi de bar @ la plancha, 760y, 20€

Toutes nos g}’iHAAPQ sont nnr‘nmpngnépq de frites maison, de salade et rl,nnp sauce au choix

Garnifnrp qnpplémpnfnim : 2€

Sauces maidon -
o Jus de viande o Sauce roui”e ° Mayonnaise a l,ancienne
° Sauce canai”es ° Sauce vigneronne e Sauce roqueFort
Sauce supp|émentaire 26




o

glace vanille et chantil y mascarpone

<a brioche pendue o€

glace vanille et caramel au beurre salé

Ze cgté gounmana, 12€

o |YGlaces et sonbets antisanaw  2.80€ laboule
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