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nous ne pousons pas fout citer. La communication, rien
3e micuss |11 @lors faites nous part 3e s affergics &

Menw dea Petite @utiotes (Moina 3e 10 @ns)
o€ (Plat), 14€ (Plat, Dessert)
14€ (ontuze, Plat) 18€ (Ontute, Plat & Dessent)




Menu e saison
25€ Mt & Desset,
30€ Gontuse, Plat
35€ Oonlise, Plat & Dessert
Les Ontrées :

Jomate confite, tartare e concombre, fromages frais 3e
Covige & poulpes poslés (Option Vigitarienne possibe
Foie micuit & [ @umagnac & Foast 3e pain e mie
maison (guj:,5€)

Croustiffant 3o saucisson lyonnais, éclats de wis de eans

Rio e vean au 2in de noix (544335%‘)



Plat ssqstarion du jour
Filek de canetle crémenn & la mouwlarde viclette de
Brive

Comige Gamade ( Sup 5€)

Leo Desserta :




Lo Desserts
Win e voua sviker une allente trop fongue, il et préférable de

commander Leo desserts en dsbut de tepan
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