NS A & P1ZZA

E INOLTRE VI PROPNIAMO...

PETTO D'ANATRA CON SALSA DEL GIORNO EURO 20.00
SALMI DI ASINO EURO 20.00
SUGO ALL'AGLIONE DELLA VALDICHIANA EURO 2.50

COSTATA DI SCOTTONA RAZZA EJENDU FRANCIA

Ejendu, nel panorama delle carni francesi, € sinonimo di “top di gamma”: la selezione delle
genetiche, con incroci di razze pregiate come Limousine e Prim Holstein, ma soprattutto la
raffinatezza dell’alimentazione dei capi, con finissaggio a base di mais e cereali, conferiscono alle
carni di questa linea caratteristiche di pregio assoluto,una consistenza fine che la rende tenera e
facile da tagliare.

MACELLAZIONE 18 MESI CIRCA EURO /HG 6.00
SE DISPONIBILE TAGLIO FIORENTINA CON FILETTO EURO /HG 6.50
Frollatura 30gg/60gg DA AGGIUNGERE EURO /HG 0.50

COSTATA DI SCOTTONA BLACK ANGUS IRLANDA

E tra le razze piu celebri al mondo,La marezzatura elevata, infatti, consente in fase di cottura lo
scioglimento del grasso e una resa deliziosamente saporita e fragrante della carne al palato.

MACELLAZIONE 18 MESI CIRCA EURO /HG 6.00
SE DISPONIBILE TAGLIO FIORENTINA CON FILETTO EURO /HG 6.50
Frollatura 30gg/60gg DA AGGIUNGERE EURO /HG 0.50

COSTATA DI BUE CASTRATO FINLANDIA

La oasni rinianaese e entrdta aa poco nel nosiro mercato, e quinai, seppur stumatd, ancora non se ne conoscono
bene tutti i pregi,alti livelli di marezzatura sono la conseguenza positiva di un allevamento in cui gli animali
seguono un’alimentazione sana e naturale. Le carni di questa selezione provengono da bovini nati, allevati e

macellati in Finlandia. Una carne succosa e tenera molto amata in tutto il mondo con un'elevata infiltrazione di
nAraQcaen

MACELLAZIONE DAI 18 MESI A OLTRE | 24 MESI CIRCA EURO /HG 6.00
SE DISPONIBILE TAGLIO FIORENTINA CON FILETTO EURO /HG 6.50
Frollatura 30gg/60gg DA AGGIUNGERE EURO /HG 0.50

COSTATA DI TERNERA ROSADA SPAGNA

Caratterizzata da un gradevole colore rosa naturale, questa carne di bovino selezionata & una vera e propria
esperienza di gusto alternativa alle solite proposte. Magra ed elegante, é ideale per palati delicati e non propensi
ai sapori troppo decisi. La carne proviene solo da bovini di incroci frisoni

MACELLAZIONE 18 MESI CIRCA EURO /HG 5.50
SE DISPONIBILE TAGLIO FIORENTINA CON FILETTO EURO /HG 6.00
Frollatura 30gg/60gg DA AGGIUNGERE EURO /HG 0.50

COSTATA DI SCOTTONA MAZOY POLONIA

Esclusivamente femmine polacche in eta tra i 24 e i 30 mesi. Per le sue caratteristiche la Scottona & consigliata a
tutti gli amanti della carne rossa. dove nell’alimentazione integra barbabietola da zucchero, che rende le sue carni
saporite con una nota dolce...un gusto ruffiano, che piace proprio a tutti!

MACELLAZIONE 18 MESI CIRCA EURO /HG 5.50

SE DISPONIBILE TAGLIO FIORENTINA CON FILETTO EURO /HG 6.00
Frollatura 30gg/60gg DA AGGIUNGERE EURO /HG 0.50



ANTIPASTI

ALLERGENI

TAGLIERE MISTO DELLA CASA CON PIADINA ROMAGNOLA 7
AGGIUNTA PIADINA

TAGLIERE MEDIO SOLO SALUMI 7
RADICCHIO E BRUCIATINI 12
CROSTINI FEGATINI 1.9_10_12
CROSTINI FUNGHI PORCINI 1,912

CROSTINI DI VERDURE E FORMAGGIO

MISTO CROSTINI (FEGATINI..FUNGHI..VERDURE )

BATTUTA DI MANZO IRLANDESE CON TUORLO D'UOVO FRITTO
BATTUTA DI MANZO IRLANDESE CON STRACCIATELLA
BATTUTA DI MANZO IRLANDESE CON TARTUFO NERO
BATTUTA DI MANZO IRLANDESE CON TARTUFO BIANCO

TRIS DI BATTUTE (TUORLO D'UOVO,STRACCIATELLA,TARTUFO NERO)

PRIMI PIATTI
SCEGLI ILTUO CONDIMENTO
CONDIMENTO BURRO E SALVIA
CONDIMENTO CONTADINA
CONDIMENTO POMODORO
BRODO A SECONDA DELLA DISPONIBILITA' (SOLO INVERNO)

PESTO DI ZUCCHINE O PISELLI POMODORINI CONFIT E STRACCIATELLA A
SECONDA DELLA DISPONIBILITA’

CONDIMENTO FUNGHI PORCINI

CONDIMENTO TARTUFO NERO

CONDIMENTO BOSCAIOLA FUNGHI SALSICCIA
CONDIMENTO RAGU' NORMALE

CONDIMENTO RAGU' SOLO MANZO

CONDIMENTO PANNA SPECK O SALSICCIA

CONDIMENTO PASTICCIATI

CONDIMENTO RAGU' DI CINGHIALE

CONDIMENTO RAGU' DI CAPRIOLO

RAGU BIANCO D'ANATRA CON PINOLI E ROSMARINO FRITTO

PORZIONE ABBONDANTE

STROZZAPRETI * 1.7
TAGLIATELLE * 1.3
GARGANELLI * 1378
CAPPELLETTI * 137
TORTELLONI RICOTTA E ERBETTE * 137
LASAGNE SOLO SABATO E DOMENICA SOLO INVERNO * 1.3.7.9 12
CAPPELLETTI GRATINATI * 1.3.7_12
CAPPELLETTI CON RIPIENO DI CARNE * 1.3.7.9 12
TORTELLI RIPIENI CON FORMAGGIO DI FOSSA E PATATE * 137

SERVIZIO E COPERTO

PREZZO

EURO
EURO
EURO
EURO
EURO
EURO
EURO
EURO
EURO
EURO
EURO
EURO
EURO

EURO
EURO
EURO
EURO

EURO

EURO
EURO
EURO
EURO
EURO
EURO
EURO
EURO
EURO
EURO
EURO
EURO
EURO
EURO
EURO
EURO
EURO
EURO
EURO
EURO

EURO

15.00
1.00
10.00
6.00
8.00
8.00
7.00
11.00
13.00
13.00
14.00
19.00
20.00

1.00
1.50
1.00
3.00

3.00

5.00
5.00
3.00
2.00
2.50
1.00
2.00
6.00
8.00
6.00
3.00
7.50
7.50
7.50
8.50
8.50
12.00
12.00
9.50
9.50

2.00



SECONDI PIATTI

GRIGLIATA MISTA DI MAIALE *

SALSICCIA 4 PZ CON PATATE

COTOLETTA CON PATATE FRITTE *

CASTRATO COSCIOTTO CON PATATE AL FORNO *

CASTRATO BACCHETTA CON PATATE AL FORNO*

ARROSTICINI *

BRASATO DI GUANCIA DI MANZO CON PATATE
MONTATE ALL'OLIO (NO ESTATE)

GALLETTO INTERO AL FORNO CON PATATE *

1.3

9 12

FILETTO SALE DI CERVIA E ROSMARINO A SECONDO DELLA

DISPONIBILITA' *

TAGLIATA DI MANZO AL ROSMARINO E SALE DI
CERVIA

TAGLIATA ALLA CATALANA
CIPOLLA AGRODOLCE E POMODORINI FRESCHI

TAGLIATA FUNGHI PORCINI
TAGLIATA TARTUFO BIANCO
TAGLIATA TARTUFO NERO

TAGLIATA RUCOLA E GRANA
PICHANA CON PATATE AL FORNO
SALMI DI CAPRIOLO CON POLENTA
SALMI DI CINGHIALE CON POLENTA

7 12
712

712
7 12
7 12

7 12

EURO
EURO
EURO
EURO

EURO

EURO

EURO

EURO

EURO

EURO
EURO

EURO
EURO
EURO

EURO
EURO
EURO
EURO

12.00
12.00
12.00
16.00

16.00

12.00

16.00

16.00

25.00

18.00
20.00

20.00
24.00
20.00

20.00
20.00
20.00
18.00



HAMBURGER E PANINI

HAMBURGER DI ANGUS CON PATATE FRITTE * EURO 14.00

CON BACON FORMAGGIO INSALATA CIPOLLA POMODORO

AGGIUNTA UOVO A OCCHIO DI BUE EURO 1.50

HAMBURGER DI CHIANINA CON PATATE FRITTE * EURQC 14.00

CON BACON FORMAGGIO INSALATA CIPOLLA POMODORO

AGGIUNTA UOVO A OCCHIO DI BUE EURO 1.50

HAMBURGER DI MANZO CON PATATE FRITTE * EURQC 14.00

CON BACON FORMAGGIO INSALATA CIPOLLA POMODORO

AGGIUNTA UOVO A OCCHIO DI BUE EURO 1.50

PANINO CON COTOLETTA E PATATE FRITTE * EURQC 14.00

CON INSALATA CIPOLLA POMODORO

AGGIUNTA UOVO A OCCHIO DI BUE EURO 1.50
CONTORNI

PATATE FRITTE * 6.8 10_11_13 EURO 4.00

PATATE AL FORNO EURO 5.00

VERDURE GRIGLIATE EURO 5.00

MIX FRITTO * 1.3 6.7 11_10_13 EURO 12.00

INSALATA VERDE O MISTA EURO 5.00

VERDURE DI STAGIONE SALTATE IN PADELLA CON O SENZA

AGLIO EURO 5.00

CARTOCCINO DI VERDURE AL FORNO 9 EURO 5.00

SERVIZIO E COPERTO EURQ 2.00



PIZZA AL METRO

PIZZA AL METRO 60 CM X 30 CM GUSTI SPECIALI MAX 4 GUSTI IDEALE X 4 EURO 32.00
PIZZA AL METRO 60 CM X 30 CM GUSTI TRADIZIONALI MAX 4 GUSTI IDEALE X EURO 28.00

PIZZA AL METRO 60 CM X 30 CM MARGHERITA IDEALE X 4 PERSONE EURO 22.00
Speciali
SICILIANA EURO 11.00
POMODORO MUTTI ,MOZZARELLA FIORDILATTE , MELANZANE FRITTE, RICOTTA SALATA E
VERDURE GRATINATE EURO 11.00
POMODORO MUTTI,MOZZARELLA DI BUFALA,VERDURE GRATINATE E SALSICCIA CLAI
GUSTOSA EURO 11.00
POMODORO MUTTI,MOZZARELLA FIORDILATTE,PORCINI,PROVOLA AFFUMICATA,PROSCIUTTO
TARTUFO DOP EURO 12.00
MOZZARELLA FIRODILATTE,GORGONZOLA,SCAGLIE DI TARTUFO NERO E PINOLI TOSTATI
DELIZIOSA EURO 12.00
MOZZARELLA DI BUFALA,CREMA TARTUFATA,PORCINI,SALSICCIA CLAI,RUCOLA E GRANA
MORTAZZA EURO 11.00
MOZZARELLA FIORDILATTE,MORTADELLA,PROVOLA AFFUMICATA,BURRATA O
CRUDO RUCOLA GRANA E POMODORINI GIALLI E ROSSI EURO 11.00
MOZZARELLA FIORDILATTE ,RUCOLA, GRANA, POMODORINI GIALLI E ROSSI E CRUDO RUSTICO
VALTELLINA EURO 11.00
POMODORO MUTTI,MOZZARELLA FIORDILATTE ,BRESAOLA FUORI COTTURA,RUCOLA, GRANA
SCAMORZA EURO 10.00
MOZZARELLA FIORDILATTE ,SCAMORZA,SPECK,PORCINI
MESSICANA EURO 11.00
POMODORO MUTTI,MOZZARELLA FIORDILATTE,SALSICCIA,CIPOLLA,FAGIOLI,PEPERONCINO
AUTUNNALE EURO 11.00
POMODORO MUTTI,MOZZARELLA FIORDILATTE ,RADICCHIO,MISTO FUNGHI,GORGONZOLA,SPECK
FOLLIA EURO 12.00

POMODORO MUTTI,MOZZARELLA FIORDILATTE ,PROSCIUTTO

CALZONI

CALZONE FARCITO EURO 11.00
POMODORO MUTTI,MOZZARELLA FIORDILATTE ,PROSCIUTTO

CLASSICO EURO 10.00
POMODORO MUTTI,MOZZARELLA FIORDILATTE,PROSCIUTTO COTTO

AGGIUNTA DOPPIA MOZZARELLA EURO 1.50
AGGIUNTA SALSICCIA ,VERDURE GRIGLIATE ,PATATE FRITTE EURO 2.00
AGGIUNTA BUFALA ,STRACCIATELLA, AFFETTATO, PORCINI EURO 2.50
PIZZA BABY EURO 1,50 CE}
DOPPIO IMPASTO EURO 1.50

PIZZA STESA EURO 2.00



LE PINSE

LA REGINA MARGHERITA
POMDODORO,MOZZARELLA FIOR DI LATTE,BASILICO1_3_7_8*

EURO 7.00
LA SEMPLICINA
POMDODORO,BASILICO,CAPPERI DISSALATI,ACCIUGHE DEL CANTABRICO
13478*

EURO 9.00
LA WUSTEL E PATATINE FRITTE
POMDODORO,MOZZARELLA FIOR DI LATTE,BASILICO,WUSTEL,PATATINE FRITTE
1378*

EURO 8.50
LA MOZZARELLA SPECK
MOZZARELLA FIOR DI LATTE,BASILICO,SPECK 1_3_7_8_*

EURO 11.00
LA MOZZARELLA PROSCIUTTO COTTO E BRIE

MOZZARELLA FIOR DI LATTE,BASILICO, PROSCIUTTO COTTO,BRIE1_3_7_8_*

EURO 11.00
LA SALAMINA PICCANTE
POMDODORO,MOZZARELLA FIOR DI LATTE,BASILICO,SALAME PICCANTE
1378*

EURO 8.00
L'ACCIUGHINA
MOZZARELLA FIOR DI LATTE,STRACCIATELLA,ACCIUGHE DEL CANTABRICO E
POMODORINI CONFIT 1.3 4 5.7 8*

EURO 12.00
LA FUNGHETTA
POMODORO,MOZZARELLA FIOR DI LATTE,SALSICCIA,FUNGHI MISTO PORCINI
1378*

EURO 12.00
LA ROMAGNOLA
MOZZARELLA FIOR DI LATTE,SQUAQUERONE DI ROMAGNA,PROSCIUTTO COLLI
ROMAGNOLI,RUCOLA1_3 7 8*

EURO 12.00
LA ROMANA DI STAGIONE
CREMA D'UOVO CON PECORINO,PARMIGIANO,GUANCIALE
CROCCANTE,ASPARAGI1_3_7_8*

EURO 12.00
LA SCHIACCIATA
OLIO EVO,ROSMARINO 1_3*

EURO 6.00

LA RADICCHIO EDAMER PANCETTA CROCCANTE
MOZZARELLA FIORDILATTE EDAMER PANCETTA CROCCANTE RADICCHIO *
EURO 11.00
LA MORTADELLA STRACCIATELLA PISTACCHIO
STRACCIATELLA MORTADELLA GRANELLE DI PISTACCHIO *
EURO 12.00

AGGIUNTA AFFETTATO EURO 2.00
AGGIUNTA MOZZARELLA O ALTRO EURO 1.00



DOLCI

CREMOSO MASCARPONE CON TOPPING A SCELTA NS PRODUZIONIEURO
ALLERGENI 3-7

PANNA COTTA CON TOPPING A SCELTA NS PRODUZIONE EURO
ALLERGENI 7

TARTUFO NERO EURO
TARTUFO BIANCO EURO
PROFITTEROL CIOCCOLATO EURO
GELATO AL COCCO EURO
CREMA CATALANA EURO
SORBETTO AL LIMONE EURO
CREMA CAFFE’ EURO

ALCUNI PRODOTTI DEL MENU POTREBBERO ESSERE SURGELATI
COMUNICARE AL PERSONALE EVENTUALI INTOLLERANZE E ALLERGIE
S| EFFETTUA SERVIZIO DI ASPORTO

5.00

5.00

5.00
5.00
5.00
5.00
5.00
4.00
4.00



CENTURIONE

DOMUS CAIA

SANGIOVESE
APPASSIMENTO
SANGIOVESE
SUPERIORE

BARONETTO
FICO GRANDE
PRUGNETO

IL NESPOLI
BORGO DEI GUIDI
BURSON
BAROLO

BARBARESCO

AMARONE

RIPASSO

PRIMITIVO

ASIO OTUS

PAGADEBIT
COLIBRI

ASIO OTUS

PROSECCO
PROSECCO
SUPERIORE
ASTIDOCG
ASTIDOCG

ASTIDOCG

LA NOSTRA ENOTECA

ROSSO

SANGIOVESE

SANGIOVESE
SANGIOVESE ROMAGNA DOC

SANGIOVESE ROMAGNA DOC

ALBANA ROSSA FRIZZANTE

SANGIOVESE ROMAGNA DOC

SANGIOVESE ROMAGNA DOC

ROMAGNA DOC SANGIOVESE SUPERIORE RISERVA
RUBICONE IGT SANGIOVESE CABERNET SAUVIGNON

RAVENNA LONGANESI IGP ETICHETTA BLU

FERRUCCI
FERRUCCI

SANTODENO

SANTODENO
LA CASETTA
NESPOLI
NESPOLI
NESPOLI
NESPOLI
RANDI

BAROLO UVE NEBBIOLO RISERVA DOCG 2017 PIEMONTE RICOSSA

BARBARESCO UVE NEBBIOLO DOCG RISERVA 2017
PIEMONTE

AMARONE DELLA VALPOLICELLA DOCG 2020 VENETO
VALPOLICELLA RIPASSO DOC 2020 VENETO
PRIMITIVO PUGLIA IG 2022

VINO ROSSO DEALCOLIZZATO 0 GRADI

BIANCO

ROMAGNA DOC PAGADEBIT

VINO FRIZZANTE CHARDONNAY

VINO BIANCO DEALCOLIZZATO 0 GRADI

PROSECCO

PROSECCO DOC
VALDOBBIADENE PROSECCO SUPERIORE
BRUT MILLESIMATO

VALDOBBIADENE PROSECCO SUPERIORE
VALDOBBIADENE PROSECCO SUPERIORE
BRUT

VALDOBBIADENE PROSECCO SUPERIORE
MAGNUM

RICOSSA

ZI'RONDA

ZI'RONDA

DOPPIOPASSO

OTUS

NESPOLI
NESPOLI

OTUS

BOSCA

C.PV

ACQUESI

ACQUESI

ACQUESI

EURO
EURO

EURO

EURO
EURO
EURO
EURO
EURO
EURO
EURO
EURO

EURO

EURO

EURO

EURO

EURO

EURO
EURO

EURO

EURO

EURO

EURO

EURO

EURO

25.00
36.00

35.00

35.00
25.00
16.00
22.00
35.00
35.00
18.00
70.00

50.00

55.00

35.00

20.00

22.00

18.00
18.00

18.00

20.00

22.50

26.00

26.00

50.00
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