Les plats

Steack haché frais de Charolais 11,50 €
Steack tartare de Charolais

assaisonné par le chef 14,50 €
Hamburger de Charolais 14,50 €
Escalope de veau sauce normande 14,50 €
Escalope de veau milanaise 14,50 €
Emincé de blanc de poulet

aux épices douces mexicaines 11,50 €
Andouillette AAAAA*

sauce moutarde a I'ancienne 14,00 €
Magret de canard

au poivre vert ou au miel 13,50 €
Cuisse de canard confite 12,50 €
Assiette Fifti-fifti : foie gras, jambon

cru Pata Negra, frites, salade 15,00 €

L'assieffe de fromage

Les desserts

Moelleux au chocolat 5,50 €
Moelleux au chocolat avec boule de glace vanille CWACRS
Tarte fine aux pommes 5,60 €
Tarte fine aux pommes avec boule de glace vanille CWACRS
Croustillant aux figues 5,50 €
Croustillant aux figues avec boule de glace vanille CWACRS
Profiterolles sauce chocolat 6,50 €
lles flottantes creme anglaise 5,50 €
Café gourmand 6,20 €
Boule de glace ou de sorbet 1,20 €
Creme brilee 5,50 €
Dame blanche 3 boules 6,50 €
Chocolat liegeois 3 boules 6,50 €
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* Association Amicale des Amateurs d’Andouillette Authentique




Les entrées

Saumon fumé accompagné de sa \ 4 v

créme de ciboulette et toasts 9,50 € LeS SOIOdeS COmpOSé es

Foie gras de canard fait maison 13,50 €
Pasta 13,50 €

Assiette de jambon cru millésimé Farfalle, jambon cru, copeaux de parmesan,
Pata Negra Bellota 13,50 € coeur d'artichaut maringé, croutons, fomates

pignons de pin, basilic frais, oeuf poché
Os a moélle cuit au four, avec

pain de campagne et fleur de sel 10,50 € .
Italienne 12,00 €

Assiette Fifti-fifti Salade verte, tomates confites, jambon cru,
Foie gras et jambon cru Pata Negra 13,50 € mozzarella fondue, pommes sautées, oeuf poché

~ Fromagere 11,50 €
LeS pC”-eS Salade verte, tomate, noix, toasts de chevre,

de reblechon, de camembert et de tomme
Tagliatelle ou farfalle ou penne aux 3 facons :

carbonara ou deux saumons ou napolitaine 12,00 € Ardennaise 12.50 €

Salade verte, tomate, tomme d'Ardenne,
jambon d’'Ardenne, pommes sautées, oeuf poché

Les viandes rouges

(selon arrivage) Biquefte 11,00 €
Salade verte, tomates, toasts de chevre,
Charolaise, Salers, Limousine, Rouge des prés, Aubrac, pommes sautées, oeuf pochée
Montbéliarde, Normande, De Coutancie, Blonde d'Aquitaine,
Argentine, Angus, boeuf de Kobé

Gourmande 17,00 €
Faux-filet, entrecdte, bavette, onglet, coeur de rumsteack, Salade verte, tomate, toasts de chevre, jambon cru,

araignée, hampe, merlan, poire, céte de boeuf, pommes sautées, gésiers confits, foie gras maison
coeur d'entfrecote

Liste des allergenes sur demande




