MenuDu Chef ......... 38,00€

( choix complet du menu 4 la commande).
Entrée + Plat + Deggert

NosEntrées........................ 13 00€

Nos Suggestions:

- Planche APEro........ccvveeceveeveeieennn. J0,00€
Aggortiment de charcuterie. -
- Huitreg n°2 de la Maigon Coreaud:
aggiette de O......ooovvvven JB00E€
asgiette de 9. 19,00€
asgiette de (2o 25,00€
- Poelée de Rig de Veau, )
Beurre Meuniere........ovveeeveee. .30,00€

St Jacques Snackeéeg, Crémeux Céleri et gon Blinie.
Truite Bretonne en Gravlax, Mangue Shigo.

Casgolette dEscargote Bio de la Maigon Royer et
Pied de Cochon.

Paté en Croate Maigon: Canard, Foie Grag et
Pigtache.

Acgiette de 6 Huitreg n° 2 de [a Maigon Corcaud.

Terrine de Foie Grag et gon Chutney. Sup + 3,50€

NogPlate.........oooovoee.. 26,00€

Poiggon du Marche, Creme de Homard et Petite
Epeautreg en Rigotto.

Poglée de Rognon de Veau, SauceVigneronne.
Poulpe et Legumeg Grilles et Creme d’All

Magret de Canard Rotig, Pregeé de Pomme de Terre
et eon Jug Truffé.

St Jacques Snackeéeg, Emulsion Yuzu et Riz Venéré
Gourmand.

Tous nos plats et nos desserts sont « fait Maison », élaborés  partir de produits frais et de saisons.

Nog Desserts........cccoeeeeeec.. 9,00€
- Acgiette de Fromages de la Maigon Beillevaire.

- LaPav'lova
Meringue Fondante, Crémeux Jivara, Egpuma Fromage Blane
Vanille .

- La Tartelette Sable Poire Caramel:
Qable Breton, Creme d’Amande, Caramel Poire, Confit Poire,
Mousge Vanille.

- Le Chou Chocolat Praliné:
Chou Craquelin, Ganache Montée Chocolat et Praline.

- Creme Brlée 2 la Vanille Bio de Madagagcar.

Menu Enfant 315,00 €

Dour leg moing de [0 ans.

Pour leg enfantg, c’est comme pour leg grands,
choigigsez un plat et un desgert,
le chef adapte la portion.







