MENT DEGUSTAZIONE

11 28 Posti suggerisce af suoi ospifl un
Percorse degusiazione che permetta di
assaggiare | piatti che meglio identificons
la cucina dello chef) segnalandoci
intolleramze o cibi nown gradifl.

/3 Aszagel a sorpresa
35 euro

A8 Assagel a sorpresa
73 euro

A 10 Assaggi a sorpresa
85 sure

Menu dsl pranze:

M 3 pariate
35 eura
da mercoledi a domenica



PRIMI PIATTT

A Misehiato potente zuppa di polpo,
dragoncello

20 aure

/" Spaghetting, acqua i pasta fermentara,
misa di ceci
18 sure



PRIMA O POT

A Insalaia di cavell, piselli alla brace,
tariyfl nero, finccchio fermeniaio, noce
moscata, ofio di argan

18 suvo

A Frittura df pesce bianco, bernese di
miare, limones, incenso
2 ewro

A Chigiozza”: canocchie, ricel di mare,
Pino marittime, cavolo
24 gura

W Palamita, cenere di mare, asparago
bianco fermentati, uova di pesce
24 suve

i Piccione sotto sale, salsa romesco, erbe
alla brace con grasso dJdi anatra
28 suro

# Agnello macerato, melanzana
affumicata, feia di mandovie
28 suve



PR AL AR S TP AT ol b e i

DESSERT

A I giardine mediterraneo: rabarbars,
sawmbuco, geranio

12 suro

A I vite dal e te fermentato, mandorla,
g T B ) Jarina df mais, menta
R 12 ewro

A 4 Pane raffermo, cioccolato df fwmminia,
Kaji di tupmminia
ST 12 etro

/ Ricotta, censre, polline, botiarga



